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Istotne cechy

ACS+ tryby pracy: Para, tryb konwekcyjno-parowy, gorace powietrze
Funkcje dodatkowe ACS+:

O Crisp&Tasty - 5-stopniowe odwilzanie

O BakePro - tradycyjna, 5-stopniowa funkcja pieczenia

O HumidityPro - nawilzanie 5-stopniowe

O Predkos¢ wentylatora - regulacja 5-stopniowa

easyDial: dostep do wszystkich funkgji na jednym poziomie
Pétautomatyczny system czyszczenia

HygienicCare

Ztacze USB zintegrowane z maskownicg panelu obstugi

Wskaznik pierscieniowy TriColor wskazuje aktualny stan pracy
Wytwarzanie pary w bojlerze wysokiej wydajnosci poza komora pieca

Drzwi chowane: wigcej miejsca i bezpieczenstwa pracy (opcjonalnie za
dopfata)

Wyposazenie seryjne

ACS+ (Advanced Closed System +) tryby pracy:
O Para (30-130 °C) z gwarantowanym nasyceniem pary

O Tryb konwekcyjno-parowy (30-250 °C) z automatycznym
dostosowaniem wilgoci

O Gorace powietrze (30-250 °C) ze zoptymalizowanym przenoszeniem
ciepta

HygienicCare - bezpieczeristwo poprzez zastosowanie powierzchni
antybakteryjnych:

O Panel obstugi easyDial

O Uchwyt drzwiowy i samozwijalna myjka reczna

easyDial - interfejs obstugi:

O Centralna jednostka sterowania Convotherm-Dial (C-Dial)
O Wyswietlacz cyfrowy

O Funkcja regenerowania — regenerowanie produktéw na najwyzszym
poziomie

O 99 profili przyrzadzania, w kazdym przypadku ztozonych nawet
z9 etapow

Wielopunktowy czujnik do mierzenia temperatury rdzenia

Uchwyt drzwiowy z zamknieciem bezpieczenstwa i funkcja zatrzaskiwania
Zapis danych HACCP i wartosci pasteryzacji

Funkcja wstepnego nagrzewania i Cool down

Opcje

W petni automatyczny system czyszczenia ConvoClean - opcjonalnie
z mozliwoscig indywidualnego dozowania

Wersja do zaktadéw karnych

Interfejs ethernetowy (LAN)

Dostepne rézne napigcia

Czujnik Sous Vide, mozliwos¢ wetkniecia z zewnatrz

Czujnik do mierzenia temperatury rdzenia, mozliwos¢ wetkniecia
zzewnatrz

Akcesoria

Oprogramowanie ConvolLink - HACCP i programy PC do zarzadzania
profilami przyrzadzania

Wieza sygnalizacyjna — zewnetrzna informacja o stanie eksploatacyjnym

System bankietowy (do wyboru jako pakiet lub pojedynczo): Stelaz
na talerze, stelaz bankietowy, wozek bankietowy, ostona termiczna

Podstawy o réznych rozmiarach i wersjach wykonania
Stelaze zawieszane, do wyboru GN lub BM
Zestawy - stosy

Produkty pielegnacyjne do ConvoClean - automatycznego systemu
czyszczenia (wielokrotnego i indywidualnego dozowania) i do
potautomatycznego systemu czyszczenia komory pieca

C€

Convotherm Elektrogerate GmbH
Ovens & Advanced Cooking EMEA

Tel: +49(0)8847 67-0
Fax: +49(0)8847 414

Manitowoc Foodservice
Talstrasse 35, 82436 Eglfing, Germany

www.convotherm.com
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Wymiary
Masy

Widoki

Widok z przodu
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Zalecenia do instalacji
Absolutne nachylenie urzadzenia podczas pracy* max. 2° (3.5%)

* Regulowane nogi urzadzenia seryjnie.

Pozycje przytaczeniowe, spdd urzadzenia
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Przytacze wody (do bojlera)

Przytacze wody (do czyszczenia, samozwijalna myjka reczna)
Przytacze odptywu DN 50

Przylacze elektryczne

Ekwipotencjalizacja

Przyfacze $rodka ptuczacego

Przyfacze $rodka czyszczacego

Kréciec wentylacyjny @ 50 mm

Kréciec wentylacyjny @ 50 mm

Przytacze gazu

Komin (ogrzewanie komory pieca gorgcym powietrzem)

Przelew bezpieczeristwa 80 mm x 25 mm

Wymiary i masy

Wymiary z opakowaniem

Szerokos¢ x Wysokos¢ x Gtebokos¢

1110x 1010 x 940 mm

Masa
Masa pusta bez opcji* / akcesoria 138 kg
Masa opakowania 25 kg

Odstepy bezpieczenstwa**

Ztytu 50 mm

Z prawej strony (drzwi chowane wsuniete) 130 mm
Z lewej strony (do serwisowania zalecany jest wiekszy 50 mm
odstep)

Od gory*** 1000 mm

* Opcje masy, maks. 10 kg.

** Odlegtos¢ minimalna od zrédet ciepta 500 mm.

*** W zaleznosci od rodzaju odprowadzania wywiewu i charakterystyki stro-

pu.

qce ulepszenia produktéw mogq wymagac zmian specyfikacji bez specjalnych informacji o tym.
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Zatadunek
Elektryka

Woda

Pojemnos¢ zatadunku

Maks. liczba nosnikéw produktu
GN 1/1*
Maks. wielkos¢ piekarnicza 600 x 400**

Talerze maks. @ 32 cm
Odstep pierscieni 66 mm**

Talerze maks. @ 32 cm
Odstep pierscieni 79 mm**

Maks. ciezar wsadu
GN 1/1/600 x 400
Na jeden piec konwekcyjno-parowy

na jedna potke

* Dopasowany stelaz zawieszany dostepny seryjnie.

6+1

20

30 kg
15 kg

** Dopasowany stelaz zawieszany dostepny jako akcesorium.

Przytacze elektryczne

1N~ 230V 50/60Hz

Pobér znamionowy

Prad znamionowy
Zabezpieczenie elektryczne

Wytgcznik RCD, przetwornica czestotliwosci
jednofazowa

Zalecany przekrdj przewodow*
1N~ 100V 50/60Hz

Pobér znamionowy

Prad znamionowy
Zabezpieczenie elektryczne

Wytacznik RCD, przetwornica czestotliwosci
jednofazowa

Zalecany przekrdj przewodow*

0.6 kW
27A
16 A

Typ A (zalecane), typ
B/F (opcjonalnie)

3G25

0.6 kW
63A
16 A

Typ A (zalecane), typ
B/F (opcjonalnie)

3G25

* Zalecany przekrdj przewodoéw zasilania utozonych w powietrzu przy

dtugosci max. 5 m.

Przytacze wody

Doprowadzenie wody
Doptyw wody 2 x G 3/4", przytacze state, opcjonalnie
z wezem przytgczeniowym (min. DN13/
1/2")

Cisnienie przeptywu 150-600 kPa (1.5 - 6 bar)

Odplyw urzadzenia

Wykonanie Przyfacze state (zalecane) lub syfon lejo-
wy

Typ DN50 (min. @ wewnatrz: 46 mm)

Spadek rury odptywu min. 3.5% (2°)

Jakos¢ wody
Przylacze wody A* bojlera,
Przylacze wody B* do czyszczenia, samozwijalna myjka reczna

Wymagania
ogdlne

Woda pitna, typowo woda twarda

Twardos¢ catkowita 4-20°dh/70-360 ppm/

7-35°TH/5-25%

wartos¢ pH 6.5-8.5

CI- (chlorek) maks. 60 mg/|
Cl, (swobodny chlor) max. 0.2 mg/|
SO4% (siarczan) max. 150 mg/I
Fe (zelazo) max. 0.1 mg/I
Temperatura maks. 40 °C
Przewodnos¢ elektryczna min. 20 uS/cm

* Patrz grafika pozycji przytaczeniowych, str. 2.

Zuzycie wody

Przylacza wody A, B
@ zuzycie podczas przyrzadzania** 3.01/h
Maks. przeptyw wody 15 I/min

** W tym zapotrzebowanie na wode do chtodzenia sciekow.

NOTYFIKACJA: Patrz grafika pozycji przytaczeniowa, str. 2

adddool9odevd
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Emisje
Gaz

Akcesoria

Emisje

Wydzielanie ciepta

Utajone 2100 kJ/h /0.58 kW
Jawne 2500 kJ/h /0.69 kW
Temperatura sciekow maks. 80 °C
Odgtosy pracy maks. 70 dBA
Dane gazu

Srodki eksploatacyjne Gaz ziemny, gaz ptynny

Instalacja wentylacji pomiesz-
czen (RLT) z wytacznikiem bez-
pieczenstwa

Odprowadzenie spalin

Przytacze doptywu gazu R3/4"
Cisnienie dynamiczne gazu (wedtug

CE)

Gaz ziemny 2H (E) 17 - 25 mbar
Gaz ziemny 2L (LL) 18 - 30 mbar
Gaz ciekty 3B/P 20 - 57.5 mbar
Propan 3P 25-57.5 mbar
Moc grzewcza

Gaz ziemny 2H (E)

Palnik goracego powietrza 11 kW
Palnik bojlera 11 kW

Gaz ziemny 2L (LL)

Palnik goracego powietrza 10.5 kW
Palnik bojlera 10.5 kW
Propan 3P*

Palnik goracego powietrza 11.5 kW
Palnik bojlera 11.5 kW
Zuzycie gazu

Gaz ziemny 2H (E) 1.2m?h
Gaz ziemny 2L (LL) 1.4m’/h
Propan 3P / gaz ciekty 3B/P 0.9 kg/h

llosci spalin gazowych

Gaz ziemny, gaz ptynny maks. 51 m*/h

* W przypadku gazu cieptego 3B/P moc grzewcza jest wyzsza nawet o 15%.

Prosze przestrzegac:
= Niniejszy dokument stuzy wytgcznie do planowania.

» Dalsze dane techniczne oraz informacje dotyczace instalacji i montazu
znajduja sie w podreczniku instalacji.

AKCESORIA

(Szczegdtowe dane mozna znalez¢ w folderze akcesoriow)

Zestaw - stos

6.10na 6.10
6.10na 10.10

Dozwolone kombinacje

W przypadku potaczenia dwoch urzadzen gazowych
Wybér ,zestaw-stos do urzadzers gazowych Convotherm 4”

W kombinacji urzadzenia elektrycznego i gazowego w zestawie-sto-
sie

Wybdr ,zestaw-stos do urzadzen elektrycznych Convotherm 4", jezeli:

Dolny piec konwekcyjno-parowy EB/ES
Gorny piec konwekcyjno-parowy GB/GS
Wybor ,zestaw-stos do urzadzen gazowych Convotherm 4", jezeli
Dolny piec konwekcyjno-parowy GB/GS
Gorny piec konwekcyjno-parowy EB/ES

Tel: +49(0)8847 67-0
Fax: +49(0)8847 414

Convotherm Elektrogerate GmbH
Ovens & Advanced Cooking EMEA
Manitowoc Foodservice

Talstrasse 35, 82436 Eglfing, Germany

www.convotherm.com

(Janirowoc
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