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Model

Convotherm 4 easyTouch

  easyTouch

  20 Indstik GN 2/1
  Elektrisk

  Vandvarmer

  Højreanslag

Væsentlige kendetegn
  ACS+ driftstilstande: Damp, kombidamp, varmluft

  ACS+ tillægsfunktioner:
� Crisp&Tasty – affugtning i 5 trin
� BakePro – traditionel bagefunktion i 5 trin
� HumidityPro – tilførsel af damp i 5 trin
� Blæserhastighed – i 5 trin

  easyTouch 9" fuld berøringsskærm

  ConvoClean+ fuldautomatisk rengøringssystem med
driftstilstandene eco, regular og express – kan vælges med
enkeltdosering

  Ethernet-grænseflade (LAN)

  HygienicCare

  USB-grænseflade integreret i betjeningspanelet

  TriColor-indikatorring – viser den aktuelle driftstilstand

  Dampgenerering med vandvarmer med stor kapacitet uden for
ovnrummet

  Ovndør med højreanslag

Standardudstyr
  ACS+ (Advanced Closed System +) driftstilstande:

� Damp (30-130 °C) med garanteret dampmætning
� Kombidamp (30-250 °C) med automatisk fugttilpasning
� Varmluft (30-250 °C) med optimeret varmeoverførsel

  HygienicCare – sikkerhed takket være antibakterielle overflader:
� easyTouch-betjeningspanel
� Dørgreb og håndbruser med oprulning

  easyTouch-betjeningsflade:
� 9" fuld berøringsskærm
� Press&Go – automatisk tilberedning med genvejstaster
� TrayTimer – styring af fyldning med forskellige produkter på

samme tid
� Regenerering+ – fleksibel regenereringsfunktion med forvalg
� ecoCooking – energisparefunktion
� NT-tilberedning (tilberedning ved lave temperaturer) / Delta-

T-tilberedning
� Cook&Hold – tilberedning og varmholdning i samme proces
� 399 tilberedningsprofiler med op til 20 trin
� Skærmhjælp med temaunderstøttende videofunktion
� Forvalg af starttid

  Flerpunktskernetemperaturføler

  Dørgreb med sikkerhedslås

  Integreret forvarmebro

  HACCP og pasteuriseringsværdi datalagring

  Forvarme- og Cool down-funktion

Valgmuligheder
  Hurtig nedkøling af em – integreret kondensationsmodul

  Forsvindingsdør – mere plads og større arbejdssikkerhed (se
pågældende datablad)

  ConvoGrill med fedthåndteringsfunktion (på anmodning)

  Marineversion (se pågældende datablad)

  Model til fængsler

  Mulighed for forskellige spændinger

  Sous-vide-føler, kan indstikkes eksternt

  Kernetemperaturføler, kan indstikkes eksternt

Tilbehør
  ConvoLink – HACCP og styring af tilberedningsprofil PC-

software

  ConvoVent 4 kondensemhætte med fedtfilter

  ConvoVent 4+ kondensemhætte med integreret fedt- og
lugtfilter

  Signaltårn – udvendig visning af driftstilstand

  Banketsystem (kan fås som pakke eller enkeltvis):
Tallerkenopfyldningsvogn, opfyldningsvogn, termokappe

  Plejeprodukter til det fuldautomatiske rengøringssystem
ConvoClean+ (multi- og enkeltdosering)



Mål

Vægt

VisningerC4eT 20.20 EB
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Tilslutningspositioner ovnens bund

A Vandtilslutning (til vandvarmer)

B Vandtilslutning (til rengøring, håndbruser med oprul)

C Afløbstilslutning DN 50

D Eltilslutning

E Spændingsudligning

F Tilslutning til afspændingsmiddel

G Rengøringsmiddeltilslutning

H Udluftningsdyser Ø 50 mm

I Ventilationsdyser Ø 50 mm

M Sikkerhedsoverløb 80 mm x 25 mm

Mål og vægt
Mål med emballage

Bredde x højde x dybde 1410 x 2150 x 1170 mm

Vægt

Egenvægt uden ekstraudstyr* / tilbehør 356 kg

Vægt emballage 48 kg

Sikkerhedsafstande**

Bagtil 50 mm

I højre side 50 mm

I venstre side (af hensyn til servicering anbefales
større afstand)

50 mm

For oven*** 500 mm

* Vægt ekstraudstyr maks. 15 kg.

** Minimumsafstand til varmekilder 500 mm.

*** Afhængigt af afgangsluftføringens art og loftets beskaffenhed.
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Set forfra

Set ovenfra med vægafstande

Bemærkninger vedrørende opstilling
Ovnens absolutte hældning under
anvendelsen*

maks. 2° (3.5%)

* Justerbare ben til ovnen som standard.



Opfyldning

Eltilslutninger

Vand

C4eT 20.20 EB
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Opfyldningskapacitet
Maksimalt antal holdere

GN 1/1* 40

GN 2/1* 20

Tallerkener maks. Ø 32 cm
Ringafstand 66 mm**

122

Tallerkener maks. Ø 32 cm
Ringafstand 79 mm**

98

Maks. påfyldningsvægt

GN 1/1 / 600 x 400

pr. kombidampovn 180 kg

pr. indstik 15 kg

* Passende opfyldningsvogn er standard

** Der kan fås en passende opfyldningsvogn som tilbehør.

Elektrisk tilslutning
3N~ 400 V 50/60 Hz*

Nominelt forbrug 67.3 kW

Mærkestrøm 97.3 A

Afsikring 100 A

HFI-relæ. frekvensomformer (enfaset) Type A (anbefalet),
type B/F (valgfri)

Anbefalet ledningstværsnit 5G35

3~ 230 V 50/60Hz*

Nominelt forbrug 66.4 kW

Mærkestrøm 166.9 A

Afsikring 200 A

HFI-relæ. frekvensomformer (enfaset) Type A (anbefalet),
type B/F (valgfri)

Anbefalet ledningstværsnit 4G70

3~ 200 V 50/60Hz*

Nominelt forbrug 66.4 kW

Mærkestrøm 191.9 A

Afsikring 200 A

HFI-relæ. frekvensomformer (enfaset) Type A (anbefalet),
type B/F (valgfri)

Anbefalet ledningstværsnit 4G95

3~ 400 V 50/60Hz*

Nominelt forbrug 67.3 kW

Mærkestrøm 97.3 A

Afsikring 100 A

HFI-relæ, frekvensomformer (trefaset) Type B/F
(anbefalet)

Anbefalet ledningstværsnit 5G35

* Tilslutning til ydelsesoptimeringsanlæg standard.

Vandtilslutning
Vandforsyning

Vandtilførsel 2 x G 3/4'', fast tilslutning, tilslut­
ningsslange som ekstraudstyr (min.
DN13 / 1/2")

Gennemstrømningstryk 150 - 600 kPa (1.5 - 6 bar)

Ovnens afløb

Udførelse Fast tilslutning (anbefalet) eller
åbent kar eller kanal/rende

Type DN50 (min. Ø indvendigt: 46 mm)

Afløbsledningens hældning min. 3.5% (2°)

Vandkvalitet
Vandtilslutning A* til vandvarmer,
Vandtilslutning B* til rengøring, håndbruser med oprul

Generelle
krav

Drikkevand, typisk hårdt vand

Samlet hårdhed 4 - 20 °dh / 70 - 360 ppm /
7 - 35 °TH / 5 - 25 °e

pH-værdi 6.5 - 8.5

Cl- (chlorid) maks. 60 mg/l

CI2 (frit klor) maks. 0.2 mg/l

SO4
2- (sulfat) maks. 150 mg/l

Fe (jern) maks. 0.1 mg/l

Temperatur maks. 40 °C

Elektrisk ledeevne min. 20 μS/cm

* Se grafik tilslutningspositioner, S. 2.

Vandforbrug
Vandtilslutninger A, B

Ø vandforbrug tilberedning** 13.4 l/h

Maks. vandgennemløbsmængde 15 l/min

** Inkl. vandforbrug til køling af afløbsvandet.

BEMÆRK: Se grafik tilslutningspositioner, S. 2.
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Emissioner

Tilbehør

C4eT 20.20 EB
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Emissioner
Varmeafgivelse

Latent 11000 kJ/h / 3.06 kW

Sensibel 14100 kJ/h / 3.92 kW

Afløbsvandstemperatur maks. 80 °C

Støj ved anvendelse maks. 70 dBA

TILBEHØR
(detaljerede data findes i tilbehørsbrochuren)

Kondensemhætte ConvoVent 4*
Elektrisk tilslutning

Mærkespænding 1N~ 200-240 V 50/60 Hz

Nominelt forbrug 260 W

Mærkestrøm 1.9 A

Afsikring 2.5 A

Mål uden emballage

Bredde x højde x dybde 1137 x 240 x 1285 mm

Vægt uden emballage 97 kg

Sikkerhedsafstand opad** 500 mm

* Der kan fås en særlig kondensemhætte til stabelkit.

** Afhængigt af afgangsluftføringens art og loftets beskaffenhed.

Kondensemhætte ConvoVent 4+*
Elektrisk tilslutning

Mærkespænding 1N~ 200-240 V 50/60 Hz

Nominelt forbrug 260 W

Mærkestrøm 1.9 A

Afsikring 2.5 A

Mål uden emballage

Bredde x højde x dybde 1137 x 373 x 1285 mm

Vægt uden emballage 120 kg

Sikkerhedsafstand opad** 500 mm

* Der kan fås en særlig kondensemhætte til stabelkit.

** Afhængigt af afgangsluftføringens art og loftets beskaffenhed.

Vær opmærksom på:

  Dette dokumentet tjener kun som en hjælp ved planlægningen.

  Yderligere tekniske data samt anvisninger om installation og
opstilling fremgår af installationshåndbogen.
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