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Convotherm 4 easyTouch

easyTouch = Elektro

6+1 Inskjutningsnivaer « Boiler

GN 1/1 .
« Hogeranslag

Press
sGo

Mot

Viktiga egenskaper

ACS+ driftslage: Anga, kombianga, hetluft
ACS+ tillaggsfunktioner:

©  Crisp&Tasty — avfuktning i 5 nivaer

©  BakePro - traditionell bakfunktion i 5 nivéer
©  HumidityPro - befuktning i 5 nivaer

O Flakthastighet —i 5 nivaer

easyTouch 9" full pekskarm

ConvoClean+ helautomatiskt rengéringssystem med eco,
regular och express lage — alternativt med engangsdosering

Ethernet grénssnitt (LAN)

HygienicCare

USB granssnitt integrerat i mandverpanelen

TriColor indikatorring - visar aktuell driftsstatus
Anggenerering med hégeffektiv boiler utanfér ugnen
Aggregatddrr med hogeranslag

Serieutrustning

» ACS+ (Advanced Closed System +) driftslage:
©  Anga (30-130°C) med garanterad dngmattning
©  Kombianga (30-250°C) med automatiskt fuktanpassning
O Hetluft (30-250°C) med optimerad varmedverforing
» HygienicCare - sdkerhet med antibakteriella ytor:
© easyTouch mandverpanel
©  Dorrhandtag och handspruta
» easyTouch anvdndargranssnitt:
9" full pekskarm
Press&Go - automatisk tillagning med snabbvalsknappar

Regenerera+ — flexibel regenereringsfunktion med forval
ecoCooking - energisparfunktion

NT-tillagning (ldgtemperaturtillagning) / Delta-T-tillagning
Cook&Hold - tillagning och varmehalining i en process
399 tillagningsprofiler med upp till 20 steg
On-Screen-hjalp med temastodd videofunktion

Forvald starttid

» Karntemperatursensor med flera punkter

« Dorrhandtag med sdkerhetslasning och stangningsfunktion
» HACCP och pastoriseringsvarde datalagring

» Forvarmnings- och Cool down-funkion

O O 0O 0O 0O o0 O O O O

TrayTimer - laddningshantering for olika produkter samtidigt

Alternativ

Vattenangseliminering - integrerad kondensatmodul (enligt
offert)

GOmd dorr — mer plats och arbetssakerhet (se separat datablad)
ConvoGrill med fetthanteringsfunktion (enligt offert)
ConvoSmoke - inbyggd rékningsfunktion

Marinversion (se separat datablad)

Fangelseversion

Olika spanningar finns tillgangliga

Sous-Vide-sensor, externt instickbar

Karntemperatursensor, externt instickbar

Tillbehor

Convolink - HACCP och tillagningsprofil-hantering PC mjukvara
ConvoVent 4 Kondensatkdpa med fettfilter

ConvoVent 4+ Kondensatkapa med fett- och luktfilter

Signal Tower — extern indikering av driftsstatus

Bankettsystem (alternativt som paket eller separat): Tallriksstativ,
rack, rackvagn, termoképa

Stativ i olika storlekar och utféranden
Gejderstéllningar, alternativt GN eller BM
Staplingssatser

Skotselprodukter for ConvoClean+ helautomatiskt
rengoringssystem (flera doseringar och engangsdosering)

C€

Tel: +49(0)8847 67-0
Fax: +49(0)8847 414

Convotherm Elektrogerate GmbH
Ovens & Advanced Cooking EMEA
Manitowoc Foodservice

Talstrasse 35, 82436 Eglfing, Germany

www.convotherm.com
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Uppstallningsanvisningar

Absolut aggregatlutning under drift*

* Hojdinstallbara aggregatfotter ar standard.
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Vattenanslutning (for boiler)

Vattenanslutning (fér rengéring och handspruta)
Avloppsvattenanslutning DN 50

Elanslutning

Potentialutjgmning

Diskmedelanslutning

Rengdringsmedelsanslutning

I 66 M m Q9 N ® >

Franluftsstos @ 50 mm

Ventilationsstos @ 50 mm

M Braddning 80 mm x 25 mm

Matt och vikt

Matt med forpackning

Bredd x héjd x djup 1110 x 1010 x 940 mm
Vikt

Tomvikt utan alternativ* / tillbehor 121 kg
Vikt férpackning 25 kg
Sakerhetsavstand**

Bak 50 mm
Hoéger 50 mm

Vanster (storre avstand rekommenderas for service) 50 mm
Uppe*** 500 mm
* Vikt alternativ max. 15 kg.

** Minimiavstand till varmekallor 500 mm.

*** Beroende pa franluftavledningens och takets beskaffenhet.

ipande férbdttringar av produkten kan medféra dndrade specifikation utan féregdende information.
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Laddning
Elsystem

Vatten

Laddningskapacitet

Max. antal tillagningsbehallare
GN 1/1*
Matt 600 x 400**

Tallrik max. @ 32 cm,
Ringavstand 66 mm**

Tallrik max. @ 32 cm,
Ringavstand 79 mm**

Max. laddningsvikt

GN 1/1 /600 x 400

per kombiugn

per plat

* Passande gejderstallning &r standard.

** Passande gejderstalining finns som tillbehor.

Elektrisk anslutning

3N~ 400V 50/60Hz*
Markeffekt
Markstrom
Avsakring

Jordfelsbrytare, frekvensomvandlare enfas

Rekommenderad kabeldiameter
3~230V 50/60Hz*

Markeffekt

Markstrom

Avsakring

Jordfelsbrytare, frekvensomvandlare enfas

Rekommenderad kabeldiameter
3~200V 50/60Hz*

Maérkeffekt

Mérkstrom

Avsakring

Jordfelsbrytare, frekvensomvandlare enfas

Rekommenderad kabeldiameter
3~ 400V 50/60Hz*

Markeffekt

Mérkstrom

Avsakring

Jordfelsbrytare, frekvensomvandlare trefas

Rekommenderad kabeldiameter

und 3N~ 400V 50/60Hz.

6+1

20

15

30kg
15 kg

11.0 kW

159A

16 A

Typ A
(rekommenderad),
typ B/F (alternativ)

5G4

10.9 kW

274 A

35A

Typ A
(rekommenderad),
typ B/F (alternativ)

4G6

10.9 kW

315A

35A

Typ A
(rekommenderad),
typ B/F (alternativ)

4G6

11.0 kW
15.9A
16 A

Typ B/F
(rekommenderad)

5G4

* Anslutning till effektoptimeringsanldggning ar standard.

OBS: Vid av alternativ ConvoSmoke finns endast spanningar 3~ 230V 50/60Hz

Vattenanslutning

Vatteninlopp

Vatteninlopp 2 x G 3/4", fast anslutning alternativ
med anslutningsslang (min. DN13 /

1/2")

Flodestryck 150 - 600 kPa (1.5 - 6 bar)

Aggregataviopp

Utférande Fast anslutning (rekommenderas)
eller vattenlas

Typ DN50 (min. @ inner: 46 mm)

Lutning avloppsledning min. 3.5% (2°)

Vattenkvalitet

Vattenanslutning A* for boiler,
Vattenanslutning B* for rengoring, handspruta

Allmanna
krav

Dricksvatten, typiskt hart vatten

Total hardhetsgrad 4-20°dh/70-360 ppm/

7-35°TH/5-25%

pH-varde 6.5-85

CI- (klorid) max. 60 mg/I
Cl, (fritt klor) max. 0.2 mg/I
S0,2 (sulfat) max. 150 mg/I
Fe (jarn) max. 0.1 mg/I
Temperatur max. 40 °C

Elektrisk ledningsférmdga  min. 20 pS/cm

* Se grafik anslutningspositioner, s. 2.

Vattenforbrukning

Vattenanslutningar A, B

@ Forbrukning tillagning** 3.0l/h
Max. vattengenomfléde 15 1/min
** Inkl. vattenbehov vid kylning av avloppsvatten.

OBS: Se grafik anslutningspositioner, s. 2.
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Emissioner

Tillbehor

Emissioner

Varmeavgivning

Latent

Sensibel
Avloppsvattentemperatur
Driftsbuller

Beakta:

2100 kJ/h /0.58 kW
2500 kJ/h /0.69 kW
max. 80 °C

max. 70 dBA

» Detta dokument anvands endast for planering.
» Ytterligare tekniska data sam installations- och

uppstallningsanvisningar finns i installationsmanualen.

TILLBEHOR

(detaljerade data finns i tillbehdrsbroschyre)

Staplingssats

Tillatna kombinationer 6.10 pa 6.10
6.10 pa 10.10

Vid kombination av tva elektriska aggregat

Val "staplingssats for Convotherm 4 elektriskt aggregat"

Vid kombination av elektriskt aggregat och ett gasaggregat

i staplingssats

Val "staplingssats for Convotherm 4 elektriskt aggregat", om:

Undre kombiugn EB/ES
Ovre kombiugn GB/GS
Val "staplingssats for Convotherm 4 gasaggregat", om:
Undre kombiugn GB/GS
Ovre kombiugn EB/ES

Kondensatkdapa ConvoVent 4*

Elektrisk anslutning

Markspdnning 1N~ 200-240V 50/60Hz
Markeffekt 260 W

Mérkstrom 19A

Avsdkring 25A

Matt utan forpackning

Bredd x héjd x djup 877 x 240 x 1085 mm
Vikt utan forpackning 66 kg
Sakerhetsavstand uppat** 500 mm

* Speciella kondensatkapor finns for staplingssats.

** Beroende pé franluftavledningens och takets beskaffenhet.

Kondensatkapa ConvoVent 4+*

Elektrisk anslutning

Mérkspanning 1N~ 200-240V 50/60Hz
Markeffekt 260 W

Markstrom 19A

Avsakring 25A

Matt utan forpackning

Bredd x hojd x djup 877 x 373 x 1085 mm
Vikt utan férpackning 85 kg
Sdkerhetsavstand uppat** 500 mm

* Speciella kondensatkapor finns for staplingssats.

** Beroende pa franluftavledningens och takets beskaffenhet.

Convotherm Elektrogerate GmbH
Ovens & Advanced Cooking EMEA
Manitowoc Foodservice

Talstrasse 35, 82436 Eglfing, Germany

Tel: +49(0)8847 67-0
Fax: +49(0)8847 414

www.convotherm.com aanlrowoc

pande forbdttringar av produkten kan medféra dndrade specifikation utan féregdende information.
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