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1 Generalidades

1 Generalidades

Finalidad de este capitulo

En este capitulo le proporcionamos informaciones para el uso de las presentes instrucciones de ma-
nejo.

1.1 Estructura de la documentacioén del cliente

Partes de la documentacién del cliente

La documentacion del cliente del horno mixto se compone de:

Manual de instalacion

Manual de utilizacion

Instrucciones de manejo easyTouch (el presente manual, extracto de la ayuda en pantalla)
Ayuda en pantalla integrada en easyTouch (instrucciones completas para el manejo del software)

Temas del manual de instalacion

El manual de instalacién esta destinado a personal especializado formado, véase 'Requisitos relativos
al personal' en el manual de instalacion.

Comprende los siguientes temas:

Estructura y funcién: describe los componentes relevantes para la instalacion del horno mixto
Seguridad: describe todos los peligros y las contramedidas adecuadas durante las actividades de
instalacion

Transporte: contiene informaciones necesarias para el transporte del horno mixto
Emplazamiento: enumera y describe las variantes de emplazamiento del horno mixto

Instalacién: describe todas las conexiones de suministro requeridas

Puesta en servicio: describe la primera puesta en servicio del horno mixto

Puesta fuera de servicio: describe las actividades necesarias al finalizar el ciclo de vida util del hor-
no mixto

Datos técnicos, esquemas de conexiones: contienen todas las informaciones técnicas necesarias
del horno mixto

Listas de comprobacién: contienen listas de control relativas a la instalacion y a la garantia del
horno mixto

Temas del manual de utilizacion

El manual de utilizacién esta destinado a personal instruido y a personal especializado formado, véa-
se 'Requisitos relativos al personal' en el manual de utilizacion.

Comprende los siguientes temas:

Estructura y funcién: describe los componentes relevantes para el manejo del horno mixto
Seguridad: describe todos los peligros y las contramedidas adecuadas durante el manejo del hor-
no mixto

Coccién: describe las reglas, las secuencias de trabajo, los pasos de manejo y las manipulaciones
del aparato durante la coccion

Limpieza: enumera y describe los métodos de limpieza, los productos de limpieza, las secuencias
de trabajo, los pasos de manejo y las manipulaciones del aparato durante la limpieza
Mantenimiento: contiene informacion de garantia, el plan de mantenimiento, informaciones acerca
de fallos, de errores y del modo de emergencia, asi como las secuencias de trabajo, los pasos de
manejo y las manipulaciones del aparato durante el mantenimiento

Temas de las instrucciones de manejo y de la ayuda en pantalla

Las instrucciones de manejo y la ayuda en pantalla estan destinadas a personal instruido y a personal
especializado formado, véase 'Requisitos relativos al personal' en el manual de utilizacion. En easy-
Touch, las instrucciones de manejo son un extracto de la ayuda en pantalla.
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1 Generalidades

Las instrucciones de manejo y la ayuda en pantalla comprenden los siguientes temas:

= Estructura de la interfaz de usuario: explica la interfaz de usuario del horno mixto

= Manejo del software: contiene instrucciones para introducir perfiles de coccion y acceder a los mis-
mos, para acceder a los perfiles de limpieza y para iniciar los procesos de coccién y limpieza; des-
cribe los ajustes de los 'Settings' y la importacion y exportacion de datos

= Perfiles de coccidn seleccionados: enumera una serie de perfiles de coccion probados

Instrucciones de manejo 6



1 Generalidades

1.2 Informacién de seguridad que debe leerse imprescindiblemente

Informacién de seguridad en la documentacion del cliente

La informacion de seguridad para el horno mixto solo esta contenida en el manual de instalacion y en
el manual de utilizacion.

En el manual de instalacion encontrara la informacion de seguridad para las actividades descritas en
el mismo, relativas al transporte, el emplazamiento, la instalacion, la puesta en servicio y la puesta
fuera de servicio.

En el manual de utilizacién encontrara la informacién de seguridad para las actividades descritas en
el mismo, relativas a la coccidn, la limpieza y los trabajos de mantenimiento.

En lo que a la informacion relativa a la seguridad se refiere, las instrucciones de manejo siempre de-
ben contemplarse en relacién con el manual de utilizacion o el manual de instalacion. Para aquellas
actividades que vayan mas alla del mero manejo del software, debera tenerse en cuenta la informa-
cién relativa a la seguridad contenida en el manual de utilizacion y en el manual de instalacion.

Partes de la documentacion del cliente que deben leerse imprescindiblemente

El contenido de las presentes instrucciones de manejo se limita Unica y exclusivamente a describir el
manejo de la interfaz de usuario. Cada una de las instrucciones finaliza con el inicio de un proceso,
como, por ejemplo, la coccion o la limpieza, en el que hay que tener en cuenta advertencias. Las ins-
trucciones para ejecutar un proceso de este tipo pueden consultarse en el manual de instalaciéon o en
el manual de utilizacion.

Para garantizar la seguridad, todas aquellas personas que manejen el horno mixto deberan haber lei-

do y comprendido las siguientes partes de la documentacion del cliente:

= dependiendo de la actividad que deba ejecutarse, los capitulos 'Para su seguridad' en el manual
de instalacion o en el manual de utilizacién

= |os apartados del manual de instalacién o del manual de utilizaciéon que describen la actividad que
debe ejecutarse

Si no observa la informacion de seguridad del manual de instalacion y del manual de utilizacion, co-

rrera el riesgo de sufrir lesiones, de perder la vida y de dafios materiales.
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1 Generalidades

1.3 Acerca de las presentes instrucciones de utilizacion

Finalidad

Las presentes instrucciones de utilizacidn tienen por objeto proporcionar a todas las personas que
manejan el horno mixto una visién general del software easyTouch y del manejo del mismo, y facilitar
la realizacion de tareas basicas con el software.

Las instrucciones completas para el manejo de easyTouch estan incluidas en la ayuda en pantalla.

Grupos objetivo

Nombre del grupo objeti- Actividades
Vo

Cocinero Realiza principalmente actividades organizativas, como, p. €j.:
» Introducir datos del perfil de coccidn
« Editar los perfiles de coccion existentes en el libro de recetas
= Crear nuevos perfiles de coccién
= Realizar ajustes en el aparato
Ademas, dado el caso realiza todas las actividades del operador.

Operador Realiza el manejo concreto, como, p. €j.:
= Seleccién de un perfil de coccidon
= Inicio de un perfil de coccidn
= Seleccién de un perfil de limpieza

Estructura de las instrucciones de manejo

Capitulo/apartado Finalidad Grupo obje-
tivo
Generalidades Explica el uso de las presentes instrucciones de manejo Cocinero
Operador

Resumen de easyTouch = Contiene una descripcién resumida de la interfaz de usua- Cocinero

rio _ Operador

= Explica el manejo del software

Manejo de la ayuda en  Explica el manejo de la ayuda en pantalla Cocinero
pantalla Operador
Introduccion de perfiles = Describe las paginas mas importantes de la interfaz de Cocinero
de coccioén: pagina Co- usuario para la introduccion de perfiles de coccidon Operador
cer = Contiene las instrucciones para la introduccion de perfiles

de coccién
Introduccion de métodos Contiene las instrucciones para la introduccién de perfiles Cocinero
de coccion especiales:  de coccion para métodos de coccion especiales Operador
pagina Cocer
Introduccion de perfiles = Describe las paginas mas importantes de la interfaz de Cocinero
de coccidn: pagina Re- usuario para la introduccién de perfiles de coccién Operador
generar = Contiene las instrucciones para la introduccioén de perfiles

de coccidn

Coccién con easyTouch = Contiene una descripcion de las secuencias de coccion Cocinero
del software Operador
= Contiene las instrucciones para el manejo de la interfaz
de usuario durante la coccion

Trabajar con el libro de  Contiene las instrucciones para el manejo del libro de rece- Cocinero

recetas tas Operador
Trabajar con Press&Go / Contiene una descripcion acerca de Press&Go yPress&Go+ Cocinero
Press&Go+ Contiene las instrucciones para el manejo del horno mixto ~ Operador

con Press&Go
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1 Generalidades

Capitulo/apartado Finalidad Grupo obje-
tivo

Limpieza con easy- = Contiene una descripcion de las secuencias de limpieza Operador

Touch del software

= Contiene las instrucciones para el manejo de la interfaz
de usuario durante la limpieza

Realizar 'Ajustes' en Contiene las instrucciones para los ajustes en 'Ajustes’ Cocinero

easyTouch

Manejo en caso de error Explica el manejo en caso de error Cocinero
Operador

Escritura de nimeros decimales

Por motivos de uniformidad a nivel internacional siempre se utiliza un punto decimal.

Instrucciones de manejo



2 Resumen de easyTouch

2 Resumen de easyTouch

Finalidad de este capitulo

easyTouch es el concepto de manejo de su horno mixto.

En las presentes instrucciones de manejo le presentamos un resumen de las funciones mas impor-
tantes de la interfaz de usuario easyTouch.

Le explicamos las paginas de entrada mas importantes, asi como los botones disponibles en cada
una de ellas y sus funciones.

Le explicamos el manejo de la interfaz de usuario easyTouch por medio de unas sencillas instruccio-
nes para introducir las funciones mas importantes, asi como el contexto en cuestion.

Para una descripcion completa de la interfaz de usuario easyTouch, consulte la ayuda en pantalla.

2.1 Pagina principal de easyTouch

Introduccion

Después de conectar su horno mixto a través del panel de mando easyTouch, el aparato ejecutara un
autodiagnostico.

Pagina principal

Cuando el software esté listo para funcionar, se mostrara la pagina principal de la interfaz de usuario
easyTouch:

Indicacion de la pagina actual

Hora actual

7 Cocer
Acceso a la pagina 'Cocer’
Introducciéon manual de perfiles de coc-
cion

Pross Press&Go
Acceso a la pagina 'Press&Go’

( ] Press Coccion automatica a través de selec-
i &GO cion rapida

Press, Press&Go+ (conmutable)
e Acceso a la pagina 'Press&Go+'

Favoritos del libro de recetas
Q: Libro de recetas

Acceso a la pagina 'Libro de recetas'
Administracién de perfiles de coccién

(@] Regenerar

Acceso a la pagina 'Regenerar’
Introduccién manual de perfiles de coc-
cién

5 Ajustes
Acceso a la pagina 'Ajustes’
Acceso a los ajustes del aparato

) Ayuda

’ Acceso a la ayuda en pantalla

¢ Limpiar
Acceso a la pagina 'Limpiar'
Seleccidn de perfiles de limpieza para la
limpieza de la cdmara de coccion

Instrucciones de manejo 10



2 Resumen de easyTouch

2.2 Resumen de las funciones de easyTouch

Modos de funcionamiento y métodos de coccién

En easyTouch podra trabajar con los siguientes modos de funcionamiento a través de la pagina 'Co-

cer"

= Vapor

= Vapor mixto
= Aire caliente

Smoker (solo disponible en aparatos con la opcién ConvoSmoke)

En combinacion con las funciones de coccion (funciones adicionales del ACS+) y las funciones adicio-
nales podra utilizar diferentes métodos de coccién:

= Coccion a baja temperatura (Coccion BT)
= Coccion Delta-T
= ecoCooking
= Cook&Hold
Press&Go / Press&Go+

'Press&Go' permite realizar una coccion automatica por medio de unos perfiles de coccion predefini-
dos a través de unos botones de seleccion rapida. Este tipo de coccidn resulta muy sencillo, y la cali-
dad es constante. Esto proporciona una seguridad 6ptima del proceso.

Bajo 'Press&Go+' se ponen a disposicion los favoritos seleccionados del libro de recetas para la se-
leccion rapida.
Es posible conmutar entre 'Press&Go' y 'Press&Go+'.

Libro de recetas

Con easyTouch podra crear rapidamente sus propios perfiles de coccion y administrar hasta 399 per-
files de coccion a través de la pagina 'Libro de recetas'.

Ademas, en el 'Libro de recetas' encontrara unos perfiles de coccidn predefinidos.
Podra importar y exportar libros de recetas a través de la conexion USB.

Funciones de regeneracién

En easyTouch podra trabajar con las siguientes funciones de regeneracion a través de la pagina 'Re-
generar".

= Regeneracion a la carta

= Regeneracion para banquetes

= Regeneracion en platos

Ajustes

A través de la pagina 'Settings' pueden realizarse los ajustes del aparato del horno mixto.

Limpiar

En easyTouch se dispone de diferentes perfiles de limpieza para la limpieza de la camara de coccién

a través de la pagina 'Limpiar";

= Perfil de limpieza 'Aclarado con agua’

= Perfil de limpieza 'Aclarado con abrillantador ConvoCare'

= Limpieza completamente automatica ConvoClean+: Perfiles de limpieza ajustables para diferentes
grados de suciedad y tiempos de limpieza, seleccionables con desinfeccion por vapor y secado

= Perfil de limpieza 'Limpieza semiautomatica’'

Instrucciones de manejo 11



2 Resumen de easyTouch

Ayuda en pantalla

En la ayuda en pantalla encontrara la descripcion completa de la interfaz de usuario easyTouch. A la
ayuda en pantalla puede accederse desde la pagina de inicio y desde todas las demas paginas.

Instrucciones de manejo 12



2 Resumen de easyTouch

2.3 Manejo de easyTouch

Navegacion a través de easyTouch

A través de las diferentes paginas de la interfaz de usuario easyTouch puede accederse a todas las
funciones del horno mixto. En estas paginas se representan todas las funciones disponibles como bo-

tones.
A través de la 'Pagina principal' podra acceder a todas las demas péaginas de la interfaz de usuario
easyTouch, por ejemplo, a la pagina 'Cocer', seleccionando el boton deseado:

100°C

/& 00:25:00

Press
&Go

e
+c953®@:“::

’IED ©)

Paginas de entrada de easyTouch

A través de los botones de la pagina de entrada correspondiente se seleccionan las funciones desea-
das:

Instrucciones de manejo 13



2 Resumen de easyTouch

170°C

00:30:00

il b
o

1 Zona de encabezado de easyTouch:
Indicacién de la pagina actual, hora actual y,
dado el caso, indicacion del nombre del perfil
de coccién

2 Zona principal con botones para introducir da-
tos:
= Botoén gris oscuro = funcién disponible o se-

leccionada
= Botdn gris claro = funcién no disponible o no
seleccionada

3 Zona inferior de easyTouch:

Botones para acceder a otras paginas y para
navegar a través de easyTouch

Instrucciones de manejo
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3 Manejo de la ayuda en pantalla

3 Manejo de la ayuda en pantalla

Finalidad de este capitulo

El manejo del horno mixto con la interfaz de usuario easyTouch se describe integramente en la ayuda
en pantalla, que puede visualizarse en la interfaz de usuario.

Este capitulo describe como visualizar la ayuda en pantalla y como navegar en la misma.

3.1 Pagina de inicio de la ayuda en pantalla

Funciones de la pagina de inicio

La pagina de inicio de la ayuda en pantalla es el punto de partida central para navegar en la misma.

1 indice de materias de la ayuda en pantalla:
Navegacion a los diferentes temas a través de
los botones

on-Screen Help Home Screen 2 Barra de navegacion como encabezado de ca-
da pagina de la ayuda en pantalla

Getting started with the on-screen help function 3 Boton para acceder a la descri pcic’)n breve del
Use the navigation bar to navigate through the en-screen he ) pages. Following is an manejO de Ia ayUda en panta”a

explanation of what these buttons do.
B

1 Takes you to the on-screen help home screen

2 Takes you to the user video overdew

3 Takes you back to the previous screen you selected
4 Takes you to the previous screen

5 Takes you to the next screen

& Takes you forward to the next screen you selected

For more information on how to use the on-screen help, vis| the following _@
link:

Contents

These on-screen help pages cover the following topics

easyTouch User Interface Layoul

Cooking and Cleaning Processes

@ Cooking and Rethermalization M  and Cookilg Profiles

Instrucciones de manejo 15



3 Manejo de la ayuda en pantalla

3.2 Acceso a la ayuda en pantalla

Ir a la pagina de inicio

Desde la pagina principal de la interfaz de usuario easyTouch se accede directamente a la pagina de
inicio de la ayuda en pantalla seleccionando el signo de interrogacion a pie de pagina:

‘Welcome page of the On-screen Help

Ir a la descripcion de la pagina actual

A la descripcion de la pagina actualmente abierta de la interfaz de usuario easyTouch se accede di-
rectamente desde la pagina en cuestion, seleccionando el signo de interrogacién a pie de pagina:

12:14
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3 Manejo de la ayuda en pantalla

3.3 Posibilidades de navegacion en las paginas de la ayuda en pantalla

Barra de navegacion

Ir a la pagina de inicio de la ayuda en pantalla

Ir al resumen de los videos para operadores

Retroceder a la ultima pagina seleccionada:
Ir a la pagina visualizada antes de la pagina
actual

Retroceder pagina:
Retroceder una pagina en la ayuda en pantalla

Avanzar péagina:
Avanzar una pagina en la ayuda en pantalla

Avanzar desde la ultima pagina seleccionada:
Volver a la pagina visualizada antes de selec-
cionar el boton 'Retroceder a la ultima pagina
seleccionada’

Subir al inicio de la pagina actual

Navegacion a los diferentes temas a través de
los botones

Ir al indice de materias 'Estructura de la inter-
faz de usuario easyTouch'

Ir a la descripcion de la pagina siguiente

Ir a informacion adicional acerca del tema ac-
tual

1
2
3
4
5
6
Navegacion al inicio de pagina
7
7
Subindices de materias
Contents 8
This section covers the following subjects
Main Scroen
Cooking Screens
Press&Go Screen
==
8
Botones en la zona de texto
Press to go to the list of 9
topies fre aneuTamh tinns
Interfac| Layout”
_ Shows [hich screen you 1 0
Current | me 1 1
’_-m Steam |perating mode,
L selecte 1 2

Corvec [on operatin

Combi-(team operating
mode

- Used tc|enter a coo [l
temger [ure

Shows |1e cooking
tempad: [ iure of the ¢ rent

temper |ure if selec|ad

-9 -10-11

Ir a las instrucciones para este tema
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3 Manejo de la ayuda en pantalla

Navegacién en las descripciones de paginas de proceso

13

Press to go to the next
process screen

Shows which screen you
are on

Current time

Ir a la descripcion de la pagina de proceso si-
guiente

Instrucciones de manejo

18



4 Introduccién de perfiles de coccion: pagina 'Cocer’

4 Introduccion de perfiles de coccidn: pagina 'Cocer’

Finalidad de este capitulo

En el presente capitulo le ofrecemos un resumen de los modos de funcionamiento de su horno mixto,
de las funciones de coccion disponibles (funciones adicionales del ACS+) y de las funciones adiciona-
les. Ademas, le presentamos los métodos de coccidn especiales y describimos su funcionamiento.

Le presentamos las paginas 'Cocer' y 'Funciones adicionales', le explicamos los botones disponibles
en las mismas y sus funciones, y le mostramos la introduccion de perfiles de coccion a través de la
pagina 'Cocer' en forma de instrucciones paso a paso.

Para informacién mas detallada, consulte la ayuda en pantalla.

4.1 Trabajar con la pagina Cocer

Modos de funcionamiento

A través de la pagina 'Cocer' podra introducir sus perfiles de coccion por medio de los siguientes mo-
dos de funcionamiento:

Vapor

Vapor mixto

Aire caliente

Smoker (solo disponible en aparatos con la opcién ConvoSmoke)

Después de seleccionar unos parametros de coccion sencillos como, por ejemplo, la temperatura y el

tiempo de coccidn, podra guardar estos perfiles de coccidén de forma recuperable en el 'libro de rece-
tas' y bajo 'Press&Go'.

Posibles procedimientos de coccién

Los modos de funcionamiento son adecuados para los siguientes métodos de coccién:

Vapor Vapor mixto Aire caliente Smoker

= Cocer = Asar = Asar = Ahumar
= Cocer al vapor = Hornear = Hornear

= Blanquear = Estofar = Gratinar

» Escalfar = Asar a la parrilla

= Conservar = Asar (huesos)

Rango de temperatura

Con los modos de funcionamiento, la coccion se realizara en los siguientes rangos de temperatura:

Vapor Vapor mixto Aire caliente Smoker
30°C hasta 130°C 30°C hasta 250°C 30°C hasta 250°C -

En la medicién de la temperatura interna trabajara en un rango de temperatura de 20 °C a 99 °C.

Funciones de coccién disponibles

Dependiendo del modo de funcionamiento podra seleccionar determinadas funciones de coccién (fun-
ciones adicionales del ACS+):

Vapor Vapor mixto Aire caliente Smoker
= Velocidad del ventila- = Velocidad del ventila- = Velocidad del ventila- -
dor dor dor
= HumidityPro = Crisp&Tasty
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Funciones adicionales disponibles

Dependiendo del modo de funcionamiento, a través de la pagina 'Funciones adicionales' podra selec-
cionar las funciones adicionales adecuadas para sus perfiles de coccion:

Aire caliente

Smoker

Vapor Vapor mixto

= Proteccién del pro- = Proteccién del pro-
grama grama

= Potencia reducida = Potencia reducida

= Preseleccion de la = Preseleccion de la
hora de arranque hora de arranque

= Paso de mensaje = Paso de mensaje

= Separacion de grasa

= Proteccién del pro-
grama

= Potencia reducida

= Preseleccion de la
hora de arranque

= BakePro

= Paso de mensaje

= Separacion de grasa

= Proteccién del pro-
grama

= Preseleccion de la
hora de arranque

= Paso de mensaje
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4.2 Pagina Cocer

Indicacion pagina 'Cocer

Hora actual

Modo de funcionamiento 'Vapor', seleccionado

Modo de funcionamiento 'Vapor mixto'

100°C

Modo de funcionamiento 'Aire caliente'

Introduccion de la temperatura de coccion

O 4

00:25:00

Indicacion de la temperatura de coccion intro-
ducida

Seleccién del valor de la temperatura: tempe-
ratura actual de la camara de coccion

Entrada del tiempo de coccion

/&

Entrada de la temperatura interna

k)
L.

00:25:00 Indicacion del tiempo de coccion o de la tem-
peratura interna
I Velocidad del ventilador en 5 etapas
g Regula la velocidad de circulacién en la cama-
ra de coccion
Hp HumidityPro, 5 etapas o regulacion automatica
Regula la humedad del aire en la camara de
coccion
¥ Crisp&Tasty, 5 etapas o regulacién automatica
‘ Deshumidifica la camara de coccion
AUTO Regulacion automatica

para 'HumidityPro'

Seleccion de las funciones adicionales

AT

Indicacién de un método de coccién seleccio-
nado

Indicacién de las funciones adicionales selec-
cionadas
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7 Aplicacién de vapor manual
:@ Introduce humedad en la cdmara de coccidn
= durante el proceso de coccién. Solamente se-
leccionable durante el proceso de coccion.

& Inicio
Inicia el proceso de coccidon
OF Inicio con precalentamiento

Calienta la camara de coccion con la puerta
del aparato cerrada

O Inicio con Cool down

Enfria la camara de coccién con la puerta del
aparato abierta y el rodete del ventilador en
marcha

Parada
Detiene el proceso de coccién

©

[lea)

TrayTimer

Temporizador que puede ajustarse para nive-
les individuales, con el fin de poder utilizar los
niveles libres durante un proceso de coccion.

Eliminar paso de coccion

E)
A
| 11
&
H

Retroceder paso de coccién

Vista de los pasos de coccion

Anadir/avanzar paso de coccion

IR

Guardar el perfil de coccidn en el libro de rece-
tas

Pagina principal
eas
A o8B 7 13ucH

Atras

Settings

Ayuda

Libro de recetas

B[~[e

Instrucciones de manejo 22



4 Introduccién de perfiles de coccion: pagina 'Cocer’

4.3 Pagina Funciones especiales

Indicacion pagina 'Cocer
i 13:45 ]
13:45 Hora actual

LT Coccion a baja temperatura (Coccién BT)
LT ﬁ AT ﬁ Método de coccién en el que los alimentos se
S cuecen a bajas temperaturas, en 3 etapas de

coccion

e C 0 C&Hﬁ AT Coccion Delta-T

Método de coccidn en el que la temperatura
de la camara de coccién aumenta en funcion
E de la temperatura interna, en 3 etapas de coc-

cion

eco ecoCooking, seleccionado

Método de coccidn en el que se controla por
O impulsos la potencia calorifica en la fase de
. : L R coccion final para reducir la demanda energéti-

ca

q Cook&Hold
\ Método de coccion compuesto por una fase de
————————————————————— coccidn y una fase en la que se mantiene una

cion

@ determinada temperatura, en 3 etapas de coc-

B Potencia reducida
Funcion que reduce la potencia calorifica para
evitar picos de carga durante el modo de coc-
cion

g Proteccion del programa, seleccionada
Funcion que impide una interrupcion de los
procesos de coccion por un equipo de optimi-
zacion de energia conectado

' Preseleccion de la hora de arranque
Funcion que establece la hora de arranque de
un modo de coccién en un momento posterior

{v BakePro
Funcion de horneado con aplicacion de vapor
y velocidad de parada del ventilador regulada
automaticamente en 5 etapas

Paso de mensaje
Funcién que visualiza mensajes durante el
modo de coccién

& Separacion de grasa
Funcién que realiza una separacion de grasa
durante el modo de coccién

' \/ Confirmar entrada
~—— J

Atras
= 2 easy

C TOUCH '? Ayuda
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4.4 Introducir un perfil de coccion con tiempo de coccion

Introducir el perfil de coccién

1. m

Press
&Go

Seleccione el botén 'Cocer' en la 'Pagina principal'.

Seleccione uno de los modos de funcionamiento
en la pagina 'Cocer', por ejemplo, 'Aire caliente’'.

Seleccione el botén "Temperatura de coccion'.

Introduzca la temperatura de coccion deseada en
la pagina "Temperatura'.

Seleccione el botén 'Tiempo de coccidn'.

Introduzca el tiempo de coccién deseado en la pa-
gina 'Tiempo'.

Seleccione la etapa deseada de la 'Velocidad del
ventilador'.

Dependiendo del modo de funcionamiento, selec-
cione la etapa deseada de 'Crisp&Tasty' o
"HumidityPro'.

2 f9
LN
3 ;
gg)\ 170°C
15G.C
> @\ 00:30:00
reg .
O 00:45:0Q
[ erargmew
8 " —
5| CA ]
9 ;
+w

Seleccione el botdon 'Funciones adicionales'.

Seleccione en la pagina 'Funciones adicionales' las
funciones adicionales deseadas, por ejemplo, 'Pro-
teccion del programa'.

11. m<

0

Ywy

Pasos adicionales:

Seleccione en la pagina 'Cocer' el botén 'Afadir
paso de coccidn' si desea introducir un paso de
coccion adicional.

» Resultado: el perfil de coccion esta introducido.

= Iniciar el modo de coccién; para el procedimiento, véase pagina 52
= Guardar el perfil de coccidn en el libro de recetas; para el procedimiento, véase pagina 33
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4.5 Introducir un perfil de coccion con temperatura interna

Introducir el perfil de coccién

Seleccione el botén 'Cocer' en la 'Pagina principal'.

Seleccione uno de los modos de funcionamiento
en la pagina 'Cocer', por ejemplo, 'Aire caliente’'.

Seleccione el botén "Temperatura de coccion'.

Introduzca la temperatura de coccion deseada en
la pagina "Temperatura'.

Seleccione el botén "Temperatura interna’.

Introduzca la temperatura interna deseada en la
pagina 'Temperatura’.

Seleccione la etapa deseada de la 'Velocidad del
ventilador'.

Dependiendo del modo de funcionamiento, selec-
cione la etapa deseada de 'Crisp&Tasty' o
"HumidityPro'.

" ")  Press
—%  &Go
> §9
N
dw, 170°C
- 15GSC
1o /Ew 00:30:00
6 |
B 0K
7. T
Ol wrarsmew
+w

Seleccione el boton 'Funciones adicionales'.

Seleccione en la pagina 'Funciones adicionales' las
funciones adicionales deseadas, por ejemplo, 'Pro-
teccion del programa'.

11. m< @

Pasos adicionales:

Seleccione en la pagina 'Cocer' el botén 'Afadir
paso de coccidn' si desea introducir un paso de
coccion adicional.

Resultado: el perfil de coccion esta introducido.

= Iniciar el modo de coccién; para el procedimiento, véase pagina 52
= Guardar el perfil de coccidn en el libro de recetas; para el procedimiento, véase pagina 33
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4.6 Introducir un perfil de coccidn con preseleccién de la hora de arranque

Ambito de aplicacion

La funcién adicional 'Preseleccion de la hora de arranque' establece la hora de arranque de un proce-
so de coccién en un momento posterior.

Al introducir la hora de arranque, el aparato calcula automaticamente el final de la coccién en funcién
de la duracion del perfil de coccion. Al introducir la hora de finalizacion, el aparato calcula automéatica-
mente el inicio de la coccion.

La 'Preseleccion de la hora de arranque' se afiade como primer "paso de coccion" a un perfil de coc-

cion después de introducir la hora de arranque o la hora de finalizacion.

Después de iniciarse la cuenta regresiva en la pagina 'Preseleccion de la hora de arranque’, el proce-
so de coccidn solamente se inicia en el momento definido.

Introducir el perfil de coccién

1. Seleccione uno de los modos de funcionamiento
<D en la pagina 'Cocer', por ejemplo, 'Vapor'.
J \
2. ) Introduzca en la pagina 'Cocer' todos los datos de
§ coccidn para el perfil de coccién, por ejemplo, la
&\ "Temperatura de coccion'.
3. Seleccione en la pagina 'Funciones adicionales’ la
O funcién adicional 'Preseleccion de la hora de arran-
\ que'.
4. Confirme la seleccion.
7
] ~—— ¥ ) ——-‘
5. : Seleccione en la pagina 'Preseleccion de la hora
i . ] de arranque' la hora de arranque o la hora de finali-
CQ\ 1 1 . 1 O 30 zacion del perfil de coccion.
6. . Introduzca la hora de arranque o la hora de finali-
i cAN- zacion deseada en la pagina 'Tiempo'.
M | 11:42:30
B i s A
7. Seleccione el botdn 'Inicio’ en la pagina 'Preselec-
cion de la hora de arranque' y preste atencién a la
solicitud del software.

» Resultado: la cuenta regresiva se inicia. El modo
de coccion comienza inmediatamente después de
transcurrir la cuenta regresiva.

Pasos adicionales:

= Detener el modo de coccion; para el procedimiento, véase pagina 52

= Cocer con el perfil de coccion, para el procedimiento, consulte el capitulo 'Proceda asi para la coc-
cion' del manual de utilizacién
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4.7 Introducir un perfil de coccién con BakePro

Ambito de aplicacion

La funcién adicional 'BakePro'es una funcion de horneado especial con aplicaciéon de vapor.

Introducir el perfil de coccién

1. Seleccione el modo de funcionamiento 'Aire calien-
¢ te' en la pagina 'Cocer'.

Introduzca en la pagina 'Cocer' los datos de coc-
1 o cion deseados del perfil de cocciodn, por ejemplo, la
70 C "Temperatura de coccion'.

--------------------- Seleccione en la pagina 'Funciones adicionales' la

Q funcion adicional 'BakePro'.

Seleccione una de las cinco etapas de coccion, por

q ejemplo, '3".

| Confirme la seleccion.
/ ]
v v ‘J

» Resultado: el perfil de coccion esta introducido.

Pasos adicionales:

= Iniciar el modo de coccién; para el procedimiento, véase pagina 52
= Guardar el perfil de coccidn en el libro de recetas; para el procedimiento, véase pagina 33
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4.8 Introducir un perfil de coccidén con paso de mensaje

Ambito de aplicacion

La funcién adicional 'Paso de mensaje' es una funcién que durante el modo de coccion solicita al ope-
rador que realice una accion especial.

Al introducir un mensaje se introduce el texto que contiene y se selecciona el tiempo de visualizacion
del mensaje.

El 'Paso de mensaje' se aftlade como "Paso de coccion" a un perfil de coccion.

Después del inicio en la pagina 'Paso de mensaje' se inicia el modo de coccién y el paso de coccidn
'Paso de mensaje' tiene lugar en el momento definido.

Introducir el perfil de coccién

Seleccione uno de los modos de funcionamiento
en la pagina 'Cocer', por ejemplo, 'Vapor'.

&

Introduzca en la pagina 'Cocer' todos los datos de
coccidn para el perfil de coccién, por ejemplo, la
'"Temperatura de coccion'.

Seleccione en la pagina 'Funciones adicionales’ la
funcién adicional 'Paso de mensaje'.

g
"

4. Confirme la seleccion.
7
v
Seleccione el campo de entrada vacio en la pagina
'Paso de mensaje'.
6. = Introduzca el texto deseado del mensaje en la pa-
Lorem ipsum dolg gina 'Introducir mensaje'.
qg|lw|e|r |t zZ|lu|i|lo 41‘.’: |
7. Seleccione el tiempo de visualizaciéon del mensaje
" e 00:00:3{\" en la pagina 'Paso de mensaje'.
8. Introduzca el tiempo de visualizacion deseado en
@ 00_00_4 e la pagina 'Tiempo'.
9. Seleccione el boton 'Inicio’ en la pagina 'Paso de
mensaje' y preste atencion a la solicitud del softwa-
re.

» Resultado: el modo de coccidn se inicia. El mensa-
je aparece en el momento definido.
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Pasos adicionales:
= Detener el modo de coccion; para el procedimiento, véase pagina 52

= Cocer con el perfil de coccion, para el procedimiento, consulte el capitulo 'Proceda asi para la coc-
cion' del manual de utilizacion
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4.9 Introducir un perfil de coccidn con separacién de grasa

Ambito de aplicacion

La funcién adicional 'Separacion de grasa' realiza una separacion de grasa automatica durante el pro-
ceso de coccion.

La funcién adicional 'Separacion de grasa' solo esta disponible en aparatos con opcién ConvoGrill. A
tal efecto es necesario preparar especialmente el aparato.

Introducir el perfil de coccién

1. Seleccione uno de los modos de funcionamiento
§§¢ en la pagina 'Cocer', por ejemplo, 'Aire caliente'.

2. ) Introduzca en la pagina 'Cocer' los datos de coc-
| 1 Oo cion deseados del perfil de coccion, por ejemplo, la
&\ 7 C "Temperatura de coccion'.
3.

Seleccione en la pagina 'Funciones adicionales’ la
Q—K funcién adicional 'Separacion de grasa'.

4. | Confirme la seleccion.
/]
v ) —-J
‘——

» Resultado: el perfil de coccion esta introducido.

Pasos adicionales:
= Iniciar el modo de coccidn; para el procedimiento, véase pagina 52
= Guardar el perfil de coccidn en el libro de recetas; para el procedimiento, véase pagina 33
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4.10 Pagina Cocer - Smoker

&

Indicacion pagina 'Cocer

Hora actual

< Modo de funcionamiento Vapor
@?@\T % Modo de funcionamiento Vapor mixto
Al Modo de funcionamiento Aire caliente
(144 Modo de funcionamiento Smoker, selecciona-
Ahumado de alimentos, opcional
; G Entrada del tiempo de ahumado
@ 1 3 = 20 a 1 3 13:20:13 Indicacion del tiempo de ahumado
- Seleccidn de las funciones adicionales
+ & Indicacion de las funciones adicionales selec-
cionadas
© Inicio
= Inicia el proceso de coccion
— =T TrayTimer
_ Temporizador que puede ajustarse para nive-
les individuales, con el fin de poder utilizar los
niveles libres durante un proceso de coccion.
= - T | @ Eliminar paso de coccion
lm] <.I = 3> [@] < Retroceder paso de coccién
=@ Vista de los pasos de coccion
¥ Afnadir/avanzar paso de coccion
& Guardar el perfil de coccidn en el libro de rece-
tas
Pagina principal
eas
AS8 7 M TducH ,
Atras
£ Settings
2 Ayuda
AN Libro de recetas
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4.11 Introducir un perfil de coccidon con Smoker

Ambito de aplicacion

El modo de funcionamiento 'Smoker' es adecuado para ahumar alimentos.

El modo de funcionamiento 'Smoker' solo esta disponible en aparatos con la opcion ConvoSmoke. A
tal efecto es necesario preparar especialmente el aparato.

Introducir el perfil de coccién

| Seleccione el botén 'Cocer' en la 'Pagina principal'.
") | Press

— &Go

Seleccione el modo de funcionamiento 'Smoker' en
PAAN la pagina 'Cocer'.

3 ! Seleccione el botén 'Tiempo de coccidn'.
(Cw,  00:18:59
4. Introduzca el tiempo de ahumado deseado en la
@ 00'25'0“ pagina 'Tiempo'.
5 = - T i ss\
5. e Seleccione el boton 'Funciones adicionales'.

6. Seleccione en la pagina 'Funciones adicionales' las
@ funciones adicionales deseadas, por ejemplo, 'Pro-
_ \ _gisE teccion del programa'.

» Resultado: el perfil de coccion esta introducido.

Pasos adicionales:
= Iniciar el modo de coccién; para el procedimiento, véase pagina 52
= Guardar el perfil de coccidn en el libro de recetas; para el procedimiento, véase pagina 33
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4.12 Guardar el perfil de coccion introducido en el libro de recetas

Condiciones previas

= Usted se encuentra en la pagina 'Cocer' o en la pagina 'Regenerar'.
= Usted ha introducido un perfil de coccion.

Guardar el perfil de coccion introducido en el libro de recetas

1. s + ] Seleccione el boton 'Guardar como perfil de coc-
= cion' en la pagina 'Cocer' o en la pagina 'Regene-
W <] = 3>’@] \ rar'.

Introduzca el nombre del perfil de coccidn en la pa-
gina 'Teclado'.

3. | Confirme el valor introducido.
/ |
v —-J
— Y

4, - Seleccione el simbolo en la pagina 'Seleccionar
. l - | 4 icono'.
s, - {q‘\,\ . T‘_._.f"_ .
s i g
5. Si no esta disponible ningun icono adecuado, se-

leccione el boton 'USB' para importar el icono a tra-

i kP\ J N\ yl_és drc]a la conexion USB del panel de mando easy-
L okl Touch.

6. Confirme la seleccion.
F J
vV "P vl A\ ‘

» Resultado: ahora el perfil de coccion esta guarda-
do en el 'Libro de recetas'.
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4.13 Perfiles de coccion seleccionados

Diferentes perfiles de coccion

Producto = i G /& ACS+
Baguete congelada R 170 °C 15 min - 71
Patata asada 9% 180 °C - 93 °C -
Flan / Créme Royal = 80 °C 35 min - -
Palitos de pescado g9 210°C 12 min - ¢T15
Fermentar, productos de panaderia y pasteleria - 35°C 3 min - =
Pechuga de pollo, asada R 235°C - 72 °C -
Zanahorias frescas = 100 °C 8 min - -
Escalope de cerdo empanado R 200°C 9 min - ¢T3
Perfiles de coccién ConvoSmoke

Producto Paso Smoker 7 § G /& ACS+
Filete de salmon 1 si - - 15 min - -

2 - g9 120 °C - 50 °C -
Sal de hierbas 1 si - - 75 min - -

2 - o, 60 °C 20 min - o
Muslos de pollo 1 si - - 75 min - -

2 - i 180°C 3 min - -

3 - O 170 °C 20 min - ¢Ts
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5 Introducciéon de métodos de coccidn especiales: pagina 'Cocer’

Finalidad de este capitulo

En el presente capitulo le ofrecemos un resumen de los métodos de coccidn especiales y describimos
su funcionamiento.

Le mostramos la introduccion de perfiles de coccion a través de la pagina 'Cocer' en forma de instruc-
ciones paso a paso.

Para informacién mas detallada, consulte la ayuda en pantalla.

5.1 Trabajar con métodos de coccion especiales

Trabajar con métodos de coccidn especiales

Para los métodos de coccidn detallados a continuacién, usted puede crear perfiles de coccioén para
los requerimientos especiales de sus productos.

Coccion a baja temperatura (Coccion BT)

Coccion Delta-T

ecoCooking

Cook&Hold

En ecoCooking se reduce la demanda energética con la misma duracién de coccion.

En los demas métodos de coccion, dependiendo del modo de funcionamiento y de la etapa de coc-
cion deseada ya existen perfiles de coccidn predefinidos con determinados datos de coccion y varios
pasos de coccion. Los perfiles de coccidn predefinidos pueden adaptarse antes de guardar el perfil de
coccién de forma recuperable en el 'Libro de recetas' y bajo 'Press&Go'.

Métodos de coccidn disponibles

Dependiendo del modo de funcionamiento, a través de la pagina 'Funciones adicionales' podra selec-
cionar los siguientes métodos de coccion especiales:

Coccibn a baja tempe- Coccién Delta-T ecoCooking Cook&Hold
ratura

= Vapor = Vapor = Vapor mixto = Vapor

= Vapor mixto = Vapor mixto = Aire caliente = Vapor mixto
= Aire caliente = Aire caliente = Aire caliente
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5.2 Introducir un perfil de coccién para el método de coccidn "Coccidn a baja
temperatura”

Ambito de aplicacion

La Coccidn a baja temperatura es un método de coccion en el que los alimentos se cuecen a bajas
temperaturas. Esto hace que se alargue el tiempo de coccion. Siempre hay que trabajar con la sonda
de temperatura interna.

La coccion a baja temperatura es especialmente adecuada para carnes, aves o pescados. De esta
manera el alimento se cuece de la forma mas cuidadosa posible. Pierde menos jugo y queda mucho
mas jugosa y tierna.

Usted puede modificar los datos y pasos de coccidn preajustados de forma individual para su perfil de
coccion.

Datos de coccién preajustados: vapor

Etapa de coc- Paso de Modo de funciona- Temperatu- Tiempode Temperatu- ACS+

cion coccién miento rade coc- coccionen rainterna
cibnen °C  min. en °C
Bien hecho 1 Vapor 100 10 - -
2 Vapor 80 - 72 L=
3 Vapor 80 - - I
En su punto 1 Vapor 100 10 - -
2 Vapor 60 - 54 I
3 Vapor 52 -- - <=
Poco hecho 1 Vapor 100 10 - -
2 Vapor 55 - 48 <=
3 Vapor 46 -:- - I

Datos de coccién preajustados: vapor mixto

Etapa de coc- Paso de Modo de funciona- Temperatu- Tiempo de Temperatu- ACS+

cion coccion miento rade coc- coccidn en rainterna
cibnen°C min. en °C
Bien hecho 1 Aire caliente 130 10 - -
2 Aire caliente 75 20 - ¢T5
3 Vapor mixto 75 - 72 I
4 Vapor mixto 70 - - de g
Ensupunto 1 Aire caliente 130 10 - -
2 Aire caliente 60 20 - a} 5
3 Vapor mixto 60 - 54 %1
4 Vapor mixto 50 -- - <=
Poco hecho 1 Aire caliente 130 10 - -
2 Aire caliente 55 20 - é} 5
3 Vapor mixto 55 - 48 L=y
4 Vapor mixto 46 -i- - ¥ 1
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Datos de coccién preajustados: aire caliente

Etapa de coc- Paso de Modo de funciona- Temperatu- Tiempo de Temperatu- ACS+
cién coccién  miento rade coc- coccidbnen rainterna
cibnen°C min. en °C
Bien hecho 1 Aire caliente 130 10 - -
2 Aire caliente 78 20 - é‘;f 5
3 Aire caliente 78 - 72 CQ5= 1
4 Aire caliente 72 -i- - cT 5
5 Aire caliente 72 - - <=
Ensupunto 1 Aire caliente 130 10 - -
2 Aire caliente 60 20 - é:f 5
3 Aire caliente 60 - 54 <
4 Aire caliente 50 - - <=
Poco hecho 1 Aire caliente 130 10 - -
2 Aire caliente 55 20 - cT 5
3 Aire caliente 55 - 48 cQg: 1
4 Aire caliente 46 -- - <& q

Seleccione uno de los modos de funcionamiento
en la pagina 'Cocer’, por ejemplo, 'Vapor mixto'.

Seleccione en la pagina 'Funciones adicionales' el

método de coccidn 'Coccidn a baja temperatura’.

ejemplo, 'Bien hecho'.

Seleccione una de las tres etapas de coccién, por

Pasos adicionales:
= Modificar pasos de coccién; para el procedimiento, véase pagina 43
= Iniciar el modo de coccion; para el procedimiento, véase pagina 52

= Guardar el perfil de coccion en el libro de recetas; para el procedimiento, véase pagina 33

-

Confirme la seleccién.

Resultado: Se ha accedido al perfil de coccion de
varios pasos para 'Coccion a baja temperatura'.
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5.3 Introducir un perfil de coccién para el método de coccidn Coccidn
Delta-T

Ambito de aplicacion

La coccion Delta-T es un método de coccion en el que la temperatura de la camara de coccién au-
menta en funcion de la temperatura interna del alimento. Siempre hay que trabajar con la sonda de
temperatura corazoén.

La coccion Delta-T es especialmente adecuada para elaborar cuidadosamente jamén cocido, pesca-
do entero, galantinas y huevo cuajado.

Usted puede modificar la temperatura interna y la diferencia de temperatura (delta) preajustadas de
forma individual para su perfil de coccién.

Datos de coccién preajustados

Modo de funcionamien- Etapa de coccién Diferencia Tiempo de Temperatu- ACS+
to en °C coccion en rainterna
min. en °C

Vapor Bien hecho 40 - 72 -
En su punto 40 - 54 -
Poco hecho 40 - 48 -

Vapor mixto Bien hecho 40 - 72 -
En su punto 40 - 54 -
Poco hecho 40 - 48 -

Aire caliente Bien hecho 40 - 72 -
En su punto 40 - 54 -
Poco hecho 40 - 48 -

Introducir el perfil de coccién

1. Seleccione uno de los modos de funcionamiento
en la pagina 'Cocer', por ejemplo, 'Aire caliente’'.

2. Seleccione en la pagina 'Funciones adicionales' el
método de coccidn 'Coccion Delta-T'.

3. Seleccione una de las tres etapas de cocciodn, por
ejemplo, 'En su punto'.

4, Confirme la seleccion.

5. | Dado el caso, modifique los datos de coccion prea-

Ag 40 o C justados, por ejemplo, la "'Temperatura interna'.
3 o
/Bw, 54°C
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» Resultado: se ha accedido al perfil de coccion.

Pasos adicionales:
= Iniciar el modo de coccion; para el procedimiento, véase pagina 52
= Guardar el perfil de coccidn en el libro de recetas; para el procedimiento, véase pagina 33
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5.4 Introducir un perfil de coccién para el método de coccién ecoCooking

Ambito de aplicacion

ecoCooking es un método de coccidon con el que, gracias a una inteligente técnica de impulsos, se
reduce la demanda energética en un 25 % con la misma duracion de coccion.

El método de coccidén ecoCooking consta de una fase de precoccién y una fase de coccién final. En la
fase de precoccion, la coccion se realiza con métodos estandar para transmitir el calor rapidamente al
producto. En la fase de coccidn final, en gran medida se aprovecha el calor existente de la cdmara de
coccidén y del producto para terminar de cocer el producto exactamente en su punto.

Este método de coccidn es ideal para alimentos que requieren unos tiempos de coccién prolongados,
tales como asados, rosbif y asados grandes.

Introducir el perfil de coccién

1. Seleccione uno de los modos de funcionamiento
§§¢ en la pagina 'Cocer', por ejemplo, 'Aire caliente'.
N
2. , Introduzca los datos de coccion deseados para la

1 Oo fase de precoccion de su perfil de coccion, por
7 C ejemplo, la 'Temperatura de coccion'.

b

3. Introduzca el 'Tiempo de coccion' o la 'Temperatu-

@\ 00:30:00 ra interna' deseados.

N Seleccione en la pagina 'Funciones adicionales' el
I e C (@) método de coccion 'ecoCooking'.

b S

5. | Confirme la seleccion.
/ ]

» Resultado: el perfil de coccion esté introducido.

Pasos adicionales:
= Iniciar el proceso de coccidn; para el procedimiento, véase pagina 52
= Guardar el perfil de coccidn en el libro de recetas; para el procedimiento, véase pagina 33
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5.5 Introducir un perfil de coccién para el método de coccién Cook&Hold

Ambito de aplicacion

Cook&Hold es un método de coccidn de dos etapas. Se compone de una fase de coccion (fase Cook)
y una fase en la que se mantiene una determinada temperatura (fase Hold). En la fase Cook, el ali-
mento se cuece en los modos de funcionamiento 'Cocer al vapor', 'Vapor mixto' o 'Aire caliente'. En la
fase Hold, el producto madura de forma extremadamente cuidadosa a la temperatura de coccién
preajustada.

Al introducir un perfil de coccidn, solo podra seleccionar el método de coccidon Cook&Hold a partir del
segundo paso de coccion. No es posible seleccionar un tiempo de coccién para la fase Hold.

Datos de coccién preajustados

Modo de funcionamien- Etapa de coccién Temperatu- Tiempode Temperatu- ACS+
to rade coc- coccionen rainterna
cibnen °C  min. en °C

Vapor Bien hecho 72 -i- - I
En su punto 54 -:- - de g
Poco hecho 48 -:- - I q

Vapor mixto Bien hecho 72 -:- - <=
En su punto 54 -:- - 459
Poco hecho 48 -:- - I

Aire caliente Bien hecho 72 - - I 1
En su punto 54 -i- - I
Poco hecho 48 -i- - %1

Introducir el perfil de coccién

1. Seleccione uno de los modos de funcionamiento
v en la pagina 'Cocer’, por ejemplo, 'Vapor mixto'.
019w

2. Introduzca en la pagina 'Cocer' los datos de coc-
1 50 oC cion deseados para el primer paso de coccion (fa-

se Cook) del perfil de coccidn, por ejemplo, la
"Temperatura de coccion'.

3. Seleccione el botén 'Anadir paso de coccion'.

.
"l

Seleccione en la pagina 'Cocer' el modo de funcio-
namiento para el segundo paso de coccion (fase
Hold) del perfil de coccidn, por ejemplo, 'Aire ca-
liente'.

Seleccione en la pagina 'Funciones adicionales' el
método de coccion 'Cook&Hold'.

] Seleccione una de las tres etapas de coccion, por
eco I Cs!—l H ejemplo, 'En su punto'.
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| Confirme la seleccion.
/ ]
¥ » ——J

Dado el caso, modifique en la pagina 'Cocer’ la
5400 temperatura de coccion para la fase Hold del perfil
de coccion.

Pasos adicionales:

» Resultado: el perfil de coccion de dos fases
'Cook&Hold' esta introducido.

= Iniciar el proceso de coccidn; para el procedimiento, véase pagina 52
= Guardar el perfil de coccién en el libro de recetas; para el procedimiento, véase pagina 33
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5.6 Moadificar un paso de coccidn de un perfil de coccidn

Ambito de aplicacion

La modificacion de un paso de coccién puede realizarse al introducir un perfil de coccién a través de
la pagina 'Cocer' y al seleccionar un perfil de coccién de varios pasos del 'Libro de recetas'. Durante
un modo de coccidn solo puede modificarse aquel paso de coccidn con el que se esta realizando la

coccion en ese momento.

Modificar un paso de coccién

1. Seleccione el boton 'Vista de los pasos de coccion'
= < en la pagina 'Cocer".
ORESED

2. 1D | Seleccione el paso de coccion deseado en la pagi-
1@ 00113%0({:3 - iCT WHWDHH na 'Vista de los pasos de coccién', por ejemplo, '4'.

i
:555 '© 00:20:00; (& wmamill
LJid 60°C iS¢l
s /8 54°CI W ool
Ui 60°Ci Sl |
N meiie=l  (HP oo |
TN 50°C &)
3. ; Después de que se visualice el paso de coccidn en
. . la pagina 'Cocer', modifique los datos de coccion
\ -= .- deseados para este paso de coccion, por ejemplo,

'"Tiempo de coccion'.

4. Seleccione el botén 'Vista de los pasos de coccion'
< 3 > en la pagina 'Cocer".
\

5. e i Compruebe los cambios realizados en la pagina
L_Ji 60°C - 'Vista de los pasos de coccion'.
~:© 00:05:00 .h'p' l_,mnﬂﬂ
U 50°C |

6. Confirme los cambios.
hd ‘ AL

» Resultado: el paso de coccion se ha modificado.

Pasos adicionales:
= Iniciar el modo de coccidn; para el procedimiento, véase pagina 52
= Guardar el perfil de coccidn en el libro de recetas; para el procedimiento, véase pagina 33
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5.7 Desplazar o eliminar un paso de coccion de un perfil de coccidn

Ambito de aplicacion

La eliminacion o el desplazamiento de un paso de coccion puede realizarse al introducir un perfil de
coccidn a través de la pagina 'Cocer' y al seleccionar un perfil de coccidn de varios pasos del 'Libro de
recetas'. Durante un modo de coccion ya no es posible desplazar o eliminar pasos de coccion.

Desplazar o eliminar un paso de coccién

1. C\ l T Seleccione el boton 'Vista de los pasos de coccion'
== ‘ =[5 ‘ EE:J \ en la pagina 'Cocer".
=t
2. T D A0-00 T Seleccione el boton 'Editar paso de coccién' del
15842 00‘10'0005 op o ”HHDHD paso de coccién deseado en la pagina 'Vista de los
L) f 001:?(? 0%; | - =i pasos de coccion' para activar la funcion.
i o G0 1 el
L Jié 60°C  <Ff
Y 54°C! W ool
(-/“j. 3 @1 i
&J; g 60°C | %=} |
d i€ e L oLy
&J: 50°C %t | ’
3. 1 M 1000 | Seleccione el botdén 'Eliminar paso de coccion' para
1952 00‘10'905 0ap | “ ?mmﬂﬂ eliminar un paso de coccion del perfil de coccion.
L.~ 130°C  =f P _ O seleccione 'Subir' o 'Bajar' para cambiar el orden
Ty & 00:20:00 & amullll de los pasos de coccion.
Ld 60°C  <f
3__ 143 54°C, | ool
i 60°C Sl | |
S S N7 | @
Wi soc DNV @
4, ) 1000 e Seleccione de nuevo el botén 'Editar paso de coc-
L&SJ 001‘!,3%98 0 “ 'Emmﬂﬂ cién' para desactivar la funcion.
2 1® 00:20:00] & wmmiill
i e0°c i
3 i/& 54°C; = ;
s sorc W N0
5. Confirme los cambios.
\/ ‘,'\ /\
N |

» Resultado: el perfil de coccion ha sido modificado.

Pasos adicionales:
= Iniciar el modo de coccién; para el procedimiento, véase pagina 52
= Guardar el perfil de coccidn en el libro de recetas; para el procedimiento, véase pagina 33
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6 Introduccion de perfiles de coccidn: pagina 'Regenerar’

Finalidad de este capitulo

En el presente capitulo le ofrecemos un resumen de las funciones de regeneracién de su horno mixto.

Le presentamos la pagina 'Regenerar’, le explicamos los botones disponibles en la misma y sus fun-

ciones, y le mostramos la introduccién de un perfil de coccion a través de la pagina 'Regenerar' en
forma de instruccién paso a paso.

Para informacién mas detallada, consulte la ayuda en pantalla.

6.1 Trabajar con la pagina Regenerar

Funciones de regeneracién

'Regenerar’ es la funcion de regeneracion del horno mixto en la que los alimentos previamente coci-
dos se terminan de cocer y se preparan para servirlos. La 'Regeneracion’ es apta para casi todo tipo
de platos. A tal efecto los alimentos ya estan dispuestos en platos o recipientes.

A través de la pagina 'Regenerar' podra introducir nuevos perfiles de coccion y, a la vez, trabajar con
las siguientes funciones de regeneracion:

= Regeneracion a la carta
= Regeneracion para banquetes
= Regeneracion en platos

Rango de temperatura

Con las funciones de regeneracion, la coccion se realizara en los siguientes rangos de temperatura:

Regeneracion a la carta Regeneracion para banquetes  Regeneracién en platos
120°C hasta 160°C 120°C hasta 160°C 120°C hasta 160°C

En la mediciéon de la temperatura interna trabajara en un rango de temperatura de 20 °C a 99 °C.

Funciones de coccion disponibles

Con las funciones de regeneracion podra seleccionar determinadas funciones de coccién (funciones
adicionales del ACS+):

Regeneracion a la carta Regeneracion para banquetes  Regeneracién en platos
= Velocidad del ventilador = Velocidad del ventilador = Velocidad del ventilador

Funciones adicionales disponibles

Con las funciones de regeneracion, a través de la pagina 'Funciones adicionales' podra seleccionar
las funciones adicionales adecuadas para sus perfiles de coccion:

Regeneracién a la Carte Regeneracién para banquetes  Regeneracién en platos
= Proteccién del programa = Proteccién del programa = Proteccién del programa
= Potencia reducida = Potencia reducida = Potencia reducida
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6.2 Pagina Regenerar

(@] Indicacion regeneracion

08:42 Hora actual

Funcion de regeneracion 'Regeneracion a la
carta', seleccionada

Funcién de regeneracion 'Regeneracion para
banquetes'

Funcién de regeneracion 'Regeneracion en
platos'

i Introduccién de la temperatura de coccion

1 25°C 125°C Indicacion de la temperatura de coccion intro-

ducida
Seleccién del valor de la temperatura: tempe-
ratura actual de la camara de coccion

G Entrada del tiempo de coccion, seleccionado

@ 00:05:00 /& Entrada de la temperatura interna

00:05:00 Indicacion del tiempo de coccion o de la tem-
peratura interna

S Velocidad del ventilador en 5 etapas
Regula la velocidad de circulacién en la cama-
ra de cocciéon

5

+ Seleccion de las funciones adicionales
Q Indicacién de las funciones adicionales selec-
cionadas
& Inicio
= Inicia el proceso de coccion
— O Inicio con precalentamiento

Calienta la camara de coccion con la puerta
del aparato cerrada

O Inicio con Cool down

Enfria la camara de coccién con la puerta del
aparato abierta y el rodete del ventilador en
marcha

Parada
Detiene el proceso de coccién

©

k5

TrayTimer

Temporizador que puede ajustarse para nive-
les individuales, con el fin de poder utilizar los
niveles libres durante un proceso de coccion.
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& Guardar el perfil de coccidn en el libro de rece-
[@] tas
——4

Pagina principal

€3as
A o8 7 (1 Tgucu Atrds

Settings

Ayuda

L
?
[]: Libro de recetas
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6.3 Pagina Funciones adicionales

Indicacion pagina 'Cocer
i 13:45 ]

1 3:45 Hora actual

B Potencia reducida
Funcion que reduce la potencia calorifica para

evitar picos de carga durante el modo de coc-
..................... cién

& Proteccioén del programa, seleccionada
Funcién que impide una interrupcion de los
................... procesos de coccion por un equipo de optimi-
E zacion de energia conectado

' J‘ Confirmar entrada
‘—— J

Atras
“— 2 easy

L ToUCH ? Ayuda
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6.4 Introducir un perfil de coccidn a través de Regeneracion

Introducir el perfil de coccién

Seleccione el botén 'Regenerar’ en la 'Pagina prin-
cipal'.

Seleccione una de las funciones de regeneracion
en la pagina 'Regenerar’, por ejemplo, 'Regenera-
cion a la Carte'.

Seleccione el botén "Temperatura de coccion'.

4, Introduzca la temperatura de coccion deseada en
i la pagina "Temperatura'.
146SC
5. ; Seleccione el boton Tiempo de coccion' o, dado el
i caso, 'Temperatura interna'.
(w, 00:05:00 P
6. Introduzca el tiempo de coccidon deseado en la pa-

gina 'Tiempo' o, dado el caso, la temperatura inter-

@ 00 : 07 ' On\ na deseada en la pagina 'Temperatura'.
(Gl 153

7. i Seleccione la etapa deseada de la 'Velocidad del
gﬁ L ventilador'.
w
|
8. Seleccione el botdon 'Funciones adicionales'.

9. Seleccione en la pagina 'Funciones adicionales' las
funciones adicionales deseadas, por ejemplo, 'Pro-
_ \ teccioén del programa'.

» Resultado: el perfil de coccion esté introducido.

Pasos adicionales:
= Iniciar el modo de coccion; para el procedimiento, véase pagina 52
= Guardar el perfil de coccion en el libro de recetas; para el procedimiento, véase pagina 33
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7 Coccidn con easyTouch

Finalidad de este capitulo

En este capitulo encontrara una descripcidon general de un proceso de coccion con easyTouch y las
instrucciones paso a paso para las principales actividades requeridas para la coccion.

Para informacion mas detallada, consulte la ayuda en pantalla.

7.1 Resumen de la coccion

Procesos de coccién en easyTouch

Para realizar la coccion con su horno mixto, necesitara un perfil de cocciéon adecuado para su produc-
to. Podra introducir el nuevo perfil de coccién a través de la pagina 'Cocer' o a través de la pagina
'Regenerar' de la interfaz de usuario easyTouch. También podra seleccionar un perfil de coccion entre
los perfiles de coccion disponibles a través de la pagina 'Libro de recetas' e iniciarlo a continuacion.

Antes de iniciar un proceso de coccion, siempre debera familiarizarse con las reglas y las adverten-
cias de peligro indicadas en el manual de utilizacion acerca del manejo seguro del aparato, y observar
las instrucciones contenidas en el mismo.

Durante el proceso de coccidn, el operador es guiado por unas informaciones para el operador y soli-
citudes de accién representadas en sucesivas paginas de proceso. El operador aun podra modificar
el perfil de coccidn a través de las paginas de proceso.

En las paginas de proceso, el progreso del proceso de coccion se visualiza por medio de unos indica-
dores de progreso o indicadores de tiempo o temperatura. El final de un proceso de coccion se notifi-
ca por medio de una informacion correspondiente para el operador y una sefial acustica.

Iniciar un modo de coccién

Después de iniciar un modo de coccién accedera a la correspondiente pagina de proceso '‘Cocer":

§ 150°C
% 1 50 OC Open the ;r;:l::;::i:cr:lmdi.mm food!
: \
O /& o1:10:00 \\\ ,'/,

S 155°C=

XIS
7, N
20\
 00:00:00
e?fngCH e?l'sgul:ﬂ

Instrucciones de manejo 50



7 Coccién con easyTouch

Pagina de proceso 'Cocer’

Ejemplo de una pagina de proceso 'Cocer' de la interfaz de usuario easyTouch:

05 @

Zona de encabezado:

Indicacién de la pagina actual, del nombre del
perfil de coccion seleccionado y de la hora ac-
tual

150°C ,

©lole]

J}

Zona principal de la pagina de proceso:
= Indicacion de los datos del perfil de coccién
= Informacion para el operador y solicitud de
accion
= Botdn 'Parada’
= Indicador de progreso del anillo indicador
TriColor:
= Amarillo = en preparacion
= Rojo = procesos en curso
= Verde = finalizado

02:00:00

Zona inferior:
Botdn para navegar
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7.2 Iniciar el proceso de coccién

Condiciones previas

= Antes de iniciar el proceso de coccion, usted se ha familiarizado con las reglas y las advertencias
de peligro acerca del manejo seguro del aparato, indicadas en el manual de utilizacion, y observa
las instrucciones contenidas en el mismo.

= Usted ha introducido un nuevo perfil de coccion.

Iniciar el proceso de coccién

1. Seleccione el botdn 'Inicio’ para iniciar el proceso

» Resultado: el proceso de coccion se inicia.

Pasos adicionales:

= Detener el proceso de coccion; para el procedimiento, véase pagina 52
= Cocer con el perfil de coccion, para el procedimiento, consulte el capitulo 'Proceda asi para la coc-
cion' del manual de utilizaciéon

7.3 Detener el proceso de coccidn

Condiciones previas

= Usted ha iniciado el proceso de coccion.

Detener el proceso de coccidn

1. Seleccione el boton 'Parada’ para detener el proce-

| I'I so de coccidn.
/
S .
01:12:45=

» Resultado: el proceso de coccion se detiene y se
muestra la pagina 'Cocer".
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8 Trabajar con el libro de recetas

Finalidad de este capitulo

En este capitulo le ofrecemos una descripcidon general acerca del uso del libro de recetas, asi como
las instrucciones paso a paso para las principales actividades con el libro de recetas.

Le presentamos la pagina Libro de recetas' y le explicamos los botones disponibles en dicha pagina y
sus funciones.

Para informacién mas detallada, consulte la ayuda en pantalla.

8.1 Resumen del libro de recetas

Perfiles de coccion del libro de recetas

Un perfil de coccién es una combinacion de parametros de coccidn como, por ejemplo, la temperatura
y el tiempo de coccion.

Los nuevos perfiles de coccidn se introducen a través de la pagina 'Cocer' o a través de la pagina
'Regenerar’, y pueden guardarse en el 'libro de recetas' de easyTouch. En este libro de recetas podra
guardar, como maximo, 399 perfiles de coccion con hasta 20 pasos de coccion cada uno.

Podra acceder a un perfil de coccion guardado desde el 'Libro de recetas' y utilizarlo inmediatamente
para la coccion.

A través de la pagina 'Cocer' o a través de la pagina 'Regenerar' podra modificar y volver a guardar el
perfil de coccion. También podra eliminar un perfil de coccidn por completo del 'Libro de recetas'.
Para una mayor claridad, podra resumir perfiles de coccion en grupos de productos. A continuacion,
estos grupos de productos también estaran disponibles en 'Press&Go'.

Podra marcar como favoritos aquellos perfiles de coccion a los que desee acceder rapidamente. Es-
tos favoritos estan disponibles en Press&Go+ para la seleccién rapida.

Sustituir un libro de recetas

A través de los 'Settings' de easyTouch podra administrar diferentes libros de recetas. Podra, por
ejemplo, seleccionar otro libro de recetas y adaptar los perfiles de coccién, o incluso anadir nuevos
perfiles de coccion.

Cuando desee utilizar un libro de recetas probado para otros hornos mixtos Convotherm, podra ex-
portar e importar dicho libro de recetas a través de la conexién USB.
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8 Trabajar con el libro de recetas

8.2 Pagina Libro de recetas

Indicacién libro de recetas

Hora actual

Favoritos, seleccionado
Perfiles de coccion seleccionados

Grupos de productos
Perfiles de coccion resumidos en grupos

Perfiles de coccién

Todos los perfiles de coccién del libro de rece-
tas,

Son posibles, como maximo, 399 perfiles de
coccién con hasta 20 pasos de coccién cada
uno

= N Favoritos, grupos de productos o perfiles de
‘ &\_ TR W coccion
8 @
Fried Mea... = FrozenBa... = FrozenBr...
| N\ Bajar
h @ LN \ LA Modificar perfil de coccion, seleccionado
h—..__ e .
/N Subir
. > — Pagina principal
|
A 8 TOUCH Atras
5 Settings
2 Ayuda
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8 Trabajar con el libro de recetas

8.3 Acceder a un perfil de coccidn del libro de recetas

Acceder a un perfil de coccion del libro de recetas

1. , Seleccione el boton 'Libro de recetas' en la 'Pagina

Seleccione el perfil de coccidn deseado, p. €j. 'Ba-
guete'.

Seleccione el botdn 'Perfiles de coccidn' en la pagi-
na 'Libro de recetas' para visualizar todos los perfi-
\ les de coccidn del libro de recetas.
@
[t

Ll

Fried Mea... ' Frozen Ba... Frozen Br...

» Resultado: se ha accedido al perfil de coccién y es-
te se muestra en la pagina 'Cocer' o en la pagina
'Regenerar'.

Pasos adicionales:
= Iniciar el proceso de coccién; para el procedimiento, véase pagina 52
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8 Trabajar con el libro de recetas

8.4 Borrar un perfil de coccion del libro de recetas

Borrar un perfil de coccion del libro de recetas

Seleccione el botén 'Libro de recetas' en la 'Pagina
principal'.

Seleccione el botdn 'Perfiles de coccidn' en la pagi-
na 'Libro de recetas' para visualizar todos los perfi-
les de coccidn del libro de recetas.

Seleccione el botén 'Editar perfiles de coccion' en
la pagina 'Perfiles de coccidn'.

N/ [f h] /\
4, @
N \: ] o~
Fried Mea... Frozen Ba... Frozen Br...

Seleccione el perfil de coccidn que desee borrar,
p. €. '‘Baguete’, en la pagina 'Editar perfiles de coc-
cion'.

fiw

Seleccione el botén 'Eliminar perfil de coccién' en
la pagina 'Editar perfiles de coccion'.

JE

S
£4
-

Confirme la eliminacion.

Resultado: ahora el perfil de coccion se ha elimina-
do del 'Libro de recetas'.

Instrucciones de manejo



8 Trabajar con el libro de recetas

8.5 Seleccionar perfiles de cocciéon como favoritos

Seleccionar perfiles de coccién como favoritos

Seleccione el botén 'Libro de recetas' en la 'Pagina
principal'.

Seleccione el botdn 'Favoritos' en la pagina 'Libro
de recetas'.

Seleccione el botdn 'Editar favoritos' en la pagina
'Favoritos'.

Seleccione el perfil de coccidén deseado, p. €j. "Ba-
guete", en la pagina 'Seleccionar como favorito'.

1. i
[ 1O
2.
o _
o]
4. - @
SIS
5. - |
v E | Vs o

-

Seleccione el boton 'Confirmar' en la pagina 'Selec-
cionar como favorito'.

Resultado: ahora el perfil de coccion esta disponi-
ble en la pagina 'Favoritos' para la seleccion rapi-
da.
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8 Trabajar con el libro de recetas

8.6 Crear un nuevo grupo de productos

Crear un nuevo grupo de productos

Seleccione el botén 'Grupos de productos' en la
pagina 'Libro de recetas'.

Seleccione el botdn 'Editar grupos de productos' en
la pagina 'Grupos de productos'.

Seleccione el botdn 'Anadir grupo de productos' en
la pagina 'Editar grupos de productos'.

Introduzca el nombre del grupo de productos en la
pagina 'Teclado'.

Seleccione un icono para el grupo de productos en
la pagina 'Seleccionar icono'.

Si no esta disponible ningun icono adecuado, se-
leccione el boton 'USB' para importar el icono a tra-
vés de la conexién USB del panel de mando easy-
Touch.

Pasos adicionales:

Confirme la seleccion.

Resultado: el nuevo grupo de productos esta crea-
do.

= Para afnadir perfiles de coccién a un grupo de productos, véase pagina 59
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8 Trabajar con el libro de recetas

8.7 Anadir perfiles de coccidn a un grupo de productos

Anadir perfiles de coccién a un grupo de productos

Seleccione el botén 'Grupos de productos' en la
pagina 'Libro de recetas'.

Seleccione el botéon del grupo de productos en la
pagina 'Grupos de productos'.

Seleccione el botén 'Editar grupos de productos' en
la pagina del grupo de productos.

Frozen Ba...

Frozen Br...

Seleccione los perfiles de coccion deseados en la
pagina 'Agregar o eliminar perfiles de coccion'.

5. |

v

-

N

Confirme la seleccién.

Resultado: los perfiles de coccién se han anadido
al grupo de productos.
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9 Trabajar con Press&Go / Press&Go+

9 Trabajar con Press&Go / Press&Go+

Finalidad de este capitulo

En este capitulo le ofrecemos una descripcidon general acerca del uso de 'Press&Go' y Press&Go+'.

Le presentamos la pagina 'Press&Go' y le explicamos los botones disponibles en dicha pagina y sus
funciones. Ademas, encontrara las instrucciones paso a paso para las principales actividades con

] ]

Press&Go'.

En "Ajustes" podra ajustar si desea trabajar con Press&Go o Press&Go+.
Para informacion mas detallada, consulte la ayuda en pantalla.

9.1 Resumen de Press&Go

Coccién rapida con Press&Go

En 'Press&Go' podra poner determinados perfiles de coccion predefinidos a disposicidon del operador;
el operador solamente podra seleccionar, pero no modificar estos perfiles. El operador selecciona el
perfil de coccion deseado y el proceso de coccion se inicia en el acto. Existe la posibilidad de proteger
por contrasefa el acceso a la 'Pagina principal' y, de esta manera, a la interfaz de usuario completa,
para el operador de 'Press&Go'.

Los perfiles de coccion que deban estar disponibles en la pagina 'Press&Go' deberan clasificarse en
grupos de productos en el libro de recetas.

En 'Press&Go' también podra restringir los perfiles de limpieza disponibles para la limpieza de la ca-
mara de coccion.

Coccién con diferentes perfiles de coccion

En 'Press&Go' podra cocer en diferentes niveles paralelamente varias cargas de producto - o bien el
mismo producto o bien diferentes productos de un grupo de productos -.

Sin embargo, para la coccion paralela solo podran seleccionarse aquellos perfiles de coccién cuya
temperatura de coccién, funciones de coccion y funciones adicionales coincidan. Estos perfiles de
coccidn solo podran variar en cuanto al tiempo de coccion.

En cuanto abra la puerta del aparato para introducir una carga de producto adicional en la camara de
coccién se detendran los procesos de coccion en curso. Los procesos de coccion se reanudaran en
cuanto vuelva a cerrar la puerta del aparato.

El sistema monitoriza todos los procesos de coccidn y notifica automaticamente cuando puede ex-
traerse cada producto.

Usted podra interrumpir antes de tiempo el proceso de coccién de un perfil de coccién para una o va-
rias cargas de producto sin que esto afecte a los procesos de coccion de las demas cargas.
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9 Trabajar con Press&Go / Press&Go+

9.2 Pagina Press&Go

‘ Hora actual
13:20 13:20

. _ = N Grupos de productos o perfiles de coccidon
N e
Fried Mea... = FrozenBa... = Frozen Br...
5 , D Volver a hornear, opcional
@ @ N A\ T Funcién con la que se vuelven a hornear los
- — productos de los perfiles de coccion
3 Preseleccion de la hora de arranque, opcional
Funcion que establece la hora de arranque de
un modo de coccién en un momento posterior
N/ Bajar
/\ Subir
~ ) easy Pagina principal
=
() H TOUCH AAs
2 Ayuda
IS Limpiar
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9 Trabajar con Press&Go / Press&Go+

9.3 Pagina Niveles en Press&Go

@ Solicitud de accién del software

Icono del perfil de coccidn seleccionado

84 FrozenBaguette [ [] s

Frozensague  INOMbre del perfil de coccion

an Seleccionar otro perfil de coccion adicional

[ N.° del nivel

_ Cooking 00:15:39

Nivel no ocupado, color gris

1

_ Cooking 00:15:39 Nivel seleccionado, color amarillo

Nivel ocupado y proceso de coccidn en curso,

Frozen Bagu...Put food in oven. color rojo

. Proceso de coccidn finalizado, color verde
Frozen Bagu...Put food in oven.

Unassigned
Unassigned _
Unassigned
Unassigned
N Bajar, para la seleccion de niveles adicionales
A VAV AN .
7\ Subir
I
Atras
eas
A duck
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9 Trabajar con Press&Go / Press&Go+

9.4 Seleccionar e iniciar un perfil de coccién

Condiciones previas

Antes de iniciar el proceso de coccion, usted se ha familiarizado con las reglas y las advertencias de
peligro acerca del manejo seguro del aparato, indicadas en el manual de utilizacion, y observa las ins-
trucciones contenidas en el mismo.

Seleccionar e iniciar un perfil de coccién

1. " . Dado el caso, seleccione en la pagina 'Press&Go'
\ Q N el grupo de productos deseado, por ejemplo, pro-
: = ? Y ductos de panaderia y pasteleria.
Bread Pastries : Fish
2. : = Seleccione el perfil de coccidn deseado, p. €j. 'Ba-
\ i 1 guete'.
Frozen Ba.. Frozen Br..

Seleccione en la pagina 'Niveles' uno o varios nive-
Frozen Bagu...Put food in oven. les en un plazo de pocos segundos.

Frozen Bagu...Put food in oven.

1

Unassugned

Cumpla la solicitud del software.

» Resultado: el proceso de coccion se inicia.

Pasos adicionales:
= Cancelar antes de tiempo un perfil de coccién; para el procedimiento, véase pagina 64
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9 Trabajar con Press&Go / Press&Go+

9.5 Cancelar antes de tiempo un perfil de coccién

Cancelar antes de tiempo un perfil de coccion

1. 1.2 Frozcﬁ;m 00:14:09
N %
Frozen Ba... = Frozen Br...
T
3. i i
.3 X

-

Seleccione el perfil de coccidn que desee cancelar
en la pagina 'Coccién en curso'.

Seleccione en un plazo de 5 segundos el botdn
'‘Cancelar'.

Seleccione el botén 'Confirmar' en la pagina 'Con-
firmar cancelacion' en un plazo de pocos segun-
dos.

Resultado: el proceso de coccion se detiene y se
muestra la pagina 'Press&Go'.

9.6 Volver a hornear productos de perfiles de coccion

Condiciones previas

Usted desea volver a hornear brevemente el producto acabado después del modo de coccidn.

Seleccionar e iniciar un perfil de coccién

) SENEIRES

-

Pasos adicionales:

Seleccione el botdn 'Volver a hornear' en la pagina
'Press&Go'.

Resultado: el modo de coccién se inicia inmediata-
mente.

= Detener el modo de coccion; para el procedimiento, véase pagina 52
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9 Trabajar con Press&Go / Press&Go+

9.7 Introducir la preseleccion de la hora de arranque en Press&Go

Ambito de aplicacion

La 'Preseleccion de la hora de arranque' en Press&Go establece en un momento posterior la hora de
arranque del proceso de coccion para un perfil de coccidn seleccionado.

Al introducir la hora de arranque, el aparato calcula automaticamente el final de la coccién en funcién
de la duracion del perfil de coccion. Al introducir la hora de finalizacion, el aparato calcula automéatica-
mente el inicio de la coccion.

Después de iniciarse la cuenta regresiva, el proceso de coccidn solamente se inicia en el momento
definido. Durante el proceso de coccién aun es posible cargar otros niveles libres.

Condiciones previas

Antes de iniciar el proceso de coccion, usted se ha familiarizado con las reglas y las advertencias de
peligro acerca del manejo seguro del aparato, indicadas en el manual de utilizacion, y observa las ins-
trucciones contenidas en el mismo.

Introducir la preseleccién de la hora de arranque

Seleccione en la pagina 'Press&Go' el grupo de
productos deseado, por ejemplo, productos de pa-
naderia y pasteleria.

Seleccione el botdon 'Preseleccion de la hora de
arranque' en la pagina 'Press&Go'.

Seleccione el perfil de coccién deseado, p. €j. 'Ba-
guete'.

Dado el caso, seleccione el dia de la semana de-
seado en la pagina 'Preseleccién de la hora de
arranque Press&Go'.

Seleccione en la pagina 'Preseleccion de la hora
de arranque Press&Go' la hora de arranque o la
hora de finalizacion del perfil de coccion.

Introduzca la hora de arranque o la hora de finali-
zacion deseada en la pagina 'Tiempo'.

1. . _ , : .
Bread Pastries ' Fish
3. - .
&\ %
Frozen Ba... Frozen Br...
4 —
Mo Tu %ﬂ Fr Sa Su
5-7 Start time: 13:54.00
Time length: 00:16:30
Finish time:
@ 14:10:30
6 _
(D 09:59:00
. O

-

Seleccione el botdn 'Inicio’ en la pagina 'Preselec-
cion de la hora de arranque Press&Go' y preste
atencion a la solicitud del software.

Resultado: la cuenta regresiva se inicia. El proceso
de coccién comienza inmediatamente después de
transcurrir la cuenta regresiva.
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9 Trabajar con Press&Go / Press&Go+

Pasos adicionales:

= Cocer con el perfil de coccion, para el procedimiento, consulte el capitulo 'Proceda asi para la coc-
cion' del manual de utilizaciéon

= Cancelar antes de tiempo un perfil de coccion; para el procedimiento, véase pagina 64

9.8 Resumen de Press&Go+

Coccién rapida con Press&Go+

En 'Press&Go+' se ponen a disposicion del operador los favoritos seleccionados del libro de recetas.

El operador selecciona el perfil de coccion deseado y el modo de coccion se inicia en el acto. En este
caso, el modo de coccién se comporta como la coccion a través de la pagina 'Cocer' o la pagina 'Re-

generar'.
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10 Limpieza con easyTouch

10 Limpieza con easyTouch

Finalidad de este capitulo

En este capitulo le ofrecemos un resumen de los perfiles de limpieza disponibles, una descripcién ge-
neral de un proceso de limpieza, asi como las instrucciones paso a paso para las principales activida-
des requeridas para la limpieza.

Le presentamos la pagina 'Limpiar' y le explicamos los botones disponibles en dicha pagina y sus fun-
ciones.

Para informacién mas detallada, consulte la ayuda en pantalla.

10.1 Resumen de la limpieza

Procesos de limpieza in easyTouch

Para la limpieza de la camara de coccion, a través de la pagina 'Limpiar' estan disponibles diferentes

perfiles de limpieza:

= Perfil de limpieza 'Aclarado con agua’

= Perfil de limpieza 'Aclarado con abrillantador ConvoCare'

= Limpieza completamente automatica ConvoClean+: Perfiles de limpieza ajustables para diferentes
grados de suciedad y tiempos de limpieza, seleccionables con Desinfeccion con vapor y Secado

= Perfil de limpieza 'Limpieza semiautomatica’'

Antes de iniciar un proceso de limpieza, siempre debera familiarizarse con las reglas y las adverten-

cias de peligro indicadas en el manual de utilizaciéon acerca del trabajo seguro durante la limpieza, y

observar las instrucciones contenidas en el mismo.

Durante el proceso de limpieza, el operador es guiado por unas informaciones para el operador y soli-
citudes de accién representadas en sucesivas paginas de proceso.

El final de un proceso de limpieza se notifica por medio de una informacién correspondiente para el
operador y una sefal acustica.

Iniciar un proceso de limpieza

Después de iniciar un proceso de limpieza accedera a la correspondiente pagina de proceso 'Limpiar'.

Remove food and
close the appliance door.

B _y 00:05:00
i ©
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10 Limpieza con easyTouch

Pagina de proceso Limpiar

Ejemplo de una pagina de proceso 'Limpiar' de la interfaz de usuario easyTouch:

ConvoClean+

|
Claaning level 2 ! rag|tar

R¢:move food
close [he appliance door.

disinfection

>

~2

and

:28:00

3

Crying

1 Zona de encabezado de easyTouch:
Indicacién de la pagina actual, del perfil de lim-
pieza seleccionado y de la hora actual
2 Zona principal de la pagina de proceso:
= Indicacion de los datos del perfil de limpieza
= Informacion para el operador y solicitud de
accion

= Bot6n 'Parada’

= Indicador de progreso del anillo indicador
TriColor:
= Amairillo = en preparacion
= Rojo = procesos en curso
= Verde = finalizado

3 Zona inferior de easyTouch
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10 Limpieza con easyTouch

10.2 Pagina Limpiar - Opciones

Indicacion de la pagina Limpiar

‘ Cfeaning@ 13:20 L
@ Limpiar
13:20 Hora actual
- = - Sistema de limpieza Opciones, seleccionado
+ ﬁ K Limpieza solo con agua o con abrillantador
Comocteans Semi-sutomati = Sistema de limpieza ConvoClean+
Limpieza completamente automatica de la ca-
mara de coccién con productos de limpieza a
partir de bidones conectados
& Sistema de limpieza Semiautomatico
Limpieza guiada por programa
D) H-O, seleccionado
Aclarado con agua
@)) = ConvoCare
. Aclarado con abrillantador ConvoCare a partir
de bidon
i ConvoCare
& Aclarado con abrillantador ConvoCare a partir
ﬁ de botellas de dosificacion individual
| v Confirmar la entrada e iniciar la limpieza
‘——
Pagina principal
A — 2 easy A
A d TOUCH Atras
5 Settings
2 Ayuda
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10 Limpieza con easyTouch

10.3 Pagina Limpiar - ConvoClean+

‘ Cleaning @

13:20

.

Indicacion de la pagina Limpiar

®

Limpiar

+ =

ConvoClean+

Semi-automatic

13:20

+

Hora actual

Sistema de limpieza Opciones
Limpieza solo con agua o con abrillantador

Sistema de limpieza ConvoClean+, seleccio-
nado

Limpieza completamente automatica de la ca-
mara de coccion con productos de limpieza a
partir de bidones conectados

Sistema de limpieza Semiautomatico
Limpieza guiada por programa

Nivel de limpieza 1 para ConvoClean+
Suciedad ligera

Nivel de limpieza 2 para ConvoClean+, selec-
cionado
Suciedad media

Nivel de limpieza 3 para ConvoClean+
Suciedad fuerte

2 OQ
LS

e -

Nivel de limpieza 4 para ConvoClean+
Suciedad muy fuerte

eco
Duracion de limpieza sostenible para
ConvoClean+

regular, seleccionado
Duracion de limpieza normal para
ConvoClean+

W

e

©

express
Duracién de limpieza corta para ConvoClean+

Desinfeccion por vapor
Funcion de limpieza para ConvoClean+

®

<

Secar
Funcién de limpieza para ConvoClean+

Confirmar la entrada e iniciar la limpieza

Instrucciones de manejo

70



10 Limpieza con easyTouch

Pagina principal
eas fa
a0

5 Settings

? Ayuda
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10 Limpieza con easyTo

uch

10.4 Pagina Limpiar - Semiautomatico

‘ Cieaning@ 13:20

ConvoClean~

KEEE

Semi-automatic

IS Indicacion de la pagina Limpiar
@ Limpiar
Hora actual

13:20

Sistema de limpieza Opciones
Limpieza solo con agua o con abrillantador

Sistema de limpieza ConvoClean+

Limpieza completamente automatica de la ca-
mara de coccién con productos de limpieza a
partir de bidones conectados

Sistema de limpieza Semiautomatico, selec-
cionado
Limpieza guiada por programa

Paso de limpieza 1
Limpieza del aparato en curso

Paso de limpieza 2
Rociar la camara de coccion con producto de
limpieza

Paso de limpieza 3
Limpieza del aparato en curso

eas
TgI.ICH

Paso de limpieza 4
Aclarar la camara de coccion con agua

Confirmar la entrada e iniciar la limpieza

A Pagina principal
Atras

. Settings

? Ayuda
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10 Limpieza con easyTouch

10.5 Introducir el perfil de limpieza de la limpieza completamente automatica
de la camara de coccidn

Introducir el perfil de limpieza

1. Seleccione el boton 'Limpiar' en la 'Pagina princi-
eas '
8?7 QS 2 pal.

Seleccione el sistema de limpieza 'ConvoClean+'

ﬁ KEE} en la pagina 'Limpiar'.
~

ConvoClgan Semi-automatic

e

3. Seleccione el nivel de limpieza deseado, p. €]. el
L1 /1A AR A 'Nivel de limpieza 2'.
.-*1\.. !2\ !3\ i lzl.\
/ i \! \ i \
aaning level 1 Claaning leval 2 l Claaning level 3 Cleaning level 4
4. Seleccione el modo deseado, por ejemplo, 'regu-
lar'.

5. Si lo desea, seleccione una o ambas funciones adi-
cionales 'Desinfeccion con vapor' y 'Secado'.

» Resultado: el perfil de limpieza esta introducido.

Pasos adicionales:
= Iniciar el proceso de limpieza; para el procedimiento, véase pagina 74
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10 Limpieza con easyTouch

10.6 Iniciar el proceso de limpieza

Condiciones previas

= Antes de iniciar un perfil de limpieza, usted se ha familiarizado con las reglas y las advertencias de
peligro acerca del trabajo seguro durante la limpieza, indicadas en el manual de utilizacion, y ob-
serva las instrucciones contenidas en el mismo.

= Usted ha introducido un perfil de limpieza deseado.

Iniciar el proceso de limpieza

1. Seleccione el botdn 'Confirmar' para iniciar el pro-
” ceso de limpieza.
LA S

» Resultado: el perfil de limpieza se inicia inmediata-
mente.

Pasos adicionales:
= Detener el proceso de limpieza; para el procedimiento, véase pagina 74

= Limpiar con el perfil de limpieza, para el procedimiento, consulte el capitulo 'Proceda asi para la
limpieza' del manual de utilizacion

10.7 Detener el proceso de limpieza

Condiciones previas

= Usted ha introducido un perfil de limpieza.
= Usted ha iniciado el perfil de limpieza.

Detener el proceso de limpieza

1. Seleccione el botdn 'Parada’ para detener el proce-

I ’ I so de limpieza.
‘y

>
00:10:00=
& N

» Resultado: el proceso de limpieza se detiene (solo
posible mientras no se haya introducido ningun
producto de limpieza).
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11 Realizar ajustes en easyTouch

11 Realizar ajustes en easyTouch

Finalidad de este capitulo

En este capitulo encontrara las instrucciones paso a paso para las principales actividades con los
ajustes 'Settings' de easyTouch.

Le presentamos la pagina 'Settings' y le explicamos los botones disponibles en dicha pagina y sus
funciones.

Para informaciéon mas detallada, consulte la ayuda en pantalla.

11.1 Resumen de los Settings

Posibilidades de ajuste y derechos de acceso

A través de la pagina 'Settings' podra realizar los ajustes del aparato de su horno mixto. El acceso a
las posibilidades de ajuste puede dotarse de derechos de acceso para diferentes grupos de operado-
res, es decir, el acceso solo sera posible introduciendo una contrasena.

Se identifica de la siguiente manera si un operador tiene acceso a una determinada zona de la pagina
'Settings":

= Botoén gris oscuro: zona disponible.

= Boton gris claro: zona no disponible.

El area 'Servicio' solamente esta disponible para el técnico de mantenimiento.

Trabajar con la conexiéon USB

Para algunas areas de los 'Settings' necesitara la conexion USB de su horno mixto. Esta conexion se
encuentra en el panel de mando easyTouch.
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11.2 Pagina Settings

e

Indicacion Ajustes

?

General Languages

& &

Service Logbook

<)

Saound Password

- D

Videos Backup/Restore

AR

Cookbook

1
A

Dateftime

(')

ImportfExport

ol
L

Transfer

13:20

O

Hora actual

Generalidades
Ajustes generales del aparato para la coccion
y la limpieza

Idiomas
Ajuste del idioma para la interfaz de usuario

?
AR

Libro de recetas
Seleccion de un libro de recetas

A\

Servicio técnico
Apoyo para los trabajos de mantenimiento y
en la busqueda de errores

Registro cronoldgico
Lista con acciones registradas del sistema de
control y con mensajes de error

Fecha/hora
Ajuste de la fecha y la hora

>
1)

eas
Tgl.ICH

Sonido
Ajuste del sonido y del volumen de las sefales
acusticas

Contrasefia
Definicion de una contrasefa para Press&Go

=]

[

Importacién/exportacion

Importar o exportar datos del aparato con ayu-
da de una memoria de datos externa conecta-
da

Videos
Acceso a videos para operadores

AN \

Realizar copia de seguridad/restaurar
Realizar una copia de seguridad de los datos
del aparato o restaurar los mismos con ayuda
de una memoria de datos externa conectada

e

Transferencia
Configurar la transferencia de datos a un servi-
dor conectado

Pagina principal

Atras

Ayuda
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11.3 Ajustar el idioma

Ajustar el idioma

Seleccione, por ejemplo, en la 'pagina principal' el
botén 'Settings'.

Seleccione el botén 'Idiomas' en la pagina 'Set-
tings'.

Seleccione el idioma deseado en la pagina 'ldio-
mas'.

1.
€3s
R ¢ TducH

2. 2

General Languages Cookbook
3.

Enalish

Deutsc®

Ecnann |
4.

v’
‘—— )

Confirme la seleccién.

Resultado: el ajuste para el idioma se acepta.
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11.4 Ajustar la fecha y la hora

Ajustar la fecha y la hora

%6

eas
'I‘g UCH

Seleccione, por ejemplo, en la 'pagina principal' el
botdn 'Ajustes’.

Seleccione el botén 'Fecha/hora' en la pagina
'Ajustes’.

Seleccione la fecha deseada en la pagina 'Fecha/
hora'.

Seleccione la zona horaria deseada.

Seleccione la hora actual.

Introduzca la hora actual en la pagina "Tiempo'.

2.
o H
Service Logbook Da'.e.'bme\
=
< April2015 >
Su Mo Tu We Th Fr Sa
2 3 4
5 6 7 8 9 10 1
12 13 14 15 16 17 18
19 [20l 21 22 23 24 25
26 27 29 30
4, Time zone
UTL\
5.
10:13;\
? H
(5 10:13:41
! [ | s
7. s
V' X
;—\ : —4

=

Confirme el valor introducido.

Resultado: los ajustes para la fecha y la hora se
aceptan.
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11.5 Ajustar sefales acusticas

Ajustar sefales acusticas

Seleccione, por ejemplo, en la 'pagina principal' el
botdn 'Ajustes’.

Seleccione el botén 'Sonido' en la pagina 'Ajustes’.

Seleccione el area de la senal acustica deseada en
la pagina 'Sonido'.

Seleccione el botdn de la sefial acustica actual-
mente seleccionada en la pagina 'Ajustar la senal
acustica'.

Seleccione la senal acustica deseada en la lista de
sefales acusticas (seleccidén = enmarcada en ver-
de) en la pagina 'Seleccionar sefial acustica'.

O bien importe una senal acustica deseada a tra-
vés de la conexion USB.

Confirme la seleccion.

Seleccione en la pagina 'Ajustar la sefial acustica'
la duracion de la sefal acustica, y ajuste el volu-
men de la misma.

1
b easy
X & v
*]’i ’4‘ )
Sound Password ImportfExport
3. .
Beep signal for error and prompt 1
doorAlarm.wav \ ‘ >
Time len... —:-- sec Volume: 50° |
'Ready’ beep signal ‘
finishAlarm.wav
4,
Beep signal for error and prompt
| doorAlarm.wav \ ‘
5. DUUUEED . Wav
I doorAlarm.wav ‘ I
6.
v =W
7.
VA S <
8.
Length in seconds: 3 -
Volume: 50% \
9. |
VR,

Confirme el valor introducido.

Resultado: Los ajustes para la sefial acustica se
aceptan.
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11.6 Ajustar la contraseha para Press&Go

Ajustar la contrasefa para Press&Go

1. Seleccione, por ejemplo, en la 'pagina principal' el
botén 'Settings'.
2. Seleccione el botén 'Contrasefa’ en la pagina 'Set-
*))) tings'.
Sound Password Impor/Export
3. En la pagina 'Contrasefa’, introduzca la contrase-
fa de 4 digitos a través de las cifras del teclado.
123
1 2 3
4 \5 6
7 8 9
clo ]
4, | Confirme el valor introducido.
7
X ) —-J
~——

== Resultado: la contrasefia se guarda.
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11.7 Conmutar de Press&Go a Press&Go+

Conmutar de Press&Go a Press&Go+

€3s
2 4 Tduck
2. | ; ?
Ger:era! Languages Cookbook
Cleaning H Cooking chan‘_
4_ Ccckl:‘lg data Auto-Memo I
(Last / default) Default
Press&Go - Press&Go+ BreassBo
5. l
7
V%,

—

Pasos adicionales:

=

Seleccione, por ejemplo, en la 'pagina principal' el
botdn 'Ajustes’.

Seleccione el botén 'Generalidades' en la pagina
'Ajustes’.

Seleccione el botén 'Camara de coccion' en la pa-
gina 'Generalidades'.

Seleccione el botdon 'Press&Go - Press&Go+' en la
pagina 'Camara de coccién'.

Confirme el cambio.

Resultado: el ajuste se acepta.

» Realizar ajustes para Press&Go; para el procedimiento, véase pagina 84
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11.8 Realizar los ajustes para la limpieza

Realizar ajustes generales

Seleccione, por ejemplo, en la 'pagina principal' el
botdn 'Ajustes’.

Seleccione el botén 'Generalidades' en la pagina
'Ajustes’.

Seleccione el botén 'Limpieza' en la pagina 'Gene-
ralidades'.

Compruebe o, dado el caso, modifique en la pagi-
na 'Limpieza' el ajuste actual para la limpieza com-
pletamente automatica ConvoClean+.

1. €3as
2 ¢ TouCH
Languag.es Cookbook
3. _
Cleaniny Cooking chamber
4, #; | \\ 11\ ’H\\
& 2\ '3\ A
) (V)
20 Ge 20} \
I 11 1
5. 1
v’ 4J
h—— \

Confirme la seleccion.

Resultado: el ajuste se acepta.
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11 Realizar ajustes en easyTouch

11.9 Realizar ajustes para la camara de coccion

Realizar ajustes generales

eas
'I'g UCH

Seleccione, por ejemplo, en la 'pagina principal' el
botdn 'Ajustes’.

General Languages

® o

Cookbook

Seleccione el botén 'Generalidades' en la pagina
'Ajustes’.

Cleaning Cooking chan"

Seleccione el botén 'Camara de coccion' en la pa-
gina 'Generalidades'.

Cool down preheat time 0
(0 - 3600 sec)
Cool down/preheat tolerance- Cook \30
(0-300°C)
Cocl down/preheat tolerance- Regenerate 30
(0-300°C)
HACCP temperature recording interval 60
(10 - 240 sec)
Max. length of power cut 6
(0 - 25920 x10 sec)
MNumber of shelf levels 7
(0 - 20 Shelf levels)
Temperature units °F 1I°C
Water hardness 4
{1 -4)
Cocking data Auto-Memo
(Last / default) Default
Press&Go - Press&Go+

Press&Go

Compruebe y, dado el caso, modifique en la pagi-
na 'Camara de coccién' los ajustes actuales para la
camara de coccion.

-

| Confirme los cambios.
/ |
i v AJ
h——

Resultado: los ajustes se aceptan.
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11.10 Realizar ajustes para Press&Go

Realizar ajustes generales

1. e Seleccione, por ejemplo, en la 'pagina principal' el
2 ¢ STl boton 'Ajustes”
2. Seleccione el boton 'Generalidades' en la pagina

R ? M 'Ajustes’.

Languages Cookbook
3. Seleccione el botén 'Press&Go' en la pagina 'Ge-
Appliance info Press&Go\| neralidades'.
4
4, v Precoap T — Compruebe y, dado el caso, modifique en la pagi-
Ry No na 'Press&Go' los ajustes actuales para Press&Go.
Press&Go idling temperature \
(yes [ no) NU |
Button for videos in Press&Go
(yes / no) No

Display period for shelf levels in Press&Go
(1 - 600 secs) 15

Compensation per extra shelf

(0.0 - 50.0 %) 5.0
i::iﬁ-ilz);ible compensation NO
Ejo(;np;gs;fe:;:ﬂ new shelf - Start 0-0
0o s0% o 0.0
Compensation, appliance door open Stat'c
(0 - 200 %) 50

5. | Confirme los cambios.
h— v' v J

m=)  Resultado: los ajustes se aceptan.
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11.11 Importar un libro de recetas

Condiciones previas

= Un lapiz de memoria USB con los datos de un libro de recetas esta disponible.

Importar un libro de recetas

Seleccione, por ejemplo, en la 'pagina principal' el
botén 'Ajustes’.

Seleccione el botdn 'Importacién/Exportacion’ en la
pagina 'Ajustes’.

Inserte el stick USB.

Seleccione el botén 'Importacion libro de recetas'
en la pagina 'Importacion/exportacion’'.

Seleccione el libro de recetas deseado del lapiz de
memoria USB en la pagina 'Importacion libro de re-
cetas'.

Confirme la seleccion.

1.
% ¢ “Ruen
= <) 8,
Sound Password rmanEx:on\
T
USB stick
not found
T
oy
(T4 B?
Import cookbook Import logo
5. { File name Storage location |
W External storage
6'7 Y 4
Y% X
?
~ - M

M

Confirme la importacion.

Resultado: el libro de recetas ha sido importado del
lapiz de memoria USB.
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11 Realizar ajustes en easyTouch

11.12 Seleccionar un libro de recetas

Condiciones previas

= Se ha importado un libro de recetas.

Seleccionar un libro de recetas

1. Seleccione, por ejemplo, en la 'pagina principal' el

% é eq'ngCH botdn 'Settings'.

2. | — Seleccione el botdn 'Libro de recetas' en la pagina
._ ( ? m 'Settings'.
General Langt.aa;es Cookbook
3. : Seleccione el libro de recetas deseado en la pagi-
cbI”\ na 'Libro de recetas'.
cbk2
ol
4. : Confirme la seleccion.
Vw® @

Confirme la aceptacion.

OK

V%

» Resultado: ahora pueden seleccionarse los perfiles
de coccidn del libro de recetas en la pagina 'Libro
de recetas'.
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12 Manejo en caso de error

12 Manejo en caso de error

Finalidad de este capitulo

En este capitulo le explicamos el manejo de su horno mixto en easyTouch en caso de error.

Le presentamos la pagina 'Errores del sistema' y le explicamos los botones disponibles en dicha pagi-
nay sus funciones.

Para informacién mas detallada, consulte la ayuda en pantalla.

12.1 Trabajar en caso de error

Secuencia en caso de error

Si se produce un error del sistema durante el funcionamiento de su horno mixto, este se visualiza al
mostrarse la pagina 'Errores del sistema’. A la vez, un error es visualizado por el botén 'Errores' en la
zona inferior de cada pagina del software easyTouch. Este botdn estara visible mientras esté presen-
te un error del sistema.

Compruebe si puede eliminar este error del sistema por sus propios medios, o bien llame al nimero
de teléfono de servicio técnico indicado o bien pdngase en contacto con el servicio técnico para sub-
sanar el error. Los errores que puede eliminar por si mismo y las reacciones requeridas deberan con-
sultarse en los temas 'Cédigos de error' y 'Modo de emergencia’, del capitulo 'Mantenimiento', aparta-
do 'Eliminacién de errores', del manual de utilizacion.

Para que pueda trabajar con su horno mixto a pesar de un error que no pueda eliminarse a corto pla-
zo, el horno dispone de un modo de emergencia. Este modo permite un funcionamiento restringido
del aparato a pesar de un defecto. Si el error del sistema visualizado permite un funcionamiento res-
tringido del aparato, podra cerrar la pagina 'Errores del sistema’' y continuar con el funcionamiento.

Navegacién en caso de error

A través del botdn 'Errores' en la zona inferior de cada pagina accedera a la pagina 'Errores del siste-
ma', donde podra visualizar los errores del sistema actuales:

System ermor

Ermar waner e

Sarvies telephone rurmber
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12.2 Pagina Errores del sistema

@ Errores del sistema
m System error @ 08:47

08247 Hora actual

@ Lista con errores del sistema y cédigos de

error
Error water filter 2 E10.0.0.0

0 i1z .
| Service telephons number (Tﬂ @ N.° teléfono servicio técnico

N Bajar

N J N\ \ v Confirmar error
7\ Subir
Atras
“— ! easy
° TOUCH o Ajustes
0 Error
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