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1 Informacje ogdlne

1 Informacje ogdine

Cel niniejszego rozdziatu

W tym rozdziale podajemy informacje dotyczace postepowania z piecem konwekcyjno-parowym i z ni-
niejszg instrukcjg obstugi.

1.1 Struktura dokumentacji klienta

Czesci dokumentac;i klienta

Dokumentacja klienta pieca konwekcyjno-parowego sktada sie z:

Podrecznik instalacji

Podrecznik obstugi

Instrukcja obstugi easyTouch (niniejszy podrecznik, wycigg z pomocy ekranowej)

Pomoc ekranowa zintegrowana z easyTouch (petna instrukcja dotyczaca obstugi oprogramowa-
nia)

Tematy z podrecznika instalacji

Podrecznik instalacji przeznaczony jest dla przeszkolonych specjalistow, patrz 'Wymagania stawiane
personelowi' w podreczniku instalacji.

Obejmuje nastepujgce zagadnienia:

Budowa i dziatanie: opisuje czesci istotne dla instalacji pieca konwekcyjno-parowego
Bezpieczenstwo: opisuje wszystkie zagrozenia i odpowiednie $rodki zapobiegawcze podczas insta-
lacji

Transport: zawiera wymagane informacje o transporcie pieca konwekcyjno-parowego

Ustawienie: zawiera zestawienie wersji ustawienia pieca konwekcyjno-parowego

Instalacja: opisuje wszystkie wymagane przytgcza zasilania

Rozruch: opisuje pierwsze uruchomienie pieca konwekcyjno-parowego

Wytaczenie z ruchu: opisuje czynnosci wymagane na koniec zywotnosci pieca konwekcyjno-paro-
wego

Dane techniczne, schematy przytaczen: zawierajg wszystkie wymagane informacje techniczne

0 piecu konwekcyjno-parowym

Listy kontrolne: zawiera listy do kontroli instalaciji i przypadkéw gwarancyjnych pieca konwekcyjno
parowego

Tematy podrecznika obstugi

Podrecznik obstugi przeznaczony jest dla poinstruowanych i przeszkolonych specjalistéw, patrz "Wy-
magania stawiane personelowi' w podreczniku obstugi.

Obejmuje nastepujgce zagadnienia:

Budowa i dziatanie: opisuje czesci istotne dla obstugi pieca konwekcyjno-parowego
Bezpieczenstwo: opisuje wszystkie zagrozenia i odpowiednie $rodki zapobiegawcze podczas ob-
stugi pieca konwekcyjno-parowego

Przyrzgdzanie: opisuje reguty, procesy, etapy obstugi i procedury postepowania z urzgdzeniem
podczas przyrzadzania potraw

Czyszczenie: pokazuje na liscie i opisuje procesy czyszczenia, srodki czyszczgce, procesy robo-
cze, etapy obstugi i procedury postepowania z urzadzeniem podczas czyszczenia

Konserwacja: zawiera zalecenia gwarancyjne, plan konserwacji, informacje o zaktéceniach, bte-
dach i trybie awaryjnym oraz o procesach roboczych, etapach obstugi i procedurach postepowania
z urzgdzeniem podczas konserwacji.

Tematy w instrukcji obstugi i w pomocy ekranowej

Instrukcja obstugi i pomoc ekranowa przeznaczone sg dla poinstruowanych i przeszkolonych specja-
listow, patrz 'Wymagania stawiane personelowi' w podreczniku obstugi. W przypadku easyTouch in-
strukcja obstugi jest wyciggiem z pomocy ekranowej.

Instrukcja obstugi 5
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Instrukcja obstugi i pomoc ekranowa obejmujg nastepujgce tematy:

= Budowa interfejsu obstugi: objasnienia interfejsu obstugi pieca konwekcyjno-parowego

= Obstuga oprogramowania: zawiera instrukcje do wprowadzania i otwierania profili przyrzgdzania,
do otwierania profili czyszczenia, do uruchamiania proceséw przyrzadzania i czyszczenia; opisuje
ustawienia Settings i import oraz eksport danych

= Wybrane profile przyrzgdzania: zestawia wyprobowane profile przyrzadzania

Instrukcja obstugi 6
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1.2 Informacje o bezpieczenstwie bezwarunkowo przeznaczone do
przeczytania

Informacje o bezpieczenstwie w dokumentagciji dla klienta

Informacje dotyczace bezpieczenstwa pieca konwekcyjno-parowego znajdujg sie wytgcznie podrecz-
niku instalacji i obstugi.

W podreczniku instalacji mozna znalez¢ informacje instalacyjne o opisanych czynnosciach podczas
transportu, ustawienia, instalacji, rozruchu i wytgczenia z ruchu.

W podreczniku obstugi mozna znalez¢ informacje dotyczace bezpieczenstwa w odniesieniu do opisy-
wanych tam czynnosci podczas przyrzgdzania potraw, podczas czyszczenia i prac konserwacyjnych.

W odniesieniu do informacji o bezpieczenstwie instrukcje obstugi zawsze trzeba rozpatrywac w pota-
czeniu z podrecznikiem eksploatacji lub instalacji. W przypadku czynnosci wykraczajgcych poza ob-
stuge oprogramowania nalezy przestrzegac¢ informacji o bezpieczenstwie zamieszczonych w podrecz-
niku obstugi i podreczniku instalaciji.

Rozdzialy dokumentac;ji klienta bezwarunkowo przeznaczone do przeczytania

Zawarto$¢ niniejszej instrukcji obstugi ogranicza sie wytgcznie do opisu postepowania z interfejsem
obstugi. Instrukcje kohczg sie zawsze rozpoczeciem procesu, w ktérym nalezy przestrzegac ostrze-
zen, np. przyrzadzania lub czyszczenia. Instrukcje przeprowadzania takiego procesu mozna znalez¢
w podreczniku instalacji lub w podreczniku obstugi.

W celu zapewnienia bezpieczenstwa wszystkie osoby zatrudnione przy piecu konwekcyjno-parowym
muszg przed rozpoczeciem jakichkolwiek czynnosci przeczytaé i zrozumie¢ nastepujgcg dokumenta-
cje klienta:

= odpowiednio do prowadzonych dziatan rozdziat 'Dla bezpieczenstwa' w podreczniku instalacji lub

w podreczniku obstugi

» rozdziaty w podreczniku instalacji lub obstugi, opisujgce czynnosci do przeprowadzenia
Nieprzestrzeganie informacji dotyczacych bezpieczehstwa w podreczniku instalaciji i podreczniku ob-
stugi niesie z sobg ryzyko powaznych, w tym Smiertelnych, urazéw oraz strat materialnych.
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1.3 O tej instrukcji obstugi

Cel

Celem niniejszej instrukciji obstugi jest zapewnienie wszystkim osobom, majgcym do czynienia z pie-
cem konwekcyjno-parowym, przegladu oprogramowania easyTouch i jego obstugi oraz umozliwienie
im realizacji podstawowych zadan z zastosowaniem oprogramowania.

Petna instrukcja obstugi easyTouch zawarta jest w pomocy ekranowe;.

Grupy docelowe

Nazwa grupy docelowej

Czynnosci

Kucharz

Wykonuje wazne czynno$ci organizacyjne, jak np.
= Wprowadzanie danych profili przyrzgdzania

= Edycja profili dostepnych w Ksigzce kucharskiej
= Opracowywanie nowych profili pieczenia

= Podejmowanie ustawien urzadzenia

Poza tym wykonuje ewentualnie wszystkie czynnosci obstugowe.

Obstugujacy

Wykonuje konkretne czynnosci obstugi, jak np.
= Wybor profilu przyrzgdzania

= Uruchomienie profilu przyrzadzania

= Wybér profilu czyszczenia

Organizacja instrukcji obstugi

Rozdzial/podrozdziat Cel Grupa do-
celowa
Inform. ogdlne Objasnia obchodzenie sie z niniejszg instrukcjg obstugi Kucharz
Obstugujacy
easyTouch w zestawie- = Zawiera opis interfejsu obstugi w zestawieniu Kucharz
niu = Objasnia obstuge oprogramowania Obstugujacy
Obstuga pomocy ekra-  Objasnia obstuge pomocy ekranowej Kucharz
nowej Obstugujacy
Wprowadzanie profili = Opisuje istotne strony interfejsu obstugi do wprowadzania Kucharz
przyrzadzania - strona profili przyrzadzania Obstugujacy
gotowanie = Zawiera instrukcje dotyczgce wprowadzania profili przy-
rzadzania
Wprowadzanie specjal- Zawiera instrukcje dotyczace wprowadzania profili przyrza- Kucharz
nych procesow przyrza- dzania dla specjalnych metod przyrzadzania Obstugujacy
dzania - strona gotowa-
nie
Wprowadzanie profili = Opisuje istotne strony interfejsu obstugi do wprowadzania Kucharz
przyrzadzania — strona profili przyrzgdzania Obstugujacy
regenerowanie = Zawiera instrukcje dotyczgce wprowadzania profili przy-
rzadzania
Przyrzadzanie potraw = Zawiera opis procesOw przyrzadzania potraw w oprogra-  Kucharz
z easyTouch mowaniu Obstugujacy
= Zawiera instrukcje dotyczace obstugi interfejsu podczas
przyrzadzania potraw
Praca z ksiazkg kuchar- Zawiera instrukcje dotyczace obstugi ksigzki kucharskiej Kucharz
ska Obstugujacy
Praca z Press&Go / Zawiera opis Press&Go oraz Press&Go+ Kucharz
Press&Go+ Zawiera instrukcje dotyczace obstugi pieca konwekcyjno-pa- Obstugujacy

rowego z funkcjg Press&Go

Instrukcja obstugi
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Rozdzial/podrozdziat Cel Grupa do-
celowa

Czyszczenie z zastoso- = Zawiera opis procesow czyszczenia w oprogramowaniu Obstugujacy

waniem easyTouch = Zawiera instrukcje dotyczgce obstugi interfejsu podczas

czyszczenia

Wprowadzanie ustawien Zawiera instrukcje dotyczace ustawien Kucharz

w easyTouch

Obstuga w razie awarii  Objasnia obstuge w razie awarii Kucharz
Obstugujacy

Sposéb zapisu liczb dziesietnych

Majac na uwadze miedzynarodowg unifikacje standardéw zawsze stosuje sie kropke jako separator

dziesietny.

Instrukcja obstugi
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2 easyTouch w zestawieniu

Cel niniejszego rozdziatu

easyTouch to koncepcja obstugi pieca konwekcyjno-parowego.
W niniejszej instrukcji obstugi przedstawiamy w zestawieniu najwazniejsze funkcje interfejsu easy-

Touch.

W tej czesci przedstawiamy najwazniejsze strony do wprowadzania danych i dostepne na nich przyci-

ski i funkcje.

Objasniamy obstuge interfejsu easyTouch na podstawie prostych instrukcji do wprowadzania najwaz-

niejszych funkcji oraz zalezno$ci.

Peiny opis instrukcji obstugi easyTouch mozna znalez¢ w pomocy ekranowe;.

2.1 Strona gtéwna easyTouch

Wstep

Po wigczeniu pieca konwekcyjno-parowego przez interfejs obstugi easyTouch urzadzenie przeprowa-

dza diagnostyke zdalna.

Strona gléwna

Jezeli oprogramowanie jest gotowe do pracy, wyswietlana jest strona gtéwna interfejsu easyTouch:

P) Press

&Go

N 1O

Informacja o aktualnej stronie

Aktualna godzina

Gotowanie

Wywotanie strony 'Gotowanie'

Reczne wprowadzanie profili przyrzadza-
nia

Press
&Go

Press
&Go+

Press&Go

Wywotanie strony 'Press&Go'
Automatyczne przyrzadzanie, szybki wy-
bor

Press&Go+ (przetgczny)
Wywotanie strony 'Press&Go+'
Ulubione w ksigzce kucharskiej

Ksigzka kucharska

Wywotanie strony 'Ksigzka kucharska'
Zarzadzanie profilami przyrzadzania po-
traw

Regenerowanie

Wywotanie strony 'Regenerowanie’
Reczne wprowadzanie profili przyrzadza-
nia

Ustawienia
Wywotanie strony 'Ustawienia'
Dostep do ustawien urzadzenia

Pomoc
Dostep do pomocy ekranowej

Czyszczenie

Wywotanie strony 'Czyszczenie'

Wybor profili czyszczenia dla czyszcze-
nia komory pieca

Instrukcja obstugi
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2 easyTouch w zestawieniu

2.2 Funkcje easyTouch w zestawieniu

Tryby pracy i procesy przyrzadzania

W easyTouch mozna przez strone 'Gotowanie' pracowa¢ w nastepujgcych trybach roboczych:

= Para

= Tryb konwekcyjno-parowy

= Gorgce powietrze

= Smoker (dostepny jest wylgcznie z opcjg ConvoSmoke)

W potgczeniu z funkcjami przyrzadzania (funkcje dodatkowe ACS+) oraz funkcjami dodatkowymi
umozliwia to przeprowadzenie roznych procesow przyrzadzania:

= Przyrzgdzanie w niskiej temperaturze (Przyrzgdzanie LT)
* Przyrzgdzanie Delta-T

= ecoCooking

= Cook&Hold

Press&Go / Press&Go+

Dzieki 'Press&Go', przy uzyciu wstepnie zdefiniowanych profili przyrzagdzania mozliwe jest automa-
tyczne przyrzadzanie z wykorzystaniem przyciskéw szybkiego wyboru. Sprawia to, ze przyrzadzanie
jest bardzo proste, jako$¢ pozostaje niezmienna. Ma to na celu zapewnienie optymalnego bezpie-
czenstwa procesu.

Pod 'Press&Go+' przygotowywane sg do szybkiego wyboru wybrane ulubione pozycje z ksigzki ku-
charskie;.

Istnieje mozliwos$¢ przetgczania sie pomiedzy 'Press&Go' oraz 'Press&Go+'.

Ksigzka kucharska

Za pomoca easyTouch mozna szybko ustawia¢ wtasne profile przyrzadzania, a poprzez strone 'Ksigz-
ka kucharska' mozna zarzadzaé¢ nawet 399 profilami przyrzgdzania.

Ponadto w 'Ksigzce kucharskiej' mozna znalez¢ dostepne juz profile przyrzgdzania.
Ksigzki kucharskie mozna eksportowac i importowac przez ztgcze USB.

Funkcje regenerowania

W easyTouch mozna przez strone 'Regenerowanie’ pracowacé z nastepujgcymi funkcjami regenerowa-
nia:

= Tryb pracy regenerowania a la Carte
= Regenerowanie bankietowe
= Regenerowanie talerzy

Settings

Poprzez stroneg 'Settings' mozna wprowadzi¢ ustawienia urzgdzenia dla pieca konwekcyjno-parowego.

Czyszczenie

W easyTouch poprzez strone 'Czyszczenie' dostepne sg rézne profile czyszczenia dla czyszczenia

komory pieca:

= Profil czyszczenia ptukanie wodg

= Plukanie profilu czyszczenia srodkiem ptuczgcym ConvoCare

= Calkowicie zautomatyzowane czyszczenie ConvoClean+: Nastawne profile czyszczenia dla roz-
nych stopni zanieczyszczen i czaséw czyszczenia, czesciowo do wyboru z funkcjg dezynfekcji pa-
rowej i suszenia.

= Profil czyszczenia: czyszczenie pétautomatyczne

Instrukcja obstugi 11
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Pomoc ekranowa

W pomocy ekranowej mozna znalez¢ peten opis interfejsu obstugi easyTouch. Pomoc ekranowg moz-
na wywotaé na stronie startowej i na wszystkich kolejnych stronach.

Instrukcja obstugi 12
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2.3 Obstuga von easyTouch

Nawigacja poprzez easyTouch

Wszystkie funkcje pieca konwekcyjno-parowego sa tatwo dostepne poprzez rézne strony interfejsu
obstugi easyTouch. Na tych stronach wszystkie dostepne funkcje widoczne sg w formie przyciskéw.
Na 'Stronie gtéwnej', poprzez wybor odpowiedniego przycisku, mozna uzyskac dostep do wszystkich
kolejnych stron interfejsu obstugi easyTouch, np. do strony 'Gotowanie":

Press
&Go

[ O

Strony wprowadzania danych easyTouch

Poprzez przyciski danej strony wprowadzania danych wybiera sie pozadane funkcje:

170°C

Nagtowek easyTouch:

Wskazanie aktualnej strony, aktualnej godziny,
w razie potrzeby wskazanie nazwy profilu przy-
rzadzania

3t

(5 00:30:00
%
+

Obszar gtéwny z przyciskami ekranowymi do

wprowadzania danych:

= Przycisk ekranowy, ciemnoszary = funkcja
dostepna lub wybrana

= Przycisk ekranowy, jasnoszary = funkcja nie-
dostepna lub niewybrana

Stopka easyTouch:

Przyciski do kolejnych stron i do nawigaciji
przez easyTouch

Instrukcja obstugi
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3 Obstuga pomocy ekranowe;j

Cel niniejszego rozdziatu

Obstuga pieca konwekcyjno-parowego za pomocg interfejsu easyTouch opisana jest w catosci w po-
mocy ekranowej, ktérg mozna wyswietli¢ w interfejsie obstugi.

W niniejszym rozdziale znajduje sie opis wyswietlania pomocy ekranowej i nawigacji po niej.

3.1 Strona startowa pomocy ekranowe;j

Funkcje strony startowej

Strona startowa pomocy ekranowej jest centralnym punktem wyjscia nawigacji w pomocy ekranowe;.

1 Spis tresci pomocy ekranowej:
Nawigacja do tematéw za pomoca przyciskow
2 Pasek nawigaciji jako nagtowek kazdej strony
On-Screen Help Home Screen pomocy ekranowej
3 Przycisk do skréconego opisu obstugi pomocy
Getting started with the on-screen help function ekranowej

Usa the navigation bar 1o navigate through the on-screen he [» pages. Following is an

explanation of what these buttons da:
- ¥

| |
1 2 3 L4 5 B
1 Takes you to the on-screen help home screen
2 Takes you to the user video overdew
3 Takes you back 1o the previous screen you selected

4 Takes you to the previous screan
5 Takes you to the next screen
6 Takes you forward to the next screen you selected

For more information on how to use the on-screen help, vis | the following _@
link:

Contents

These on-screen help pages caver the following topics

Using the sasyTouch User Interface

Cooking and Cleaning Processes

E § Cocking and Rethermalization Methods and Cookilw Profiles

e
N
I
N
I
w

Instrukcja obstugi 14



3 Obstuga pomocy ekranowe;j

3.2 Dostep do pomocy ekranowej

Do strony gtéwnej

Bezposrednio do strony gtéwnej pomocy ekranowej mozna przejs¢ ze strony gtdwnej interfejsu obstugi
easyTouch, wybierajgc znak zapytania w stopce:

-

Do opisu aktualnej strony

Do opisu aktualnie wybranej strony easyTouch mozna przejs¢ bezposrednio z interfejsu obstugi, wy-
bierajgc znak zapytania w stopce:

Instrukcja obstugi 15



3 Obstuga pomocy ekranowe;j

3.3 Mozliwosci nawigacji na stronach pomocy ekranowej

Pasek nawigacyjny

Do strony gtéwnej pomocy ekranowej

Do zestawienia filméw operatorskich

Wstecz wedtug historii:
Do strony ogladanej wczesniej, przed aktualng

Poprzednia strona:
Cofa o jedng strone w pomocy ekranowej

Kolejna strona:
Przesuwa sie o jedng strone do przodu w po-
mocy ekranowej

Nawigacja do poczatku strony

Podrzedne spisy tresci

Contents 8

This section covers the following subjects

Main Screen

Cooking Screens

Press&Go Screen

g Cookbook Screens

8

Przyciski w czesci tekstowej

Do przodu wedtug historii:
Powrét do strony, z ktorej uzytkownik prze-
szedt klikajgc przycisk 'Wstecz wedtug historii'

Do gory, do poczatku aktualnej strony

Nawigacja do tematéw za pomocg przyciskow

Do podrzednego spisu tresci 'Struktura interfej-
su obstugi easyTouch'

Do opisu kolejnej strony

Do bardziej szczegdtowych informaciji

Press to go to the kst of 9
topics fpz2raeTrorh Hinnr
Intesfaci| Layout’
T Shows [hich screen you 10
are on
1345 cument |ime 1 1
12

'-_m Steam |perating mode,
salecte

Combi-|team operating
made
Convec!|on operatin| mode I E

100 °C 1@ Used tojenter a coafing
- =1 temper:| we

0°C Shows |+ coaking
|8l|’|pﬁ|"i e or the | sment

Iampel; e iIE salec|ad

-8 —10-11

Do instrukcji dla tego tematu
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3 Obstuga pomocy ekranowe;j

Nawigacja w opisach stron procesowych

I 13 Do opisu kolejnej strony procesowej
process screen
_ Shows which screen you
are on
1345 cument time
13
Instrukcja obstugi 17



4 Wprowadzanie profili przyrzadzania - strona gotowanie

4 Wprowadzanie profili przyrzadzania - strona gotowanie

Cel niniejszego rozdziatu

W tym rozdziale zapewniamy zestawienie trybdw pracy pieca konwekcyjno-parowego, dostepnych
funkcji przyrzadzania (funkcje dodatkowe ACS+) oraz funkcji dodatkowych, a takze prezentujemy spe-
cjalne procesy przyrzadzania i opisujemy zasade ich dziatania.

Prezentujemy strone 'Gotowanie' oraz strone 'Funkcje dodatkowe' i objasniamy dostepne na nich
przyciski ekranowe oraz ich funkcje, a takze pokazujemy wprowadzanie danych profili przyrzadzania
przez strone 'Gotowanie' w formie instrukcji krok po kroku.

Szczegotowe informacje mozna znalez¢é w pomocy ekranowe).

4.1 Praca ze strong Gotowanie

Tryby pracy

Poprzez strone 'Gotowanie' mozna wprowadzac profile przyrzadzania, korzystajgc z nastepujacych
trybow pracy:

Para

Tryb konwekcyjno-parowy

Gorgce powietrze

Smoker (dostepny jest wylgcznie z opcjg ConvoSmoke)

Po wyborze prostych parametrow przyrzadzania, takich jak np. temperatura i czas przyrzgdzania,
mozna zapisaé profile w sposob tatwy do odtworzenia w 'Ksigzce kucharskiej' oraz pod 'Press&Go'.

Mozliwe procesy garowania

Tryby pracy nadajg sie do nastepujgcych procesoéw przyrzadzania:

Para Tryb konwekcyjno-pa-  Gorace powietrze Smoker
rowy

= Gotowanie = Smazenie = Smazenie = Wedzenie

= Gotowanie w parze = Pieczenie = Pieczenie

= Blanszowanie = Duszenie = Gratynowanie

= Parzenie = Grillowanie

L} L}

Konserwowanie Opiekanie

Zakres temperatury

Przy uzyciu trybow pracy przyrzadza sie potrawy w nastepujacych zakresach temperatur:

Para Tryb konwekcyjno-pa-  Gorace powietrze Smoker
rowy
30°C do 130°C 30°C do 250°C 30°C do 250°C -

Przy pomiarze temperatury rdzenia produktu praca odbywa sie w zakresie temperatur od 20°C do
99°C.

Dostepne funkcje przyrzadzania

Odpowiednio do trybu pracy mozna wybrac¢ okre$lone funkcje przyrzadzania (funkcje dodatkowe

ACSH+):

Para Tryb konwekcyjno-pa-  Gorace powietrze Smoker
rowy

= Predkos$¢ wentylatora = Predkos¢ wentylatora = Predkos$¢ wentylatora -
= HumidityPro = Crisp&Tasty

Instrukcja obstugi 18



4 Wprowadzanie profili przyrzadzania - strona gotowanie

Dostepne funkcje dodatkowe

Odpowiednio do trybu pracy, poprzez strone 'Funkcje dodatkowe' mozna wybra¢ odpowiednie funkcje
dodatkowe dla poszczegdlnych profili przyrzadzania:

Para Tryb konwekcyjno-pa-  Gorace powietrze Smoker
rowy
= Zabezpieczenie pro- = Zabezpieczenie pro- = Zabezpieczenie pro- = Zabezpieczenie pro-
gramu gramu gramu gramu
» Zmniejszona wydaj- = Zmniejszona wydaj- = Zmniejszona wydaj- = Preselekcja czasu
nos¢ nosc¢ nos¢ uruchomienia

= Preselekcja czasu Preselekcja czasu Preselekcja czasu = Krok komunikatu
uruchomienia uruchomienia uruchomienia
= Krok komunikatu Krok komunikatu BakePro

Oddzielanie tluszczu Krok komunikatu
Oddzielanie tluszczu

Instrukcja obstugi 19



4 Wprowadzanie profili przyrzadzania - strona gotowanie

4.2 Strona Gotowanie

Wyswietlenie strony gotowania

Aktualna godzina

Tryb pracy para, wybrano

Tryb konwekcyjno-parowy

100°C

Tryb pracy gorgce powietrze

@ 00:25:00

=
Lo
>
=
par
-

i Wprowadzenie temperatury garowania
° ~ Wskazanie wprowadzonej temperatury przy-
100°C rzgdzania
Wybér wartosci temperatury: aktualna tempe-
ratura w komorze przyrzgdzania
S Wprowadzenie czasu przyrzgdzania
/3 Wohpis temperatury rdzenia
00:25:00 Wskaznik czasu przyrzadzania lub temperatu-
ry rdzenia
I Pieciostopniowe sterowanie predkoscig wenty-
latora
Reguluje predkosc¢ przeptywu w komorze pieca
HumidityPro, pieciostopniowo lub regulacja au-
tomatyczna
Reguluje wilgotnos¢ powietrza w komorze pie-
ca
&F Crisp&Tasty, pieciostopniowo lub regulacja au-
¢ tomatyczna
Odwilgaca komore pieca
AUTO  Regulacja automatyczna
dla 'HumidityPro'
B Wybér funkcji dodatkowych
AT Wskazanie wybranego procesu przyrzadzania
& Wskazanie wybranych funkcji dodatkowych

Instrukcja obstugi
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4 Wprowadzanie profili przyrzadzania - strona gotowanie

7 Reczne naparowanie
m :@ Wprowadza podczas procesu przyrzgdzania
— wilgo¢ do komory pieca. Wybor mozliwy tylko
podczas procesu przyrzgdzania potraw.

@ Start

Uruchamia proces przyrzadzania

&0 Czas z rozgrzewaniem
Rozgrzewa komore pieca przy zamknietych
drzwiach urzadzenia

&8 Uruchomienie z zastosowaniem Cool down
Schtadza komore pieca po otwarciu drzwi
urzadzenia, przy pracujgcym wirniku wentyla-
tora

o Stop
Zatrzymuje proces przyrzgdzania

£ TrayTimer
Czasomierz, ktéry mozna ustawic dla poszcze-
goInych potek, aby moéc wykorzysta¢ wolne
potki podczas procesu przyrzadzania.

Usuwanie kroku garowania

Krok gotowania wstecz

E
A
| 11
&
Hs

Widok etapéw przyrzadzania

Dodaj etap przyrzgdzania / w przéd

M|~

Zapisz profil przyrzadzania w ksigzce kuchar-
skiej

Strona gtébwna

A > # ? D:] e?rngCH Wstecz

Settings

Pomoc

B~e(1?

Ksigzka kucharska
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4 Wprowadzanie profili przyrzadzania - strona gotowanie

4.3 Strona funkcji dodatkowych

Wyswietlenie strony gotowania

ATE | Y

13:45

Aktualna godzina

Przyrzgdzanie w niskiej temperaturze (Przy-
rzadzanie LT)

Proces przyrzadzania, w ktérym potrawy przy-
rzadzane sg w niskich temperaturach,

w 3 stopniach przyrzgdzania

AT

Przyrzgdzanie Delta-T

Proces przyrzadzania, w ktorym temperatura
w komorze pieca rosnie zaleznie od tempera-
tury rdzenia, 3 stopnie przyrzadzania

..................... eco

ecoCooking, wybrano

Proces przyrzadzania, w ktérym moc grzewcza
w fazie przyrzadzania wtasciwego podawana
jest impulsowo celem redukcji zapotrzebowa-
nia na energie

Cook&Hold

Proces przyrzadzania ztozony z fazy przyrza-
dzania i fazy, w ktérej utrzymywana jest okres$-
lona temperatura, 3 stopnie przyrzadzania

Zmniejszona wydajnosc

Funkcja zmniejszajagca moc grzewcza, aby
uniknaé szczytowych obcigzen w procesie
przyrzadzania

Wybrano zabezpieczenie programu

Funkcja zapobiegajgca przerwaniu procesow
przyrzadzania poprzez podtgczony optymaliza-
tor zuzycia energii

Preselekcja czasu uruchomienia
Funkcja ustalajgca punkt poczatkowy procesu
przyrzadzania na pozniejszy moment

BakePro

Funkcja pieczenia z zaparowaniem i automa-
tyczng regulacjg czasu zatrzymania wentylato-
ra w 5 stopniach

Krok komunikatu
Funkcja wy$wietlajgca komunikaty w trakcie
procesu przyrzgdzania

Oddzielanie ttuszczu
Funkcja przeprowadzajgca oddzielanie tlusz-
czu w trakcie procesu przyrzgdzania

Potwierdzenie wpisu

‘—
— Wstecz
o ? 2
¢ TOUCH bl Pomoc
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4 Wprowadzanie profili przyrzadzania - strona gotowanie

4.4 Podaé profil przyrzadzania z czasem przyrzadzania

Wprowadzanie profilu przyrzadzania

1. (VD

Press
&Go

2 1T
LW
> gx 170°C
15G.C
> @\ 00:30:00
g .
O 00:45:0Q,
2 wraramew
DGDC}‘SCJ —mm ]
E3 e
<5 | CA _mm 1 |
9 ;
+w,

11. m<

-0

S

Dalsze kroki:

=

Na 'Stronie gtéwnej' wybraé przycisk 'Gotowanie'.

Na stronie 'Gotowanie' wybra¢ jeden z trybéw pra-
cy, np. 'Gorgce powietrze'.

Wybra¢ przycisk 'Temperatura przyrzadzania'.

Na stronie "Temperatura’ wprowadzi¢ pozadang
temperature przyrzadzania.

Wybrac¢ przycisk 'Czas przyrzadzania'.

Na stronie 'Czas' wprowadzi¢ pozgdany czas przy-
rzadzania.

Wybra¢ wiasciwy poziom 'Predkosci wentylatora'.

Odpowiednio do trybu pracy wybra¢ odpowiedni
stopien 'Crisp&Tasty' albo 'HumidityPro'.

Wybra¢ przycisk 'Funkcje dodatkowe'.

Na stronie 'Funkcje dodatkowe' wybra¢ pozadane
funkcje dodatkowe, np. 'Zabezpieczenie programu'.

Na stronie 'Gotowanie' wybraé przycisk 'Dodaj krok
przyrzadzania', jezeli wymagane jest wprowadze-
nie kolejnego etapu przyrzadzania.

Wynik: Profil przyrzadzania jest wprowadzony.

= Uruchomié proces przyrzadzania potraw patrz Strona 51
» Zapisz profil przyrzgdzania w ksigzce kucharskiej, procedura patrz Strona 32

Instrukcja obstugi
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4 Wprowadzanie profili przyrzadzania - strona gotowanie

4.5 Wprowadzi¢ profil przyrzadzania z temperaturg rdzenia

Wprowadzanie profilu przyrzadzania

7D

Press
&Go

§§¢
LW

b

1.70°C

1562C

(D /Ew 00:30:00

0 %G

VA,

$i | E% ]

e

11. ‘ @ ‘ < Q >+%
=i
Dalsze kroki:

Na 'Stronie gtéwnej' wybraé przycisk 'Gotowanie'.

Na stronie 'Gotowanie' wybra¢ jeden z trybéw pra-
cy, np. 'Gorgce powietrze'.

Wybra¢ przycisk 'Temperatura przyrzadzania'.

Na stronie "Temperatura’ wprowadzi¢ pozadang
temperature przyrzadzania.

Wybra¢ przycisk "Temperatura rdzenia produktu'.

Na stronie "'Temperatura' wprowadzi¢ pozagdang
wartos¢ temperatury rdzenia.

Wybra¢ wiasciwy poziom 'Predkosci wentylatora'.

Odpowiednio do trybu pracy wybra¢ odpowiedni
stopien 'Crisp&Tasty' albo 'HumidityPro'.

Wybra¢ przycisk 'Funkcje dodatkowe'.

Na stronie 'Funkcje dodatkowe' wybra¢ pozadane
funkcje dodatkowe, np. 'Zabezpieczenie programu'.

Na stronie 'Gotowanie' wybraé przycisk 'Dodaj krok
przyrzadzania', jezeli wymagane jest wprowadze-
nie kolejnego etapu przyrzadzania.

Wynik: Profil przyrzadzania jest wprowadzony.

= Uruchomié¢ proces przyrzadzania potraw patrz Strona 51
» Zapisz profil przyrzgdzania w ksigzce kucharskiej, procedura patrz Strona 32

Instrukcja obstugi
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4 Wprowadzanie profili przyrzadzania - strona gotowanie

4.6 Poda¢ profil przyrzgdzania z preselekcjg czasu uruchomienia

Zakres zastosowania

Funkcja dodatkowa 'Preselekcja czasu uruchomienia' okresla czas rozpoczecia procesu przyrzgdza-
nia w przysztosci.

Przy wprowadzaniu czasu uruchomienia urzgdzenie samoczynnie oblicza koniec przyrzgdzania, odpo-
wiednio do dtugosci trwania profilu przyrzgdzania. Przy wprowadzeniu czasu kohcowego urzadzenie
samoczynnie okresla poczatek przyrzgdzania.

'Preselekcja czasu uruchomienia' zostaje dodana do profilu przyrzadzania po wprowadzeniu czasu
rozpoczecia lub zakonczenia jako pierwszy 'Krok przyrzgdzania'.

Po uruchomieniu odliczania na stronie 'Preselekcja czasu uruchomienia' proces przyrzadzania rozpo-
czyna sie dopiero w okreslonym momencie.

Wprowadzanie profilu przyrzadzania

1. Na stronie 'Gotowanie' wybra¢ jeden z trybdw pra-
D cy, np. 'Para’.
L &
2. ; Na stronie 'Gotowanie' podac wszystkie dane przy-
S o rzadzania dla profilu przyrzadzania, np. "Tempera-
%,\ 1 00 C ture przyrzgdzania'
3. F T Na stronie 'Funkcje dodatkowe' wybra¢ funkcje do-
6 O datkowsg 'Preselekcja czasu uruchomienia'.
4. p Potwierdz wybor.
V¥
‘— ——‘
5. : Na stronie 'Preselekcja czasu uruchomienia' wy-
| . 2 bra¢ czas uruchomienia lub zakonczenia profilu
& 1 1 . 1 0 30 przyrzadzania.
6. _ Na stronie 'Czas' wprowadzi¢ pozgdany czas roz-
i AMN- poczecia lub zakohczenia.
Y | 11:42:30
o CE——w Y s
7. Na stronie 'Preselekcja czasu uruchomienia' wy-
bra¢ przycisk ekranowy 'Start' i zwraca¢ uwage na
zgdania z oprogramowania.

* Wynik: Uruchamiane jest odliczanie. Proces przy-
rzgdzania sie rozpoczyna sie natychmiast po za-
konczeniu odliczania.

Dalsze kroki:
= Zatrzymanie procesu przyrzgdzania, sposob postepowania patrz Strona 51

= Przyrzgdzanie potraw z zastosowaniem profilu, patrz rozdziat 'Sposdb postepowania podczas
przyrzadzania' w podreczniku obstugi
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4 Wprowadzanie profili przyrzadzania - strona gotowanie

4.7 Wpisac profil przyrzadzania z BakePro

Zakres zastosowania

Funkcja dodatkowa 'BakePro' jest specjalng funkcjg pieczenia z zaparowaniem.

Wprowadzanie profilu przyrzadzania

Na stronie 'Gotowanie' wybraé tryb 'Gorgce powie-
trze'.

Na stronie 'Gotowanie' podac wszystkie dane przy-
rzadzania dla profilu przyrzadzania, np. "Tempera-
ture przyrzadzania'.

Na stronie 'Funkcje dodatkowe' wybra¢ funkcje do-
datkowg 'BakePro'.

Wybra¢ jeden z pieciu stopni przyrzadzania, np. '3'.

Potwierdz wybor.

* Wynik: Profil przyrzadzania jest wprowadzony.

Dalsze kroki:
= Uruchomié¢ proces przyrzadzania potraw patrz Strona 51
= Zapisz profil przyrzgdzania w ksigzce kucharskiej, procedura patrz Strona 32
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4 Wprowadzanie profili przyrzadzania - strona gotowanie

4.8 Wprowadzanie profili przyrzadzania z krokiem komunikatu

Zakres zastosowania

Funkcja dodatkowa 'Krok komunikatu' to funkcja, ktéra w procesie przyrzgdzania kieruje do operatora

zadanie wykonania okreslonego dziatania.

Przy wprowadzaniu komunikatu wprowadza sie tres¢ w formie tekstu i wybiera czas wyswietlania wia-

domosci.

'Krok komunikatu' dodawany jest do profilu przyrzadzania jako 'krok komunikatu'.

Po uruchomieniu ze strony 'Krok komunikatu', proces przyrzadzania rozpoczyna sig, a krok przyrza-
dzania 'krok komunikatu' wykonywany jest w okreslonym momencie.

Wprowadzanie profilu przyrzadzania

Na stronie 'Gotowanie' wybra¢ jeden z trybdw pra-
cy, np. 'Para’.

Na stronie 'Gotowanie' podac wszystkie dane przy-
rzadzania dla profilu przyrzadzania, np. "Tempera-
ture przyrzadzania'

Na stronie 'Funkcje dodatkowe' wybra¢ funkcje do-
datkowg 'Krok komunikatu'.

Potwierdz wybor.

Na stronie 'Krok komunikatu' wybra¢ puste pole
wprowadzania.

Na stronie 'Wpisz komunikat' wprowadz pozadany
tekst komunikatu.

Na stronie 'Krok komunikatu' wybraé¢ czas wyswiet-
lania komunikatu.

Na stronie 'Czas' wpisa¢ pozadany czas wyswietla-
nia.

1. >

LS

dw, 100°C
3.7 _____________________ -

=

_____________________ S
4. p
o — e R
N ~
6 ILorem ipsum dolg
ll Doooooonouo
" Il ——00:00:3{‘\-}
8. ,

O 00:00:48,
9.

Na stronie 'Krok komunikatu' wybrac¢ przycisk ekra-
nowy 'Start' i zwraca¢ uwage na zgdania z oprogra-
mowania.

Wynik: Proces przyrzgdzania zostaje uruchomiony.
Komunikat pojawi sie w zdefiniowanym momencie.

Instrukcja obstugi
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4 Wprowadzanie profili przyrzadzania - strona gotowanie

Dalsze kroki:

= Zatrzymanie procesu przyrzgdzania, sposob postepowania patrz Strona 51

= Przyrzgdzanie potraw z zastosowaniem profilu, patrz rozdziat 'Sposdb postepowania podczas
przyrzadzania' w podreczniku obstugi
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4 Wprowadzanie profili przyrzadzania - strona gotowanie

4.9 Wpisac profil przyrzgdzania z oddzielaniem tluszczu

Zakres zastosowania

Funkcja dodatkowa 'Oddzielanie ttuszczu' podczas procesu przyrzgdzania przeprowadza automatycz-
ne oddzielanie ttuszczu.

Funkcja dodatkowa 'Oddzielanie tluszczu' dostepna jest wytgcznie w urzgdzeniach z opcjg ConvoGrill.
W tym celu urzadzenie musi by¢ odpowiednio przygotowane.

Wprowadzanie profilu przyrzadzania

1. Na stronie 'Gotowanie' wybrac jeden z trybdéw pra-
§§¢ cy, np. 'Gorgce powietrze'.

2. ; Na stronie 'Gotowanie' podac wszystkie dane przy-

S 1 700C rzadzania dla pro_fillu przyrzadzania, np. 'Tempera-

&\ ture przyrzadzania'.
3. Na stronie 'Funkcje dodatkowe' wybra¢ funkcje do-
—Q—\ datkowg 'Oddzielanie ttuszczu'.
4. p Potwierdz wybor.
V%
h& ——‘
# Wynik: Profil przyrzadzania jest wprowadzony.

Dalsze kroki:

= Uruchomié¢ proces przyrzadzania potraw patrz Strona 51
» Zapisz profil przyrzgdzania w ksigzce kucharskiej, procedura patrz Strona 32
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4 Wprowadzanie profili przyrzadzania - strona gotowanie

4.10 Strona gotowanie — smoker

Wyswietlenie strony gotowania

Aktualna godzina

= Tryb pracy para
§999 il Tryb pracy konwekcyjno-parowy

135 Tryb pracy gorgce powietrze

Tryb pracy Smoker, wybrano
Wedzenie produktow spozywczych, opcjonal-
nie

4 Wprowadzenie czasu wedzenia

@ 1 320 1 3 13:20:13 Wskazanie czasu wedzenia

B Wybér funkcji dodatkowych
&

4

Wskazanie wybranych funkcji dodatkowych

3 Start
= Uruchamia proces przyrzadzania
pum—— =0 TrayTimer

Czasomierz, ktory mozna ustawic dla poszcze-
go6lnych potek, aby méc wykorzysta¢ wolne
potki podczas procesu przyrzadzania.

| Usuwanie kroku garowania
== = -+ m
m <.I e 3> ‘ [@] 4 Krok gotowania wstecz
0O Widok etapdw przyrzadzania
¥ Dodaj etap przyrzgdzania / w przéd
& Zapisz profil przyrzadzania w ksigzce kuchar-
skiej

Strona gtéwna

Settings

Pomoc

Ksigzka kucharska

(i)

(1 Wstecz
L

?

AR
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4.11 Wprowadz profil przyrzgdzania Smoker

Zakres zastosowania

Tryb 'Smoker' przeznaczony jest do wedzenia produktéw spozywczych.

Tryb pracy 'Smoker' dostepny jest wylgcznie w przypadku urzgdzeh z opcjg ConvoSmoke. W tym celu
urzadzenie musi by¢é odpowiednio przygotowane.

Wprowadzanie profilu przyrzadzania

1. | Na 'Stronie gtownej' wybrac¢ przycisk 'Gotowanie'.
") | Press

% &Go

Na stronie 'Gotowanie' wybra¢ tryb 'Smoker'.

Y
%\
]}

=Wy

3 :- Wybrac¢ przycisk 'Czas przyrzadzania'.
L ' . “
(Ow, 00:18:59
4. Na stronie 'Czas' wprowadzi¢ pozgdany czas we-
i dzenia.
(O 00:25:0Q
' ss\
5. : Wybra¢ przycisk 'Funkcje dodatkowe'.
+w,

6. Na stronie 'Funkcje dodatkowe' wybrac¢ pozadane
| E\: \ O funkcje dodatkowe, np. 'Zabezpieczenie programu'.

* Wynik: Profil przyrzadzania jest wprowadzony.

Dalsze kroki:
= Uruchomié proces przyrzadzania potraw patrz Strona 51
» Zapisz profil przyrzgdzania w ksigzce kucharskiej, procedura patrz Strona 32
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412 Zapisz profil przyrzgdzania w ksigzce kucharskiej

Warunki

= Aktualna strona to 'Gotowanie' lub 'Regenerowanie’.
=  Woprowadzono profil przyrzadzania.

Zapisz profil przyrzadzania w 'Ksigzce kucharskiej'

Na stronie 'Gotowanie' lub 'Regenerowanie’ wybrac
przycisk 'Zapisz jako profil przyrzadzania'.

Na stronie 'Klawiatura' podaj nazwe profilu przyrza-
dzania.

Potwierdz wprowadzenie.

Na stronie 'Wybierz symbol' wybra¢ pozgdany sym-
bol.

Jezeli nie jest dostepny odpowiedni piktogram, wy-
bierz przycisk 'USB', aby zaimportowac ikone przez
ztgcze USB panelu obstugi easyTouch.

1. o = +l
1|29 3
o m | < — >IJ—-@‘
Baguet
Ll Ll
3. ’
. Mo S—
4
R | i | b
5.
N N/ ‘1’\ J;
N/

Potwierdz wybor.

Wynik: Profil przyrzadzania zostat zapisany
w 'Ksigzce kucharskiej'.
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4.13 Wybrane profile przyrzgdzania

Rézne profile przyrzadzania

Produkt 4 ' 48 /3 ACS+
Bagietka, gteboko mrozona oy 170°C 15 min - 71
Pieczony ziemniak il 180°C - 93°C -
Sos karmelowy / Royal = 80°C 35 min - -
Paluszki rybne oy 210°C 12 min - ¢T5
Wyrastanie, wypieki = 35°C 3 min - Sk
Piers kurczaka, pieczona N 235°C - 72°C -
Marchew, swieza = 100°C 8 min - -
Kotlet schabowy, panierowany Y 200°C 9 min - ¢T3
Profile przyrzagdzania ConvoSmoke

Produkt Krok Dym 7 ' G /3 ACS+
Salmon Steak 1 tak - - 15 min - -

2 - 3, 120 °C - 50 °C -
Herb Salt 1 tak - - 75 min - -

2 - 3, 60 °C 20 min - %o
Chicken legs 1 tak - - 75 min - -

2 - 3, 180°C 3 min - -

3 - o 170 °C 20 min - CTs
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5 Wprowadzanie specjalnych proceséw przyrzgadzania - strona gotowanie

Cel niniejszego rozdziatu

W tym rozdziale prezentujemy w zestawieniu specjalne procesy przyrzgdzania i opisujemy zasade ich
dziatania.

Pokazujemy wprowadzanie danych profili przyrzgdzania przez strone 'Gotowanie' w formie instrukcji
krok po kroku.

Szczegotowe informacje mozna znalez¢é w pomocy ekranowej.

5.1 Praca ze specjalnymi procesami przyrzadzania

Praca ze specjalnymi procesami przyrzadzania

Istnieje mozliwos¢ tworzenia profili przyrzadzania dla ponizszych procesow przyrzgdzania, dostosowa-
nych do specjalnych wymogéw produktéw klienta.

* Przyrzgdzanie w niskiej temperaturze (Przyrzgdzanie LT)

* Przyrzgdzanie Delta-T

= ecoCooking

= Cook&Hold

Podczas ecoCooking przy niezmiennym czasie przyrzgdzania zapotrzebowanie energetyczne spada.
Przy innych procesach przyrzadzania, w zaleznosci od trybu pracy i pozadanego stopnia przyrzadza-
nia, sg juz wstepnie zdefiniowane profile przyrzadzania z okreslonymi danymi przyrzadzania i wieloma
krokami przyrzadzania. Wstepnie zdefiniowane procesy przyrzadzania mozna jeszcze dostosowac za-

nim zostang ostatecznie zapisane w sposéb tatwy do odtworzenia w 'Ksigzce kucharskiej' i pod
'Press&Go'.

Dostepne procesy przyrzadzania

Specjalne procesy przyrzadzania mona wybra¢ odpowiednio do trybu pracy, poprzez strone 'Funkcje

dodatkowe":

Przyrzadzanie w niskiej Przyrzgdzanie Delta-T  ecoCooking Cook&Hold

temperaturze

= Para = Para = Tryb konwekcyjno-pa- = Para

= Tryb konwekcyjno-pa- = Tryb konwekcyjno-pa-  rowy ] = Tryb konwekcyjno-pa-
rowy rowy = Gorgce powietrze rowy

= Gorgce powietrze = Gorgce powietrze = Gorgce powietrze
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5.2 Wopisac profil przyrzadzania do procesu przyrzadzania: przyrzadzanie w
niskiej temperaturze

Zakres zastosowania

Przyrzadzanie w niskiej temperaturze to proces przyrzadzania, w ramach ktérego produkty spozywcze
przyrzadzane sg w niskich temperaturach. Powoduje to wydtuzenie czasu przyrzadzania. Nalezy za-
wsze pracowac z czujnikiem temperatury rdzenia produktu.

Przyrzadzanie w niskiej temperaturze nadaje sie szczegdlnie do przyrzadzania migsa, drobiu lub ryb.
Produkt przyrzadzany jest w tym procesie w sposéb mozliwie najdelikatniejszy. Traci mniej sokow, jest
znacznie bardziej soczysty i delikatniejszy.

Wstepnie ustawione dane i kroki przyrzadzania dla profilu przyrzagdzania mozna zmienia¢ indywidual-
nie.

Wstepnie ustawione dane przyrzadzania dla trybu parowego

Stopien przy- Krok Tryby pracy Temperatu- Czas przy- Temperatu- ACS+
rzadzania przyrza- ra przyrzg- rzadzania rardzenia

dzania dzania w w min. produktu w

°C °C

Well Done 1 Para 100 10 - -

2 Para 80 - 72 9

3 Para 80 - - %1
Medium 1 Para 100 10 - -

2 Para 60 - 54 Sk

3 Para 52 -i- - L5
Rare 1 Para 100 10 - -

2 Para 55 - 48 <59

3 Para 46 -i- - Sk

Wstepnie ustawione dane przyrzadzania dla trybu konwekcyjno-parowego

Stopien przy- Krok Tryby pracy Temperatu- Czas przy- Temperatu- ACS+
rzadzania przyrza- ra przyrza- rzadzania rardzenia
dzania dzaniaw w min. produktu w
oC oC
Well Done 1 Gorgce powietrze 130 10 - -
2 Gorace powietrze 75 20 - s
3 Tryb konwekcyjno- 75 - 72 3 1
parowy ]
4 Tryb konwekcyjno- 70 -i- - & 1
parowy ]
Medium 1 Gorgce powietrze 130 10 - -
2 Gorgce powietrze 60 20 - ¢Ts
3 Tryb konwekcyjno- 60 - 54 I 4
parowy ]
4 Tryb konwekcyjno- 50 -i- - I 1
parowy ]
Rare 1 Gorgce powietrze 130 10 - -
2 Gorace powietrze 55 20 - cTs5
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3 Tryb konwekcyjno- 55 - 48 % 1
parowy

4 Tryb konwekcyjno- 46 -i- - %1
parowy

Wstepnie ustawione dane przyrzadzania dla trybu goracego powietrza

Stopien przy- Krok Tryby pracy Temperatu- Czas przy- Temperatu- ACS+
rzadzania przyrza- ra przyrzg- rzadzania rardzenia
dzania dzaniaw w min. produktu w
°C °C
Well Done 1 Gorgce powietrze 130 10 - -
2 Gorgce powietrze 78 20 - CTs
3 Gorgce powietrze 78 - 72 Sk
4 Gorace powietrze 72 -i- - ¢Ts
5 Gorgce powietrze 72 - - 1
Medium 1 Gorgce powietrze 130 10 - -
2 Gorgce powietrze 60 20 - CTs
3 Gorgce powietrze 60 - 54 %1
4 Gorgce powietrze 50 -i- - Lo
Rare 1 Gorgce powietrze 130 10 - -
2 Gorace powietrze 55 20 - ¢Ts
3 Gorgce powietrze 55 - 48 Sk
4 Gorgce powietrze 46 -i- - % 1

Wprowadzanie profilu przyrzadzania

Na stronie 'Gotowanie' wybra¢ jeden z trybéw pra-
cy, np. 'Tryb konwekcyjno-parowy'.

Na stronie 'Funkcje dodatkowe' wybra¢ proces
przyrzadzania 'Przyrzgdzanie w niskiej temperatu-
rze'.

Wybrac¢ jeden z trzech poziomow przyrzgdzania
np. 'Well Done'.

Dalsze kroki:

Potwierdz wybor.

Wynik: Wielostopniowy profil przyrzadzania dla
'Przyrzgdzanie w niskiej temperaturze' jest wybra-
ny.

= Zmiana krokéw przyrzadzania, sposéb postepowania patrz Strona 42
= Uruchomié¢ proces przyrzadzania potraw patrz Strona 51
» Zapisz profil przyrzgdzania w ksigzce kucharskiej, procedura patrz Strona 32
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5.3 Wprowadzanie profilu przyrzgdzania dla procesu Przyrzadzanie Delta-T

Zakres zastosowania

Przyrzadzanie Delta-T to proces przyrzadzania, w ktéorym temperatura w komorze pieca rosnie zalez-
nie od temperatury rdzenia produktu. Nalezy zawsze pracowac z czujnikiem temperatury rdzenia pro-

duktu.

Przyrzgdzanie Delta-T nadaje sie szczegdlnie do delikatnego przyrzgdzania szynki gotowanej, ryb
w cato$ci, galantyny i potraw ze Scietych jaj.
Ustawiong wczesniej temperature rdzenia oraz temperature delta mozna zmienia¢ indywidualnie dla
danego profilu przyrzadzania.

Wstepnie ustawione dane przyrzadzania

Tryby pracy Stopien przyrzadza- R&znica Czas przy- Temperatu- ACS+

nia w °C rzadzania rardzenia
w min. produktu w
°C

Para Well Done 40 - 72 -
Medium 40 - 54 -
Rare 40 - 48 -

Tryb konwekcyjno-pa-  Well Done 40 - 72 -

rowy Medium 40 - 54 -
Rare 40 - 48 -

Gorace powietrze Well Done 40 - 72 -
Medium 40 - 54 -
Rare 40 - 48 -

Wprowadzanie profilu przyrzadzania

Na stronie 'Gotowanie' wybra¢ jeden z trybdw pra-
cy, np. 'Gorgce powietrze'.

Na stronie 'Funkcje dodatkowe' wybra¢ proces

przyrzadzania 'Przyrzadzanie Delta-T'.

Wybra¢ jeden z trzech poziomdw przyrzgdzania
np. 'Medium'.

Potwierdz wybor.

W razie potrzeby zmieni¢ wstepnie ustawione dane
przyrzadzania, np. 'Temperature rdzenia'.

Wynik: Profil przyrzadzania jest wywotany.
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Dalsze kroki:
= Uruchomié proces przyrzadzania potraw patrz Strona 51
» Zapisz profil przyrzgdzania w ksigzce kucharskiej, procedura patrz Strona 32
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5.4 Wprowadzi¢ profil przyrzadzania dla procesu przyrzadzania ecoCooking

Zakres zastosowania

ecoCooking to proces przyrzadzania, w ktérym poprzez inteligentng technike impulsowg zapotrzebo-
wanie energetyczne zostaje ograniczone o 25% przy takiej samej dtugosci okresu przyrzadzania.

Proces przyrzadzania ecoCooking skfada sie z fazy przyrzgdzania wstepnego i fazy przyrzadzania go-
towego. W fazie garowania poczatkowego w celu szybkiego przeniesienia ciepta do produktu odbywa
sie proces garowania standardowego. W fazie garowania koncowego w celu zakonczenia garowania
wykorzystuje sie w znacznym stopniu istniejgce ciepto komory pieca i produktu.

Ten proces przyrzadzania jest idealny dla produktéw zywnosciowych o dtugich procesach przyrzadza-
nia, takich jak pieczenie, roastbeef i duze kesy pieczeniowe.

Wprowadzanie profilu przyrzadzania

Na stronie 'Gotowanie' wybra¢ jeden z trybdw pra-
cy, np. 'Gorgce powietrze'.

Poda¢ pozadane dane przyrzadzania dla fazy przy-
rzgdzania wstepnego w ramach profilu przyrzadza-
nia, np. 'Temperature przyrzgdzania'.

1. (¢
-

v, 17070

” Cw 00:30:00

Podac¢ zgdany 'Czas przyrzadzania' albo 'Tempera-
ture rdzenia produktu'.

N

4
[ ec

5. L v’\ __-‘

Dalsze kroki:

Na stronie 'Funkcje dodatkowe' wybra¢ proces
przyrzadzania 'ecoCooking'.

Potwierdz wybor.

Wynik: Profil przyrzadzania jest wprowadzony.

= Uruchomié proces przyrzadzania potraw patrz Strona 51
= Zapisz profil przyrzgdzania w ksigzce kucharskiej, procedura patrz Strona 32
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5.5 Wprowadzi¢ profil przyrzadzania dla procesu przyrzadzania Cook&Hold

Zakres zastosowania

Cook&Hold to dwustopniowy proces przyrzadzania. Sktada sie z fazy przyrzgdzania (faza cook) oraz
fazy, w ktorej utrzymywana jest okreslona temperatura (faza hold). W fazie cook produkt przyrzgdzany
jest w trybach pary, trybie konwekcyjno-parowym lub trybie goracego powietrza. W fazie hold produkt
delikatnie dojrzewa we wstepnie ustawionej temperaturze przyrzgdzania.

Przy wprowadzaniu profilu przyrzadzania mozna wybra¢ proces przyrzgdzania Cook&Hold dopiero od
2. kroku przyrzgdzania. Nie mozna wybrac czasu przyrzadzania dla fazy hold.

Wstepnie ustawione dane przyrzadzania

Tryby pracy Stopien przyrzadza- Temperatu- Czas przy- Temperatu- ACS+
nia ra przyrzg- rzadzania rardzenia
dzaniaw W min. produktu w
°C °C
Para Well Done 72 -i- - Lo
Medium 54 -i- - %1
Rare 48 -i- - Lo
Tryb konwekcyjno-pa-  Well Done 72 -i- - Sk
rowy
Medium 54 -i- - Sk
Rare 48 -i- - e
Gorace powietrze Well Done 72 -i- - %1
Medium 54 -i- - % 1
Rare 48 -i- - 1

Wprowadzanie profilu przyrzadzania

1. Na stronie 'Gotowanie' wybra¢ jeden z trybdw pra-
(ps& \ cy, np. 'Tryb konwekcyjno-parowy'.

2. : Na stronie 'Gotowanie' poda¢ pozgdane dane przy-
E 1 5 oC rzadzania dla 1. kroku przyrzadzania (faza Cook)
&\ O profilu przyrzgdzania, np. "‘Temperature przyrza-
dzania'.

| Wybrac¢ przycisk 'Dodaj krok przyrzadzania'.

|||
}/_,_

M CIRE

Na stronie 'Gotowanie' wybra¢ tryb pracy dla 2.
kroku przyrzadzana (faza Hold) profilu przyrzadza-
nia, np. 'Gorgce powietrze'.

Na stronie 'Funkcje dodatkowe' wybraé proces
przyrzadzania 'Cook&Hold'".

6. W T ' Wybrac jeden z trzech poziomdw przyrzgdzania

e_CQ I Csl—l % np. 'Medium'
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7. Potwierdz wybor.
/4
V¥%
| - |
8. , Na stronie 'Gotowanie' w razie potrzeby zmieni¢
éj 54 oC temperature przyrzadzania dla fazy Hold profilu
‘ﬁ’ﬁ\ przyrzadzania.

m=  Wynik: Wprowadzony jest dwufazowy profil przy-
rzgdzania 'Cook&Hold'.

Dalsze kroki:
= Uruchomié¢ proces przyrzadzania potraw patrz Strona 51
» Zapisz profil przyrzgdzania w ksigzce kucharskiej, procedura patrz Strona 32
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5.6 Zmiana kroku przyrzadzania w ramach profilu przyrzgdzania

Zakres zastosowania

Krok przyrzadzania mozna zmieni¢ przy wprowadzaniu profilu przyrzadzania przez strone 'Gotowanie

oraz przy wyborze wielostopniowego profilu przyrzgdzania z 'Ksigzki kucharskiej'. Podczas procesu
przyrzadzania mozna zmieni¢ tyko jeden krok przyrzadzania, ktory jest aktualnie wykonywany.

Zmiana kroku przyrzadzania

Na stronie 'Gotowanie' wybraé przycisk 'Widok eta-
pow przyrzgdzania'.

Na stronie 'Widok etapéw przyrzadzania' wybrac
jeden z krokéw, np. '4'.

Po wyswietleniu kroku przyrzgdzania na stronie
'Gotowanie' zmieni¢ pozadane dane przyrzadzania
dla tego kroku, np. 'Czas garowania'.

Na stronie 'Gotowanie' wybraé przycisk 'Widok eta-
péw przyrzadzania'.

Sprawdzi¢ zmiany na stronie 'Widok etapow przy-
rzadzania'.

1. l
o= . - . +
W ‘ SIES.'®; ‘@"
2. 11O 00:10:000 & ool
il 130°C i | (]
2|0 00:20:000 & ommilll
L 60°C | i |
s__i/4 54°Ci (WP o]
N 60°C | i | |
4 o R ——
TN 50°Ci %1 |
o Y
4. — =
i | <s|EwD
] |- L
5. BS%%  eocc &l ¢
41O 00:05:00y |H* ool |
015 50°Ci v @ |
6. B
N/ v, ‘ /\
=
Dalsze kroki:

Potwierdzi¢ zmiany.

Wynik: Krok przyrzgdzania jest zmieniony.

= Uruchomié proces przyrzadzania potraw patrz Strona 51
» Zapisz profil przyrzgdzania w ksigzce kucharskiej, procedura patrz Strona 32
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5.7 Przesunigcie kroku przyrzadzania w ramach profilu przyrzadzania lub

jego usuniecie

Zakres zastosowania

Krok przyrzadzania mozna przesuna¢ lub usuna¢ przy wprowadzaniu profilu przyrzadzania przez stro-
ne 'Gotowanie' oraz przy wyborze wielostopniowego profilu przyrzadzania z 'Ksigzki kucharskiej'. Pod-
czas procesu przyrzadzania nie mozna juz przesuwac lub usuwac krokéw przyrzadzania.

Przesuniecie kroku przyrzadzania lub jego usuniecie

> [ B

’[Eb
A

2. 14 1® 00:10:000 & ool
Ll 130°C i<l | B
2(/© 00:20:00! & mmnill
i 60°C | i |
3 /8 54°C{ W oo
@Eii 60°C i | i
4 i el ool
i 50°C | S5 | -
3 1 .1© 00:10:000 |& ool

) 130°Ci¥l | @

400 00:20:000 & wmmill

Ui 60°C ¥l |

314 54°C!  |# ool |

09 g 60°C | %1 | |

Wi socc DNV ©
4. Yy, © 00:10:00 & ool

L Jié 130°C 5} &

2 © 00:20:00. & —

LJié 60°C: <pl

/3 54°C| » | .

s eoc O N O

Na stronie 'Gotowanie' wybraé przycisk 'Widok eta-
pow przyrzgdzania'.

Na stronie 'Widok etapéw przyrzadzania' wybrac
przycisk ekranowy 'Edycja kroku przyrzadzania' dla
danego kroku przyrzgdzania, aby uaktywnic funk-

cje.

Wybrac¢ przycisk ekranowy 'Usun krok przyrzadza-
nia', aby usuna¢ krok przyrzadzania z profilu przy-
rzadzania. Mozna tez wybrac¢ 'W gére' albo "W dot,
aby zmienic kolejno$¢ krokow przyrzgdzania.

Ponownie wybrac przycisk ekranowy 'Edycja kroku
przyrzadzania' aby dezaktywowac funkcje.

<

5. V'\ ‘ N

=

Dalsze kroki:

Potwierdzi¢ zmiany.

Wynik: Profil przyrzadzania jest zmieniony.

= Uruchomié¢ proces przyrzadzania potraw patrz Strona 51
» Zapisz profil przyrzgdzania w ksigzce kucharskiej, procedura patrz Strona 32
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6 Wprowadzanie profili przyrzadzania — strona regenerowanie

Cel niniejszego rozdziatu

W tym rozdziale prezentujemy w zestawieniu funkcje regenerowania pieca konwekcyjno-parowego.

Prezentujemy strone 'Regenerowanie’, gdzie objasniamy dostepne przyciski i ich funkcje oraz pokazu-
jemy wprowadzanie profilu przyrzadzania przez strone 'Regenerowanie’ w formie instrukcji krok po
kroku.

Szczegotowe informacje mozna znalez¢é w pomocy ekranowe).

6.1 Praca ze strong regenerowanie

Funkcje regenerowania

'Regenerowanie’ to tryb funkcja pieca konwekcyjno-parowego, dzieki ktorej wstepnie przyrzadzone
produkty spozywcze przyrzadzane sg do stanu gotowego do podania. 'Regenerowanie' mozna stoso-
wac do niemal wszystkich rodzajow potraw. W tym celu potrawy przygotowano juz na talerzach, pty-
tach lub w pojemnikach.

Poprzez strone 'Regenerowanie' mozna wprowadza¢ nowe profile przyrzgdzania, a jednoczes$nie pra-
cowac z nastepujacymi funkcjami regenerowania:

= Tryb pracy regenerowania a la Carte
= Regenerowanie bankietowe
= Regenerowanie talerzy

Zakres temperatury

Podczas funkcji regenerowania przyrzadzanie odbywa sie w nastepujgcych zakresach temperatury:

Tryb pracy regenerowania a la Regenerowanie bankietowe Regenerowanie talerzy
Carte
120°C do 160°C 120°C do 160°C 120°C do 160°C

Przy pomiarze temperatury rdzenia produktu praca odbywa sie w zakresie temperatur od 20 °C do
99 °C.

Dostepne funkcje przyrzadzania

Dzieki funkcjom regenerowania mozna wybrac¢ okreslone funkcje przyrzadzania (funkcje dodatkowe

ACSH+):

Tryb pracy regenerowaniaala  Regenerowanie bankietowe Regenerowanie talerzy
Carte

» Predko$¢ wentylatora » Predkos$¢ wentylatora » Predko$¢ wentylatora

Dostepne funkcje dodatkowe

Dzieki funkcjom regenerowania, poprzez strone 'Funkcje dodatkowe' mozna wybra¢ odpowiednie
funkcje dodatkowe dla poszczegdlnych profili przyrzadzania:

Regenerowanie a la Carte Regenerowanie bankietowe Regenerowanie talerzy
= Zabezpieczenie programu = Zabezpieczenie programu = Zabezpieczenie programu
= Zmniejszona wydajnos¢ = Zmniejszona wydajnos¢ = Zmniejszona wydajnos¢
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6 Wprowadzanie profili przyrzadzania — strona regenerowanie

6.2 Strona Regenerowanie

©)

Wskazanie regenerowania

08:42

Aktualna godzina

Funkcja regenerowania regenerowanie a la
Carte,

Funkcja regenerowania regenerowanie bankie-
towe

125°C

i I @

[ =]

Funkcja regenerowania regenerowanie talerzy

Wprowadzenie temperatury garowania

@ 00:05:00

1T25°C

8

Wskazanie wprowadzonej temperatury przy-
rzadzania

Wybér wartosci temperatury: aktualna tempe-
ratura w komorze przyrzgdzania

Wprowadzenie czasu przyrzgdzania, wybrano

%

Wpis temperatury rdzenia

-

00:05:00

&

Wskaznik czasu przyrzadzania lub temperatu-
ry rdzenia

Pieciostopniowe sterowanie predkoscig wenty-
latora
Reguluje predkosc¢ przeptywu w komorze pieca

Wybor funkcji dodatkowych

o[+

Wskazanie wybranych funkcji dodatkowych

Start
Uruchamia proces przyrzadzania

L4

]

Czas z rozgrzewaniem
Rozgrzewa komore pieca przy zamknietych
drzwiach urzadzenia

©

i

Uruchomienie z zastosowaniem Cool down
Schtadza komore pieca po otwarciu drzwi
urzgdzenia, przy pracujgcym wirniku wentyla-
tora

Stop
Zatrzymuje proces przyrzadzania

TrayTimer

Czasomierz, ktory mozna ustawic dla poszcze-
golnych potek, aby méc wykorzysta¢ wolne
potki podczas procesu przyrzadzania.
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6 Wprowadzanie profili przyrzadzania — strona regenerowanie

& Zapisz profil przyrzadzania w ksigzce kuchar-
[@] skiej

Strona gtéwna

Ao 71 “TucH

Settings

Pomoc

A

(1 Wstecz
o

?

AR

Ksigzka kucharska
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6 Wprowadzanie profili przyrzadzania — strona regenerowanie

6.3 Strona funkcji dodatkowych

Wyswietlenie strony gotowania

Aktualna godzina

2 Zmniejszona wydajnosc
Funkcja zmniejszajgca moc grzewcza, aby
unikng¢ szczytowych obcigzen w procesie
.......................................... przyrzadzania

& Wybrano zabezpieczenie programu
Funkcja zapobiegajgca przerwaniu proceséw
__________________________________________ przyrzadzania poprzez podtgczony optymaliza-
I% tor zuzycia energii

v Potwierdzenie wpisu
_— B—|
o " casy — Wstecz
¢ TOUCH b Pomoc
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6 Wprowadzanie profili przyrzadzania — strona regenerowanie

6.4 Wopisac profil przyrzadzania poprzez regenerowanie

Wprowadzanie profilu przyrzadzania

Na 'Stronie gtéwnej' wybrac przycisk 'Regenerowa-
nie'.

Na stronie 'Regenerowanie’ wybrac¢ jedng z funkc;ji
regenerowania, np. 'Regenerowanie a la Carte'.

3. 5 Wybra¢ przycisk 'Temperatura przyrzadzania'.
v, 125°C
4, . Na stronie 'Temperatura’ wprowadzi¢ pozadang
1 4 C o C temperature przyrzadzania.
5. : Wybrac¢ przycisk 'Czas przyrzadzania' albo ewen-
| tualnie 'Temperatura rdzenia'.
(w, 00:05:00 P
6. Na stronie 'Czas' wprowadzi¢ pozadany czas przy-

rzgdzania lub ewentualnie na stronie 'temperatura’

@ (Mon\ pozadang temperature rdzenia.

[HH MM

Wybra¢ wiasciwy poziom 'Predkosci wentylatora'.

8. . Wybraé przycisk 'Funkcje dodatkowe'.

9. Na stronie 'Funkcje dodatkowe' wybraé pozadane
| 6\\ \ funkcje dodatkowe, np. 'Zabezpieczenie programu'.

* Wynik: Profil przyrzadzania jest wprowadzony.

Dalsze kroki:
= Uruchomi¢ proces przyrzadzania potraw patrz Strona 51
» Zapisz profil przyrzgdzania w ksigzce kucharskiej, procedura patrz Strona 32
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7 Przyrzadzanie potraw z easyTouch

7 Przyrzadzanie potraw z easyTouch

Cel niniejszego rozdziatu

W tym rozdziale mozna znalez¢ ogoéliny opis procesu przyrzadzania z easyTouch oraz instrukcje krok
po kroku dla istotnych czynnosci podczas przyrzadzania potraw.

Szczegotowe informacje mozna znalezé w pomocy ekranowe).

7.1 Przyrzadzanie w zestawieniu

Procesy przyrzadzania w easyTouch

Aby mac zrealizowac przyrzgdzanie z wykorzystaniem pieca konwekcyjno-parowego potrzebny jest
profil przyrzadzania dostosowany do produktu. Nowy profil przyrzgdzania mozna wprowadzic¢ przez
strone 'Gotowanie' albo strone 'Regenerowanie’ interfejsu obstugi easyTouch. Profil mozna tez wybrac
sposrod dostepnych i uruchomié przez strone 'Ksigzka kucharska'.

Przed uruchomieniem profilu przyrzadzania nalezy sie zawsze zapozna¢ z zasadami i informacjami
0 zagrozeniach w zwigzku z bezpiecznym postepowaniem z urzgdzeniem i zapewni¢ przestrzeganie
zawartych w nich procedur.

Podczas procesu przyrzgdzania operator, na kolejnych stronach procesowych prowadzony jest przez
informacje o obstudze i zagdania dziatania. Operator moze przez strony procesowe wprowadzac je-
szcze zmiany w procesie przyrzadzania.

Na stronach procesowych wyswietlany jest postep procesu przyrzgdzania na wskaznikach postepu
i danych czasowych lub temperaturowych. O zakonczeniu procesu przyrzadzania informuje odpowied-
ni komunikat dla operatora i sygnat dzwiekowy.

Uruchomienie procesu przyrzgdzania

Po uruchomieniu procesu przyrzgdzania przechodzi sie do odpowiedniej strony procesowej przyrzg-
dzania:

§ 150°C

é% 1 5 0 2 C Open the a:r:l'i“:::ensofzij:l:di.men food!
€O /& o1:1000 \\“ 'l/,

P Q L
T = 155°C =
<vi HP AUTO % - -
& 7, S

I\

i i 00:00:00
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7 Przyrzadzanie potraw z easyTouch

Strona procesowa przyrzgdzanie

Przyktad strony procesowej przyrzgdzanie w interfejsie obstugi easyTouch:

&P
559

150°C

Gorny obszar:
Wskazanie aktualnej strony, nazwy wybranego
profilu przyrzadzania i aktualnej godziny

o ]

J}

Obszar gtéwny strony procesu:

Wskazanie danych profilu przyrzadzania
Informacje dla operatora i zadanie dziatania
Przycisk stop

Wskaznik postepu, wskaznik pierscieniowy
TriColor:

= Zo6Mty = w przygotowaniu

= Czerwony = trwajgce procesy

= Zielony = gotowe

02:00:00

Dolny obszar:
Przyciski nawigacyjne
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7 Przyrzadzanie potraw z easyTouch

7.2 Uruchomienie procesu przyrzadzania

Warunki

= Przed rozpoczeciem procesu przyrzgdzania zapoznano sie z zmieszczonymi w podreczniku obstu-
gi zasadami i przepisami bezpieczenstwa w zwigzku z bezpiecznym postepowaniem z urzgdze-
niem i sg przestrzegane zawarte w nich zalecenia.

=  Wprowadzono nowy profil przyrzadzania.

Uruchomienie procesu przyrzgdzania

1. Wybra¢ przycisk 'Start', aby rozpoczg¢ proces

* Wynik: Proces przyrzgdzania zostaje uruchomiony.

Dalsze kroki:

= Zatrzymanie procesu przyrzgdzania, sposob postepowania patrz Strona 51

» Przyrzgdzanie potraw z zastosowaniem profilu, patrz rozdziat 'Sposéb postepowania podczas
przyrzadzania' w podreczniku obstugi

7.3 Zatrzymanie procesu przyrzadzania

Warunki

= Proces przyrzadzania zostat uruchomiony.

Zatrzymanie procesu przyrzadzania

1. Wybra¢ przycisk 'Stop', aby zakonczy¢ proces
przyrzadzania.

RNLY Y 4
D 4
S %

= 01:12:45

-

* Wynik: Proces przyrzgdzania zostaje zatrzymany
i wyswietlana jest strona 'Gotowanie'.
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8 Praca z ksiazka kucharskg

8 Praca z ksigzkg kucharskag

Cel niniejszego rozdziatu

W tym rozdziale zamieszczamy ogélny opis postepowania z ksigzkg kucharskg i mozna tu znalez¢
réwniez instrukcje krok po kroku dla istotnych dziatan z ksigzka kucharskg

Prezentujemy strone 'Ksigzka kucharska' i objasniamy dostepne na niej przyciski ekranowe oraz ich
funkcje.

Szczegotowe informacje mozna znalez¢é w pomocy ekranowej.

8.1 Ksigzka kucharska w zestawieniu

Profile przyrzadzania w ksigzce kucharskiej

Profil przyrzadzania jest kombinacjg parametrow przyrzadzania, takich jak temperatura i czas przyrza-
dzania.

Profile przyrzgdzania mozna wprowadzi¢ przez strone 'Gotowanie' albo strone 'Regenerowanie’ i moz-
na je zapisywac w 'Ksigzce kucharskiej' interfejsu easyTouch. W tej ksigzce kucharskiej mozna zapi-
sac¢ do 399 profili przyrzgdzania z maksymalnie 20 krokami.

Zapisany profil przyrzgdzania mozna wywotac z 'Ksiazki kucharskiej' i natychmiast zastosowac w przy-
rzgdzaniu.

Poprzez strone 'Gotowanie' lub strone 'Regenerowanie’ mozna zmienic i ponownie zapisac profil przy-
rzgdzania. Profil przyrzadzania mozna rowniez catkowicie usungc z 'Ksigzki kucharskie;j'.

Dla zapewnienia lepszej orientacji profile przyrzgdzania mozna zebra¢ w grupach produktéw. Te gru-
py produktéw dostepne sa wowczas rowniez w 'Press&Go'.

Profile przyrzadzania, do ktérych wymagany jest szybki dostep mozna oznaczy¢ jako ulubione. Te ulu-
bione dostepne sg do szybkiego wyboru w Press&Go+.

Wymiana ksigzki kucharskiej

Poprzez 'Settings' easyTouch mozna zarzadzac¢ roznymi ksigzkami kucharskimi Mozna np. wybra¢ in-
ng ksiazke kucharska i dostosowac profile przyrzadzania albo dodac¢ nowe.

Przy korzystaniu z zachowanej ksiazki kucharskiej w innych piecach konwekcyjno-parowych, ksigzke
mozna wyeksportowac i zaimportowac przez ztgcze USB.
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8 Praca z ksiazka kucharskg

8.2 Strona Ksigzka kucharska

08:47

AR

Wskazanie, ksigzka kucharska

08:47 Aktualna godzina

Ulubione, wybrano
Wybrane profile przyrzadzania

Grupy produktéw
Profile przyrzadzania zebrane w grupach

T N %

Fried Mea... =~ Frozen Ba...

Frozen Br...

]

G -

LA

?

=

eas
'I'g UCH

4

Profile przyrzgdzania

Wszystkie profile przyrzadzania w ksigzce ku-
charskiej

Maks. 399 profili przyrzagdzania, kazdy z maks.
20 etapami

Ulubione, grupy produktéw lub profile przyrza-
dzania

Do dotu

Zmien profil przyrzadzania, wybrano

Do géry

Strona gtéwna

Wstecz

Settings

~o[®  >BK

Pomoc
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8 Praca z ksiazka kucharskg

8.3 Otwarcie profilu przyrzadzania z ksigzki kucharskiej

Otwarcie profilu przyrzadzania z ksigzki kucharskiej

[ 1O

o0 &N

Na 'Stronie gtéwnej' wybraé przycisk 'Ksigzka ku-
charska'.

Na stronie 'Ksigzka kucharska' wybra¢ przycisk
'Profile przyrzadzania', aby wyswietli¢c wszystkie
profile w ksigzce kucharskiej.

)

=
%

Fried Mea... ~ Frozen Ba... Frozen Br...

Dalsze kroki:

=

Wybra¢ pozadany przepis, np. bagietka.

Wynik: Profil przyrzadzania jest otwarty i widoczny
na stronie 'Gotowanie' lub 'Regenerowanie’.

= Uruchomi¢ proces przyrzadzania potraw patrz Strona 51
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8 Praca z ksiazka kucharskg

8.4 Usuniecie profilu przyrzadzania z ksigzki kucharskiej

Usuniecie profilu przyrzadzania z ksigzki kucharskiej

[ 1O

Na 'Stronie gtéwnej' wybraé przycisk 'Ksigzka ku-
charska'.

Na stronie 'Ksigzka kucharska' wybra¢ przycisk
'Profile przyrzadzania', aby wyswietli¢c wszystkie
profile w ksigzce kucharskiej.

Na stronie 'Profile przyrzgdzania' wybierz przycisk
'Edycja profili przyrzgdzania'.

o l> e

Fried Mea... Frozen Ba... Frozen Br...

Wybraé na stronie 'Edycja profili przyrzgdzania'
profil do usuniecia, np. 'bagietka’.

A ﬁl/\

Na stronie 'Edycja profilu przyrzadzania' wybrac
przycisk 'Usun profil przyrzgdzania'.

v, X g
—

JE

Potwierdz usuniecie.

Wynik: Profil zostat usuniety z 'Ksigzki kucharskiej'.
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8 Praca z ksiazka kucharskg

8.5 Woybierz profile przyrzadzania jako ulubione

Wybierz profile przyrzadzania jako ulubione

Na 'Stronie gtéwnej' wybraé przycisk 'Ksigzka ku-
charska'.

Na stronie 'Ksigzka kucharska' wybraé przycisk
'Ulubione’.

Na stronie 'Ulubione' wybraé przycisk 'Edycja ulu-
bionych'.

Na stronie "Wybor ulubionych' wybra¢ pozgdany
profil przyrzadzania, np. bagietka.

1. :
ANER©

T
T
T

Fried Mea... Frozen Ba\ Frozen Br...
5 — |

Vv ! N\

=

Na stronie 'Wybierz jako ulubione' wybra¢ przycisk
ekranowy 'Potwierdzenie'.

Wynik: Profil przyrzadzania jest teraz dostepny na
stronie 'Ulubione' w ramach szybkiego wyboru.
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8 Praca z ksiazka kucharskg

8.6 Utwdrz nowg grupe produktdéw

Utworz nowa grupe produktow

Na stronie 'Ksigzka kucharska' wybra¢ przycisk
'Grupy produktéw'.

Na stronie 'Grupy produktow' wybrac¢ przycisk 'Edy-
cja grup produktow'.

Na stronie 'Edycja grup produktow' wybrac¢ przycisk
'Dodaj grupe produktéw'.

| Brea

Y <

fannnnnnanE

Na stronie 'Klawiatura' podaj nazwe grupy produk-
tow.

Wybierz na stronie 'Wybierz piktogram' piktogram
dla grupy produktéw.

Jezeli nie jest dostepny odpowiedni piktogram, wy-
bierz przycisk 'USB', aby zaimportowac ikone przez
ztgcze USB panelu obstugi easyTouch.

5. Eﬂ\% e G
" i AN
i 2REwS

-
N

Potwierdz wybor.

Wynik: Utworzono nowg grupe produktéw.

= Dodaj profile przyrzadzania do grupy produktéw, patrz Strona 58
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8 Praca z ksiazka kucharskg

8.7 Dodaj profile przyrzadzani do grupy produktéw

Dodaj profile przyrzadzani do grupy produktéw

Na stronie 'Ksigzka kucharska' wybra¢ przycisk
'Grupy produktéw'.

Na stronie 'Grupy produktéw' wybraé przycisk gru-
py produktéw.

Na stronie grupy produktéw wybraé przycisk 'Edy-
cja grup produktow'.

Na stronie 'Dodaj i usun profile przyrzadzania' wy-
bra¢ pozadane profile przyrzgdzania.

1.
2.
Bread Pastries Fish
3.7
| |
NEIERE
b B P
Fried Mea... Frozenk Frozen Br...
i # | ywl A
\—‘-‘

=

Potwierdz wybor.

Wynik: Profile przyrzadzania sg dodane do grupy
produktow.
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9 Praca z Press&Go / Press&Go+

9 Praca z Press&Go / Press&Go+

Cel niniejszego rozdziatu

W tym rozdziale zamieszczamy ogdélny opis postepowania z 'Press&Go' i 'Press&Go+'.

Prezentujemy strone 'Press&Go' i objasniamy dostepne na niej przyciski ekranowe oraz ich funkcje.
Mozna tu tez znalez¢ instrukcje krok po kroku dla istotnych czynnosci z wykorzystaniem 'Press&Go'.

Wybér, czy praca ma sie odbywacé z uzyciem Press&Go czy Press&Go+ mozna wprowadzi¢ w usta-
wieniach.

Szczegotowe informacje mozna znalezé w pomocy ekranowej.

9.1 Press&Go w zestawieniu

Szybkie przyrzadzanie z Press&Go

W Press&Go mozna udostepnic¢ operatorowi okreslone wstepnie zdefiniowane profile przyrzadzania,
ktére operator moze wybra¢, jednak ktérych nie moze zmieniac¢. Operator wybiera pozadany profil
przyrzgdzania a proces przyrzadzania zostaje natychmiast uruchomiony. Dla operatora 'Press&Go'
dostep do 'Strony gtownej', a tym samym do catego panelu obstugi, moze by¢ zabezpieczony hastem.

Profile przyrzadzania, dostepne na stronie 'Press&Go’ muszg by¢ w ksigzce kucharskiej uporzadko-
wane w grupy produktow.

W 'Press&Go' mozna réwniez ograniczy¢ profile czyszczenia dla czyszczenia komory pieca.

Przyrzadzanie w oparciu o rézne profile przyrzadzania.

W 'Press&Go' mozna na réznych pétkach rownolegle przyrzadzac kilka partii produktu, przy czym mo-
ze by¢ to ten sam produkt albo moga by¢ to rozne produkty.

Dla przyrzgdzania réwnolegtego dostepne sg jednak tylko te profile, w ktérych temperatura przyrza-
dzania, funkcje przyrzadzania oraz funkcje dodatkowe sg zgodne. Jedynek réznice pomiedzy profilami
moga polegaé na czasie przyrzgdzania.

Z chwilg otwarcia drzwi urzgdzenia w celu zatadowania do komory pieca nastepnej partii produktu,
wykonywane juz procesy przyrzadzania zostajg zatrzymane. Procesy sg wykonywane dalej z chwilg
zamkniecia drzwi urzgdzenia pieca.

System monitoruje wszystkie procesy przyrzgdzania i automatycznie sygnalizuje, kiedy nalezy wyjaé
ktéry produkt.

Proces przyrzadzania w ramach profilu przyrzadzania mozna przerwac wczesniej dla jednej lub kilku
partii produktu, bez wptywu na procesy przyrzadzania pozostatych partii.
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9 Praca z Press&Go / Press&Go+

9.2 Strona Press&Go

. Aktualna godzina
13:20 13:20

. . = ~ Grupy produktoéw lub profile przyrzadzania
N | @
* & @
Fried Mea... =~ FrozenBa...  Frozen Br...
; : (0 Dopiekanie, opcjonalnie
Q i O VAR AN Funkcje stuzace do dodatkowego pieczenie
- - dla profili przyrzadzania
9 Preselekcja czasu uruchomienia, opcjonalnie
- Funkcja ustalajgca punkt poczatkowy procesu
przyrzadzania na pozniejszy moment
N W dot
AN W gore
Strona gtowna
eas )
) ?7 4 TOUCH
— Wstecz
? Pomoc
& Czyszczenie
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9 Praca z Press&Go / Press&Go+

9.3 Strona potek w Press&Go

I )

84 Frozen Baguette

Zadanie dziatania oprogramowania

Piktogram wybranego profilu przyrzadzania

|

Frozen Bague

Nazwa profilu przyrzgdzania

Unassigned
' Unassigned
y Unassigned

: Unassigned

Frozen Bagu...Put food in oven.

Frozen Bagu...Put food in oven.

Wybor kolejnego profilu przyrzgdzania

Nr pofki

Potka niezajeta, kolor szary

Pdétka wybrana, kolor zétty

Potka zajeta i proces przyrzadzania trwa, kolor
czerwony

™m
00:15:39 B
00:15:39 _ L

D

1

|

Proces przyrzgdzania zakonczony, kolor zielo-
ny

W dét, do wyboru kolejnych potek

eas
Tg UCH

Do gory

Wstecz
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9 Praca z Press&Go / Press&Go+

9.4 Wybdér i uruchomienie profilu przyrzadzania

Warunki

Przed rozpoczeciem procesu przyrzadzania zapoznano sie z zmieszczonymi w podreczniku obstugi
zasadami i przepisami bezpieczehnstwa w zwigzku z bezpiecznym postepowaniem z urzgdzeniem i sg
przestrzegane zawarte w nich zalecenia.

Wybér i uruchomienie profilu przyrzadzania

1. : Na stronie 'Press&Go' w razie potrzeby wybraé po-
‘\. . zadang grupe produktdéw, np. wyroby piekarnicze.
&v\ AV -
Bread Pastries : Fish
2. . = _ Wybra¢ pozadany przepis, np. bagietka.
. .
\
Frozen Ba... Frozen Br...
3. Na stronie 'P&tki' w kilka sekund mozna wybrac¢
Frozen Bagu...Put food in oven. jedng lub wiecej poétek.

Frozen Bagu...Put food in oven.

Unassigned

4. _ Postepowaé wedtug polecen oprogramowania.

* Wynik: Proces przyrzadzania zostaje uruchomiony.

Dalsze kroki:
= Wczesniejsze przerwanie profilu przyrzadzania, sposob postepowania patrz Strona 63
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9 Praca z Press&Go / Press&Go+

9.5 Woczesniejsze przerwanie profilu przyrzadzania

Wczesniejsze przerwanie profilu przyrzadzania

1. == T Na stronie 'Trwa przyrzadzanie' wybraé przerywany
1.2 Froz\Kag... 00:14:09 profil przyrzadzania.
R, O W
Q\N @
FrozenBa... = Frozen Br...
2. W przeciagu 5 sekund wybrac przycisk 'Anuluj'.
X
3. , , Na stronie 'Potwierdz anulowanie' w kilka sekund
| ' x mozna wybra¢ przycisk 'Potwierdz'.

VW 3 X

* Wynik: Proces przyrzgdzania zostaje zatrzymany
i wyswietlana jest strona 'Press&Go'.

9.6 Dodatkowe pieczenie dla profili przyrzadzania

Warunki

Po zakonczeniu procesu przyrzadzania gotowy produkt ma by¢ poddany jeszcze dodatkowemu kroét-
kiemu wypiekaniu.

Wybér i uruchomienie profilu przyrzadzania

1. i , Na stronie 'Press&Go' wybrac przycisk 'Dodatkowe
C O L | wypiekanie'.

* Wynik: Proces przyrzgdzania zostaje uruchomiony
natychmiast.

Dalsze kroki:
= Zatrzymanie procesu przyrzgdzania, sposob postepowania patrz Strona 51
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9 Praca z Press&Go / Press&Go+

9.7 Podac preselekcje czasu uruchomienia w Press&Go

Zakres zastosowania

W 'Preselekcji czasu uruchomienia' w 'Press&Go' okreslany jest czas uruchomienia procesu przyrza-

dzania dla wybranego profilu.

Przy wprowadzaniu czasu uruchomienia urzgdzenie samoczynnie oblicza koniec przyrzgdzania, odpo-
wiednio do diugosci trwania profilu przyrzgdzania. Przy wprowadzeniu czasu koncowego urzadzenie

samoczynnie okresla poczatek przyrzgdzania.

Po uruchomieniu odliczania, w zdefiniowanym momencie, rozpoczyna sie proces przyrzadzania. Pod-
czas procesu przyrzadzania mozliwy jest zatadunek dodatkowych wolnych potek.

Warunki

Przed rozpoczeciem procesu przyrzadzania zapoznano sie z zmieszczonymi w podreczniku obstugi
zasadami i przepisami bezpieczenstwa w zwigzku z bezpiecznym postepowaniem z urzadzeniem i sg

przestrzegane zawarte w nich zalecenia.

Wprowadzanie wyboru czasu startu

Na stronie 'Press&Go' wybra¢ pozgdang grupe pro-
duktéw, np. wyroby piekarnicze.

Na stronie 'Press&Go' wybrac przycisk 'Preselekcja
czasu uruchomienia'.

Wybra¢ pozadany przepis, np. bagietka.

Na stronie 'Preselekcja czasu uruchomienia
Press&Go' w razie potrzeby wybra¢ pozadany
dzien tygodnia.

Na stronie 'Preselekcja czasu uruchomienia
Press&Go' wybraé czas uruchomienia lub zakon-
czenia profilu przyrzadzania.

Na stronie 'Czas' wprowadzi¢ pozgdany czas roz-
poczecia lub zakohczenia.

1. \ _ - .
R e i ! ‘..
N A~
Bread\ Pastries E Fish
C NS N\
3. =
&\ e
Frozen Ba... Frozen Br...
4 —
Mo Tu EI“ Fr Sa Su
5-7 Start time: 13:54.00
Time length: 00:16:30
Finish time:
Q 14:10:30
6. |
- 09:52:00
[-u-—'-.m\ =3
.

=

Na stronie 'Preselekcja czasu uruchomienia
Press&Go' wybrac przycisk ekranowy 'start' i zwra-
cac¢ uwage na zgdania z oprogramowania.

Wynik: Uruchamiane jest odliczanie. Proces przy-
rzadzania sie rozpoczyna sie natychmiast po za-
konczeniu odliczania.
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9 Praca z Press&Go / Press&Go+

Dalsze kroki:

= Przyrzadzanie potraw z zastosowaniem profilu, patrz rozdziat 'Sposéb postepowania podczas
przyrzadzania' w podreczniku obstugi
= Wczesniejsze przerwanie profilu przyrzadzania, sposéb postepowania patrz Strona 63

9.8 Press&Go+ w zestawieniu

Szybkie przyrzadzanie z Press&Go+

W 'Press&Go+' operator ma dostep do wybranych ulubionych pozycji z ksigzki kucharskiej. Operator
wybiera pozgdany profil przyrzgdzania a proces przyrzadzania zostaje natychmiast uruchomiony. Pro-
ces przyrzadzania odbywa sie przy tym tak, jak przyrzadzanie przez strone gotowania lub strone rege-
nerowania.
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10 Czyszczenie z zastosowaniem easyTouch

10 Czyszczenie z zastosowaniem easyTouch

Cel niniejszego rozdziatu

W tym rozdziale zamieszczamy zestawienie dostepnych profili przyrzadzania, przekazujemy ogélny
opis procesu czyszczenia i mozna tu znalez¢ instrukcje krok po kroku dla istotnych czynnosci w ra-
mach czyszczenia.

Prezentujemy strone 'Czyszczenie' i objasniamy dostepne na niej przyciski ekranowe oraz ich funkcje.
Szczegotowe informacje mozna znalez¢é w pomocy ekranowe).

10.1 Czyszczenie w zestawieniu

Procesy czyszczenia w easyTouch

Dla potrzeb czyszczenia komory pieca, poprzez strone 'Czyszczenie' mozna uzyskac dostep do réz-
nych profili czyszczenia.
= Profil czyszczenia ptukanie wodg
= Plukanie profilu czyszczenia srodkiem ptuczgcym ConvoCare
= Caltkowicie zautomatyzowane czyszczenie ConvoClean+: Nastawne profile czyszczenia dla réz-
nych stopni zanieczyszczen i czaséw czyszczenia, czesciowo do wyboru z Dezynfekcja parowa
i Suszenia.
= Profil czyszczenia: czyszczenie pétautomatyczne
Przed uruchomieniem profilu czyszczenia nalezy sie zawsze zapoznac¢ z zasadami i informacjami
0 zagrozeniach w zwigzku z bezpieczenstwem pracy podczas czyszczenia zamieszczonych w instruk-
cji i zapewni¢ przestrzeganie zawartych w nich procedur.

Podczas procesu czyszczenia operator, na kolejnych stronach procesowych prowadzony jest przez in-
formacje dla operatora i zadania dziatania.

Zakonczenie procesu przyrzgdzania komunikuje odpowiednia informacja dla operatora i sygnat dzwie-
kowy.

Uruchomienie procesu czyszczenia

Po uruchomieniu procesu czyszczenia mozna przej$¢ do odpowiedniej strony procesowej czyszcze-
nia.

E— famames

Remove food and
close the appliance door.

% 00:05:00
i ©

e | —
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10 Czyszczenie z zastosowaniem easyTouch

Strona procesowa czyszczenia

Przyktad strony procesowej czyszczenia w interfejsie obstugi easyTouch:

ConvoClean+

Stsam

z2\§
&

Cleaning level 2 ! reg|lar i disintaction i
R¢move food and
close [he appliance door.

01:28:00

4

1

Nagtéwek easyTouch:
Wskazanie aktualnej strony, wybranego profilu
czyszczeni i aktualnej godziny

Obszar gtéwny strony procesu:
= Wskazanie danych profilu czyszczenia
= Informacje dla operatora i zagdanie dziatania
= Przycisk stop
= Wskaznik postepu, wskaznik pierscieniowy
TriColor:
= Zo6Mty = w przygotowaniu
= Czerwony = trwajgce procesy
= Zielony = gotowe

Stopka easyTouch
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10 Czyszczenie z zastosowaniem easyTouch

10.2 Strona czyszczenie — opcje

‘ Cleaning@

13:20

5

Wskaznik strona czyszczenia

®

Czyszczenie

ConvoClgan+ Semi-automatic

13:20 Aktualna godzina

+

System czyszczenia Opcje, wybrano
Czyszczenie tyko z zastosowaniem wody lub
srodka ptuczacego

System czyszczenia ConvoClean+

Catkowicie zautomatyzowane czyszczenie ko-
mory pieca srodkiem czyszczacym z podtgczo-
nych kanistréw

System czyszczenia Potautomatycznie
Czyszczenie z wykonywaniem programu

H>0O, wybrano
Ptukanie wodg

W e

ConvoCare

Ptukanie srodkiem ptuczagcym ConvoCare
z kanistra

€as
Tgl.ICH

>

o & 7

<

ConvoCare

Ptukanie srodkiem ptuczagcym ConvoCare
z buteleczek indywidualnego dozowania

Potwierdz wpis i rozpocznij czyszczenie

Strona gtowna

Wstecz

Settings

~lo[q[»

Pomoc
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10 Czyszczenie z zastosowaniem easyTouch

10.3 Strona czyszczenie — ConvoClean+

& Wskaznik strona czyszczenia
CEeaning@ 13:20

©) Czyszczenie

13:20 Aktualna godzina

B = B System czyszczenia Opcje
+ ﬁ K Czyszczenie tyko z zastosowaniem wody lub
srodka ptuczacego

ConvaClan+ Semi-automatic

= System czyszczenia ConvoClean+, wybrano
Catkowicie zautomatyzowane czyszczenie ko-
mory pieca srodkiem czyszczacym z podtgczo-
nych kanistréw

& System czyszczenia Pétautomatycznie
Czyszczenie z wykonywaniem programu

1 Stopien czyszczenia 1 dla ConvoClean+
Al I\ A A A Lekkie zanieczyszczenie

f LY IAN | 1)\ o ; .
| 1 vl g 2 uy 3 \ | !zl-\ Y S:gﬁgen czyszczenia 2 dla ConvoClean+, wy
Srednie zanieczyszczenie

Claaning leval 1 Cleaning leval 2 Cleaning level 3 Clemning level 4

A Stopien czyszczenia 3 dla ConvoClean+
Silne zanieczyszczenie

/3 Stopien czyszczenia 4 dla ConvoClean+
Bardzo mocno zabrudzony

o eco
; Dtugotrwaty czas czyszczenia dla
O 0 0 ConvoClean+
O 20 23 © regular, wybrano
o - : Normalny czas czyszczenia dla ConvoClean+
@ express

Krétki czas czyszczenia dla ConvoClean+

@ Dezynfekcja parowa
" Funkcja czyszczenia dla ConvoClean+
i (w) Suszenie
Steam sisirfecion ! riat - Funkcja czyszczenia dla ConvoClean+

v Potwierdz wpis i rozpocznij czyszczenie
— —J
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10 Czyszczenie z zastosowaniem easyTouch

Strona gtéwna
€eas ﬁ
A o8 7 Tgut.H & Wstecz

O Settings

? Pomoc
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10 Czyszczenie z zastosowaniem easyTouch

10.4 Strona Czyszczenie — potautomatycznie

Cleaning@ 13:20

5

Wskaznik strona czyszczenia

®

Czyszczenie

ConvoClgan+

Semi-automatic

13:20

Aktualna godzina

System czyszczenia Opcje
Czyszczenie tyko z zastosowaniem wody lub
srodka ptuczacego

System czyszczenia ConvoClean+

Catkowicie zautomatyzowane czyszczenie ko-
mory pieca srodkiem czyszczacym z podtgczo-
nych kanistréw

©

System czyszczenia Potautomatycznie, wybra-
no

Czyszczenie z wykonywaniem programu

Krok przyrzadzania 1
Urzadzenie czysci

Krok czyszczenia 2
Witryskiwanie $rodka czyszczgcego do komory
pieca

Krok czyszczenia 3
Urzgdzenie czysci

>

o 8

?

eas
Tgl.ICH

<

Krok czyszczenia 4
Ptukanie komory pieca wodg

Potwierdz wpis i rozpocznij czyszczenie

Strona gtéwna

Wstecz

Settings

~lo[7[»

Pomoc
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10 Czyszczenie z zastosowaniem easyTouch

10.5 Wprowadzanie profilu zautomatyzowanego systemu czyszczenia
komory pieca

Wprowadzanie profilu czyszczenia

1.
2.
+
3.
A8 0l
f'll 1 II‘-
.
O
0
5
Dalsze kroki:

Wybierz na 'Stronie gtownej' przycisk 'Czyszcze-
nie'".

8 ? Cme%?ucu

LN

K

Semi-automatic

Wybierz na stronie 'Czyszczenie' system czyszcze-
nia 'ConvoClean+'.

[ 1\

2
/

\

i I
\1!3\\

I Cleaning level 3

I\

I\

ning level 4

Wybra¢ pozgdany poziom czyszczenia, np. 'Po-
ziom czyszczenia 2'.

©
T

o0,

L

Expraas

Wybierz pozadany tryb, np. 'regular'.

Wybrag, jezeli to uzasadnione, jedng lub obie funk-
cje dodatkowe 'Dezynfekcja parowa' i 'Suszenie'.

Wynik: Profil czyszczenia wprowadzony.

= Uruchomié¢ proces czyszczenia, patrz Strona 73
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10 Czyszczenie z zastosowaniem easyTouch

10.6 Uruchomienie procesow czyszczenia

Warunki

= Przed uruchomieniem profilu czyszczenia zapoznano sie z zmieszczonymi w podreczniku obstugi
zasadami i przepisami bezpieczehstwa w zwigzku z pracg podczas czyszczenia i sg przestrzegane
zawarte w nich zalecenia.

=  Wprowadzono wybrany profil czyszczenia.

Uruchomienie proceséw czyszczenia

1. Wybrac¢ przycisk 'Potwierdzenie', aby rozpoczaé
” proces czyszczenia.
Y%

* Wynik: Profil czyszczenia zostaje uruchomiony na-
tychmiast.

Dalsze kroki:

= Zatrzymanie procesu czyszczenia, sposob postepowania patrz Strona 73

= Czyszczenie z zastosowaniem profilu, patrz rozdziat 'Sposéb postepowania podczas czyszczenia'
w podreczniku obstugi

10.7 Zatrzymanie procesu czyszczenia

Warunki

=  Wprowadzono profil czyszczenia.
= Uruchomiono profil czyszczenia.

Zatrzymanie procesu czyszczenia

1. Wybra¢ przycisk 'Stop', aby zakonczy¢ proces czy-
szczenia.

* Wynik: Proces czyszczenia zostaje zatrzymany
(mozliwe tylko do momentu wprowadzenia $rodka
czyszczacego).
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11 Wprowadzanie ustawien w easyTouch

11 Wprowadzanie ustawien w easyTouch

Cel niniejszego rozdziatu

W tym rozdziale znajduja sie instrukcje krok po kroku dla waznych czynnosci z ustawieniami ('Set-
tings') easyTouch.

Prezentujemy strone 'Settings' i objasniamy dostepne na niej przyciski ekranowe oraz ich funkcje.
Szczegotowe informacje mozna znalez¢é w pomocy ekranowej.

11.1 Settings w zestawieniu

Mozliwosci ustawien i uprawnienia dostepu

Poprzez strone 'Settings' mozna wprowadzi¢ ustawienia urzgdzenia w piecu konwekcyjno-parowym.
Dostep do nastaw moze by¢ obwarowany réznymi uprawnieniami dla réznych grup operatorow, tzn.
jest on mozliwy tylko poprzez hasto.

To, czy operator ma dostep do okreslonej strony 'Settings' oznaczane jest w ponizszy sposob:

= Przycisk ekranowy w kolorze ciemnoszarym, obszar jest dostepny.
= Przycisk ekranowy w kolorze jasnoszarym, obszar jest niedostepny.

Obszar 'Serwis' zastrzezony jest dla serwisantéw.

Praca ze ztgczem USB

Dla niektorych obszarow 'Settings' wymagane jest podtgczenie pieca konwekcyjno-parowego przez
USB. Zigcze umieszczone jest na panelu obstugi easyTouch.
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11 Wprowadzanie ustawien w easyTouch

11.2 Strona Settings

&

Wyswietlenie Ustawienia

General

7

Service

<)

Sound

-

Videos

~

Languages

iy

Logbook

ir

Fassword

-
:-..‘"—'Q

Backup/Restora

{ t'I.'I.‘."-ﬂ
Iy

Transfar

13:20

O

Aktualna godzina

Inform. ogdlne
Ogodlne ustawienia urzgdzenia dla przyrzadza-
nia i czyszczenia

Jezyki
Ustawienie jezyka dla interfejsu obstugi

Ksigzka kucharska
Wybér ksigzki kucharskiej

Serwis
Wsparcie podczas konserwaciji i przy wyszuki-
waniu btedéw

Dziennik
Lista z zarejestrowanymi dziataniami sterowni-
ka i komunikatami o btedach

Data / godzina
Ustawianie daty i godziny

)

Sound
Ustawienie tonu i gto$nosci sygnatéw

>
J

eas
TgUCH

Hasto
Definiowanie hasta do Press&Go

-

Import / eksport

Import lub eksport danych urzadzenia za po-
mocg podtaczonej zewnetrznie pamieci da-
nych

Filmy
Dostep do filméw obstugi

LI )

Kopia zapasowa / przywracanie

Zapis lub przywracanie danych urzadzenia za
pomocg podtgczonej zewnetrznie pamieci da-
nych

e,
&

Transfer
Ustawienie transferu danych do podtgczonego
serwera

Strona gtéwna

Wstecz

=J

Pomoc
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11 Wprowadzanie ustawien w easyTouch

11.3 Ustawianie jezyka

Ustawianie jezyka

1. easy Na 'Stronie gtéwnej' wybrac np. przycisk 'Settings'.

Q% é TSUCH

2. = l Na stronie 'Settings' wybra¢ przycisk 'Jezyki'.

General Languages Cookbook
3. Na stronie 'Jezyki' wybra¢ pozadany jezyk
Ennlish
Deutsc®
Ecnannl
4, Potwierdz wybor.

7
\'}

=i Wynik: Ustawienie jezyka zostaje zastosowane
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11 Wprowadzanie ustawien w easyTouch

11.4 Ustawianie daty i godziny

Ustawianie daty i godziny

Na 'Stronie gtéwnej' wybrac np. przycisk 'Ustawie-
nia'.

Na stronie 'Ustawienia' wybrac¢ przycisk 'Data / go-
dzina'.

Na stronie 'Data / godzina' wybra¢ pozadang date.

Wybrac¢ strefe czasowa.

Wybra¢ aktualng godzine.

Na stronie 'Czas' podac¢ aktualng godzine.

1.
%0 “Tduck
T
F RE
w
Service Logbook Date/timea
=
< April2015 >
.Su Mo Tu We Th Fr Sa
3 4
5 6 7 8 10 11
12 13 14 15 16 17 18
19 [20l 21 22 23 24 25
26 27\ 20 30
4, Time zone
uw\
5.
10:13:\
—
(5 10:13:41
o
Ve, | X
‘—

—4

=

Potwierdz wprowadzenie.

Wynik: Zastosowane zostajg ustawienia dla daty
i godziny.
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11 Wprowadzanie ustawien w easyTouch

11.5 Ustawienie sygnatéw dzwiekowych

Ustawienie sygnatéw dzwiekowych

1. Na 'Stronie gtéwnej' wybraé np. przycisk 'Ustawie-

€3as it
Q% [ Wducn A

2. “ (, Na stronie 'Ustawienia' wybra¢ przycisk 'Sound'.
*L"\ )
Sound Password Import/Export
3. = Gt ’ 3 Na stronie 'Sound' wybraé¢ obszar pozgdanego syg-
eap signal Tor error and prompt ‘ > na*u dinQkoWegO
doorAlarm.wav
Time len... - sec‘ Volume: 50%
'Ready’ beep signal ‘ il
finishAlarm.wav =8
4. _ Na stronie 'Ustawienie sygnatu dzwiekowego' wy-
Beep signal for error and prompt B braé poiqdany sygnai diwiQkowy.
doorAlarm.wav \ ‘
5. e ———— Na stornie 'Wybor sygnatu dzwiekowego' wybrac
[ aoormtam.vav \ | pozadany sygnat z listy (wybor = zielona ramka).
6. Mozna tez zaimportowa¢ pozadany sygnat dzwie-
J < \ kowy przez ztgcze USB.
[ — I—
7. Potwierdz wybor.
A S <
| IR—
8. Na stronie 'Ustawienie sygnatu dzwiekowego' wy-
Length in seconds: 3 bra¢ czas trwania sygnatu dzwiekowego i jego
gtosnosc.
Volume: 50% \
9. Potwierdz wprowadzenie.

— Wynik: Ustawienia sygnatu dzwiekowego zostajg
zastosowane.
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11 Wprowadzanie ustawien w easyTouch

11.6 Ustawienie hasta do Press&Go

Ustawienie hasta do Press&Go

1. easy Na 'Stronie gtéwnej' wybrac np. przycisk 'Settings'.

*))) ( Na stronie 'Settings' wybra¢ przycisk 'Hasto'.
=
“ /

Sound Password Import/Export

3. Na stronie 'Hasto' wprowadzi¢ 4-miejscowe hasto
przyciskami numerycznymi z klawiatury.

4, Potwierdz wprowadzenie.

]
\'}

=i Wynik: Hasto zostaje zapisane
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11 Wprowadzanie ustawien w easyTouch

11.7 Przetgczanie z Press&Go na Press&Go+

Przelgczanie z Press&Go na Press&Go+

Na 'Stronie gtéwnej' wybrac np. przycisk 'Ustawie-
nia'.

Na stronie 'Ustawienia' wybra¢ przycisk 'Inform.
0golne'.

Na stronie 'Inform. ogdlne' wybra¢ przycisk ekrano-
wy 'Komora pieca'.

Na stronie 'Komora pieca' wybra¢ przycisk ekrano-
wy 'Press&Go - Press&Go+'.

1.
€3s
2 ¢ ToUCH
| O @
General Langua“ges Cookbook
3.
Cleaning Cooking chan\\
| _ Defaut]
Press&Go - Press&Go+ Bl R e
5.
 J
V%
‘— ——‘
Dalsze kroki:

Potwierdzi¢ zmiany.

Wynik: Ustawienie zostaje zastosowane.

= Wprowadzanie ustawien dla Press&Go, procedura patrz Strona 83
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11 Wprowadzanie ustawien w easyTouch

11.8 Wprowadzanie ustawien czyszczenia

Wprowadzanie ogdlnych ustawien

Na 'Stronie gtéwnej' wybrac np. przycisk 'Ustawie-
nia'.

Na stronie 'Ustawienia' wybra¢ przycisk 'Inform.
0golne'.

Na stronie 'Inform. ogdélne' wybra¢ przycisk 'Czy-
szczenie'.

W razie potrzeby sprawdzi¢ lub zmienié¢ na stronie
'Czyszczenie' aktualne ustawienia dla czyszczenia
automatycznego ConvoClean+.

1.
2 ¢ “Tuck
N NG
.Gsnsral Langua“g‘es Cookbook
3.
Cleanin\ Cooking chamber
4, . "f [ \\ ,:I [ \\ .‘“‘\
1 2\ 13\ Al
aning leve: 1 iean ng level £ ABaning fevel 3 i‘ﬁl':l’J evel 4
U2NE N
| — 11 — |
5.
vl

=

Potwierdz wybor.

Wynik: Ustawienie zostaje zastosowane.
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11 Wprowadzanie ustawien w easyTouch

11.9 Wprowadzanie ustawien dla komory pieca

Wprowadzanie ogdlnych ustawien

1. ” easy Na 'Stronie gtéwnej' wybrac np. przycisk 'Ustawie-
Hs
) ToUcH DIEE
2. Na stronie 'Ustawienia' wybra¢ przycisk 'Inform.
} : ? M ogolne'.
Languages Cookbook
3. 1 Na stronie 'Inform. ogdlne' wybra¢ przycisk ekrano-
Cleaning Cooking cha\n\l wy 'Komora pieca'.
4, Caol down prefieat tine Sprawdzi¢ i zmieni¢ w razie potrzeby na stronie
(0 - 3600 sec) 0|l 'Komora pieca' aktualne ustawienia dla komory pie-
Cool down/preheat tolerance- Cook \ ca.
. 30
(0-300°C)
Cool do\.-_m.-preheat tolerance- Regenerate 30
{0 -300 °C)
HACCP temperature recording interval 60
(10 - 240 sec)
Max. length of power cut 6
(0 - 25920 x10 sec)
Number of shelf levels 7
(0 - 20 Shelf levels)
Temperature units °E 1°C
Watef hardness 4
{(1-4)
.Cook:ng data Auto-Memo I
(Last / default) Default
P -
ress&Go - Press&Go+ Press&Go
5. Potwierdzi¢ zmiany.

= Wynik: Ustawienia zostajg zastosowane.
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11 Wprowadzanie ustawien w easyTouch

11.10 Wprowadzanie ustawien dla Press&Go

Wprowadzanie ogdlnych ustawien

Na 'Stronie gtéwnej' wybrac np. przycisk 'Ustawie-
nia'.

Na stronie 'Ustawienia' wybrac¢ przycisk 'Inform.
0golne'.

Na stronie 'Inform. ogélne' wybraé przycisk
'Press&Go'.

Sprawdzi¢ i zmieni¢ w razie potrzeby na stronie
'Press&Go' aktualne ustawienia dla Press&Go.

? easy
% 5 TOUCH
N @ m
3‘: 1
General Languages Cookbook
3.
Appliance info Press&Go\
4. Always use Press&Go to start N .
(yes / no) 0
Press&Go idling temperature \
(yes [ no) NU |
Button for videos in Press&Go
(yes [ no) NO
Display period for shelf levels in Press&Go
(1 - 600 secs) 15
Compensation per extra shelf
(0.0 - 50.0 %) 50
Semi-flexible compensation
(yes [ no) NO
Compensation, new shelf - Start
(0.0-50.0 %) 0.0
Compensation, new shelf - End
(0.0 - 50.0 %) 0.0
Compensation, appliance door open Stat'c
(0 - 200 %) 50
5.

Potwierdzi¢ zmiany.

= Wynik: Ustawienia zostajg zastosowane.

Instrukcja obstugi

83



11 Wprowadzanie ustawien w easyTouch

11.11 Import ksigzki kucharskiej

Warunki

= Dostepna jest pamie¢ USB z danymi z ksigzki kucharskiej.

Import ksigzki kucharskiej

Q;%O

eas
TcJ: UCH

Na 'Stronie gtéwnej' wybrac np. przycisk 'Ustawie-
nia'.

Na stronie 'Ustawienia' wybra¢ przycisk 'Import /
eksport'.

Wetknaé pamie¢ USB.

Na stronie 'Import / eksport' wybra¢ przycisk ekra-
nowy 'Import ksigzki kucharskiej'.

Na stronie 'Import ksigzki kucharskiej' wybraé od-
powiednig ksigzke kucharskag z pamieci USB.

2.
<) ’/ O @,
x\
Sound Password Import/Export

3.

USB stick

not found
4,

| i)
M &
\ 1L
Impaort cookbook Impart logo
5. - ]
{ | File name Storage location |
lcwkbook VO™ External storage ’ |
z_d_[S_lﬂI\
6
' Vs
AA S X
7.
< -

V4

M

=

Potwierdz wybor.

|

Potwierdzi¢ import.

Wynik: Ksigzka kucharska zostata zaimportowana
z pamieci USB.
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11 Wprowadzanie ustawien w easyTouch

11.12 Wybor ksigzki kucharskiej

Warunki

= Zaimportowano ksigzke kucharska.

Wybdr ksigzki kucharskiej

Na 'Stronie gtoéwnej' wybrac np. przycisk 'Settings'.

Na stronie 'Settings' wybra¢ przycisk 'Ksigzka ku-
charska'.

Na stronie 'Ksigzka kucharska' wybra¢ pozadang
ksigzke.

1.
2 & “uck

‘o @

General Languages Cookbook
3 | bl

chiA

cbk2\
—

Potwierdz wybor.

OK

V%

=

Potwierdzi¢ zastosowanie.

Wynik: Profile przyrzgdzania z ksiazki kucharskiej
mozna teraz wybrac¢ na stronie 'Ksigzka kuchar-
ska'.
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12 Obstuga w razie awarii

12 Obstuga w razie awarii

Cel niniejszego rozdziatu

W tym rozdziale objasniamy obstuge pieca konwekcyjno-parowego przez easyTouch w przypadku
awarii.

Prezentujemy strone 'btedy systemu' i objasniamy dostepne na niej przyciski ekranowe oraz ich funk-
cje.

Szczegotowe informacje mozna znalez¢é w pomocy ekranowe).

12.1 Praca w razie btedu

Procedura w razie btedu

Jezeli podczas eksploatacji pieca konwekcyjno-parowego wystgpi btad, zostanie to zakomunikowane
poprzez wyswietlenie strony 'Btad systemu'. Jednoczesnie btad zostanie zasygnalizowany przyciskiem
ekranowym 'Btad' w stopce kazdego ekranu oprogramowania easyTouch. Ten przycisk jest widoczny
tak dtugo, jak dlugo wystepuje btad systemu.

Sprawdzi¢, czy mozna usungc¢ btagd systemu samodzielnie, albo zadzwoni¢ pod numer: serwis, numer
telefonu, albo skontaktowac sie z wtasciwym dziatem obstugi klienta. Informacje o btedach, ktére moz-
na usung¢ samodzielnie i wlasciwych reakcjach mozna znalez¢ w tematach 'kody btedéw' oraz 'tryb
awaryjny' w rozdziale 'konserwacja', w czesci 'usuwanie btedéw' w instrukcji obstugi.

Aby w przypadku krétkotrwatego nieusuwalnego btedu mozna byto mimo kontynuowac eksploatacje
pieca konwekcyjno-parowego, dysponuje on trybem awaryjnym. Umozliwia to, mimo uszkodzenia, og-
raniczong eksploatacje urzadzenia. Jezeli wyswietlany btad systemu umozliwia prace urzadzenia

w ograniczonym zakresie, mozna zamkna¢ strone 'Bfad systemu' i kontynuowac prace.

Nawigacja w razie bledu

Przyciskiem ekranowym 'Btgd' w stopce kazdej strony mozna przejs¢ do ekranu 'Btad systemu’', aby
wyswietli¢ aktualne btedy systemu:

08:41

f rer st Hat E10.0.00

< :> 8 =D
:I Senice '.E'emol‘.e number
m|<|Q! Y | & / v

m = L= - e (P
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12 Obstuga w razie awarii

12.2 Strona Btad systemu

Btad systemu
EI:] System error @ 08:47 @ qd sy

08:47 Aktualna godzina

@ Lista z btedami systemu i kodem btedu

Error water filter @ E10.0.0.0

| Service telephone number( 3 ) | @ Serwis, numer telefonu

W dot

Zatwierdz btad

CAEAEY

W goére

# TOUCH Ustawienia

N

v

K

(1 Wstecz
o

0o

Btad
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