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1 Geral

1 Geral

Objetivo deste capitulo

Neste capitulo oferecemos informagdes sobre 0 manuseio destas instrugdes de operacgao.

1.1 Estrutura da documentagao do cliente

Partes da documentagéo do cliente

A documentagdo do vaporizador combinado do cliente € composta de:

= Manual de instalagao

= Manual de operagao

= Instrugdes de operagao do easyTouch (este manual de operagao, extratos da ajuda na tela)
= Ajuda na tela integrada no easyTouch (instrugbes completas de manejo do software)

Topicos do manual de instalagdo

O manual de instalagéo é destinado ao pessoal técnico; ver 'Requisitos do pessoal' no manual de ins-
talacao.

Ele abrange os topicos seguintes:

= Estrutura e funcionamento: descreve as pecas relevantes para a instalagéo do vaporizador combi-

nado

Seguranga: descreve todos os riscos e medidas corretivas nas tarefas de instalagao

Transporte: contém as informagdes necessarias para o transporte do vaporizador combinado

Colocagio: lista e descreve as diferentes possibilidades de colocagao do vaporizador combinado.

Instalacéo: descreve todas as conexdes de abastecimento necessarias

Colocagao em funcionamento: descreve a primeira colocagéo em funcionamento do vaporizador

combinado

= Retirada de operagéo: descreve as tarefas necessarias a serem realizadas no final do ciclo de vida
do vaporizador combinado

= Dados técnicos, esquemas de conexao: contém todas as informacdes técnicas necessarias do va-
porizador combinado

= Listas de controle: contém listas de controle para a instalagéo e garantia do vaporizador combina-
do

Tépicos do manual de operagéo

O manual de operagéao é destinado a pessoal instruido e pessoal técnico treinado, ver 'Requisitos do
pessoal' no manual de operacéo.

Ele abrange os topicos seguintes:

= Estrutura e funcionamento: descreve as pecgas relevantes para a operagao do vaporizador combi-
nado

= Seguranca: descreve todos os riscos e medidas corretivas adequadas na operagéo do vaporizador
combinado

= Cozimento: descreve regras, rotinas de trabalho, etapas de operagéo e o manuseio do aparelho
ao cozinhar

= Limpeza: lista e descreve métodos de limpeza, produtos de limpeza, rotinas de trabalho, etapas de
operagao e o manuseio do aparelho durante a limpeza

= Manutengéo: contém informagdes sobre a garantia, o plano de manutengéo, informagdes sobre
falhas, erros e operagao de emergéncia e rotinas de trabalho, etapas de operagéo e equipamen-
tos de manuseio do aparelho na manutencgao

Tépicos das instru¢cbes de operacéo e da ajuda na tela

As instrucoes de operagao e a ajuda na tela sdo destinadas a pessoal instruido e pessoal técnico; ver
'Requisitos do pessoal' no manual de operagéo. No easyTouch, as instrugoes de operagao sao extrai-
das da ajuda na tela.
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1 Geral

As instrugcbes de operagao e da ajuda na tela abrangem os tépicos a seguir:

= Estrutura da interface do usuario: traz informagao sobre a interface do usuario do vaporizador
combinado

= Operacao do software: contém instru¢des para inserir e iniciar perfis de cozimento e de limpeza,
ativagdo de processos de cozimento e de limpeza; descreve o ajuste de Configuracdes e a impor-
tacao e exportagao de dados

= Perfis de cozimento selecionados: lista perfis de cozimento comprovados

Instrugbes de operacgéao 6
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1.2 Informagdes de seguranga de leitura obrigatéria

Informacgtes de seguranga na documentagao do cliente

Informacgoes de seguranga do vaporizador combinado estao contidas no manual de instalagao e no
de operagao.

No manual de instalagao vocé encontra as informagdes de seguranga sobre as tarefas nele descritas
relativas ao transporte, colocacéo, instalagcéo, colocacdo em funcionamento e retirada de operagao.
No manual de operagao vocé encontra as informagoes de seguranga sobre as tarefas nele descritas
relativas ao cozimento, limpeza e trabalhos de manutencgéao.

As instrucdes de operacido devem ser sempre consideradas em conexdo com o manual de operagao
ou o de instalagdo no que tange a seguranca. Para as atividades que vao além da pura operagao do
software, as informagdes de seguranga contidas no manual de operagéo e no de instalagdo devem
ser observadas.

Partes da documentagao do cliente de leitura obrigatéria

O conteudo destas instrugdes de operagao limitam-se exclusivamente a descricdo do manuseio da

interface do usuario. Estas instrugées terminam sempre com o inicio de um procedimento no qual de-

vem ser observados avisos de adverténcia, como por exemplo Cozinhar ou Limpeza. As instrugoes

para realizar tal procedimento encontram-se no manual de instalagao ou no de operagao.

Para garantir a seguranca, todas as pessoas que manuseiam o vaporizador combinado devem ter li-

do e compreendido as partes seguintes da documentacao do cliente antes de iniciar qualquer traba-

Iho:

= de acordo com a atividade a realizar, o capitulo 'Para sua seguranga' no manual de instalagéo ou
no de operacao.

= asecgao que descreve a atividade a realizar no manual de instalagdo ou no de operagao

Se desconsiderar as informagdes de seguranga no manual de instalagdo e no de operagéo, existe o

risco de sofrer ferimentos que podem resultar mesmo em morte e danos materiais.
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1.3 Sobre estas instrugdes de operagao

Finalidade

Estas instru¢des de operacao devem dar a todas as pessoas que manejam o vaporizador combinado
uma visao geral do software easyTouch e sua operacgao, além de permitir realizar tarefas basicas com

o software.

As instrugbes completas para o manejo do easyTouch encontram-se na ajuda na tela.

Grupos-alvo

Nome do grupo-alvo

Atividades

Cozinheiro

Realiza essencialmente as atividades de organizagao, como por exemplo

= Inser¢cao dos dados do perfil de cozimento

= Edicdo dos perfis de cozimento existentes no livro de receitas

= Desenvolvimento de novos perfis de cozimento
= Realizagao de configuragdes do aparelho
Eventualmente realiza todas as atividades do usuario.

Operador

Realiza a 0 manuseio concreto, como por exemplo:
= Selecao de um perfil de cozimento

= Ativacdo de um perfil de cozimento

= Selecao de um perfil de limpeza

Estrutura das instrucdes de operagido

Capitulo/secdo Finalidade Grupo-alvo
Geral Explica como manusear estas instru¢des de operagao Cozinheiro
Operador

Vis&o geral do easy- = Contém uma descrigéo geral da interface do usuario Cozinheiro
Touch = Explica como se opera o software Operador
Operagao da ajuda na Explica a operacao da Ajuda na tela Cozinheiro
tela Operador
Insercao dos perfis de = Contém as paginas mais importantes da interface do usu- Cozinheiro
cozimento - Pagina Co- ario para a insergao dos perfis de cozimento. Operador
zedura = Contém as instrugdes para a introdugao de perfis de cozi-

mento
Introducado de métodos  Contém as instrugdes para a introdugao de perfis de cozi- Cozinheiro
de cozimento especiais - mento para métodos de cozimento especiais Operador
Pagina Cozedura
Insergéo dos perfis de = Contém as paginas mais importantes da interface do usu- Cozinheiro
cozimento - Pagina Re- ario para a insercao dos perfis de cozimento. Operador
generagao = Contém as instrugdes para a introducao de perfis de cozi-

mento
Cozinhando com o ea- = Contém as descrigcdes dos processos de cozimento do Cozinheiro
syTouch software Operador

= Contém as instrugdes para a operagao da interface do

usuario ao cozinhar
Trabalhando com o livro Contém as instrugdes para o manuseio do livro de receitas  Cozinheiro
de receitas Operador
Trabalhando com Contém uma descrigao de Press&Go e Press&Go+ Cozinheiro
Press&Go / Press&Go+ Contém as instrugbes de manuseio do vaporizador combi-  Operador

nado com Press&Go

Limpando com o easy- = Contém as descri¢cdes das etapas de limpeza do software Operador

Touch

= Contém as instrugdes para a operacgao da interface do
usuario ao limpar
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Capitulo/segao

Finalidade Grupo-alvo

Configuragdes no easy-
Touch

Contém as instrugdes para efetuar os ajustes nas configura- Cozinheiro
¢oes

Operagao em caso de
falha

Explica como se opera em caso de falha Cozinheiro
Operador

Notagado de nimeros decimais

Visando a uniformidade internacional, utiliza-se sempre um ponto decimal.
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2 Visao geral do easyTouch

2 Visao geral do easyTouch

Objetivo deste capitulo

easyTouch é o conceito de operagao de seu vaporizador combinado.
Nas instrucdes de operacéo apresentamos as principais fungdes da interface do usuario easyTouch.

Damos explicagdes sobre as paginas de inser¢ao de dados mais importantes e os botdes nelas exis-
tentes e suas fungdes.

Explicamos como se opera a interface do usuario easyTouch com base em instru¢des simples para a
insercéo das fungdes mais importantes e suas interconexdes.

Uma descricao completa da interface do usuario easyTouch pode ser encontrada na ajuda na tela.

2.1 Pagina principal do easyTouch

Introdugéo

Ap0s ligar seu vaporizador combinado no painel de controle easyTouch, o aparelho efetua um auto-
diagnéstico.

Pagina principal

Se o software estiver pronto para operar, sera exibida a pagina principal da interface do usuario easy-
Touch.

Indicagéo da pagina atual

Horario atual

7 Cozedura
Chamada da pagina 'Cozedura’
Insercdo manual de perfis de cozimento

Praug Press&Go
_ e Chamada da pagina 'Press&Go'
(V') PreSS Cozimento automatico via selecao rapida
f G Press Press&Go+ (alternavel)
&G0 : Chamada da pagina 'Press&Go+'

Favoritos do livro de receitas

AR Livro de receitas
Chamada da pagina 'Livro de receitas’
§ Administragcao dos perfis de cozimento

(@] Regeneragao
Chamada da pagina 'Regeneracgao’
Inser¢do manual de perfis de cozimento
O Configuragoes
Chamada da pagina 'Configuragoes'
Acesso as configuragdes do aparelho

2 Ajuda
. Acesso a ajuda na tela
é Limpar

Chamada da pagina 'Limpeza’
Selecgao de perfis de limpeza para a lim-
peza da cAmara de cozimento
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2 Visao geral do easyTouch

2.2 Visao geral das fungdes do easyTouch

Modos de operacédo e métodos de cozimento

Por meio da pagina 'Cozedura’ é possivel trabalhar no easyTouch com os seguintes modos de opera-
¢ao:
= Vapor
= Vapor combinado
= Arquente
= Smoker (apenas nos aparelhos com a op¢gao ConvoSmoke disponivel)
Vocé pode aplicar diversos métodos de cozimento relacionados as fungdes de cozimento (ACS+ fun-
¢Oes adicionais) e fungdes adicionais:
= Cozimento a baixa temperatura (Cozimento LT)
Cozimento Delta-T

= ecoCooking
= Cook&Hold

Press&Go / Press&Go+

Com 'Press&Go' é possivel cozinhar automaticamente com perfis de cozimento pré-definidos por
meio de teclas de selecgao rapida. Com isso o cozimento € muito facil e a qualidade homogénea. O
que contribui para a seguranca ideal do processo.

Em 'Press&Go+' sdo disponibilizados para selecao rapida os pratos definidos como favoritos do livro
de receitas.

E possivel alternar entre 'Press&Go' e 'Press&Go+'.

O livro de receitas

Com o easyTouch é possivel criar rapidamente seus préprios perfis de cozimento e gerir até 399 de-
les por meio da pagina 'Livro de receitas'.

Além disso vocé encontra no 'Livro de receitas' perfis de cozimento pré-definidos.
E possivel importar e exportar livros de receitas por meio da conexdo USB.

Fungdo de regeneragio

Pode-se trabalhar no easyTouch com as seguintes fun¢des de regeneragao por meio da pagina 'Re-
generagao':

= Regeneracgao a la Carte

= Regeneragao de banquetes

= Regeneragédo de pratos

Configuragdes

Por meio da pagina 'Configuragdes' é possivel efetuar configuragdes no vaporizador combinado.

Limpeza

No easyTouch estado a sua disposigao diversos perfis de limpeza por meio da pagina 'Limpeza":

= Perfil de limpeza lavagem com agua

= Perfil de limpeza lavagem com abrilhantador ConvoCare

= Limpeza totalmente automética ConvoClean+: Perfis de limpeza ajustaveis para diversos graus de
sujeira e tempos de limpeza, selecionaveis com desinfec¢do por vapor e secagem.

= Perfil de limpeza semiautomatica

Ajuda na tela

Na Ajuda na tela vocé encontra a descricdo completa da interface do usuério easyTouch. E possivel
acionar a Ajuda na tela na pagina inicial e em todas as outras paginas.

Instrugdes de operagao 11



2 Visao geral do easyTouch

2.3 Operacao do easyTouch

Navegagao via easyTouch

Todas as fungdes do vaporizador combinado sao acessiveis por meio de diversas paginas da interfa-
ce do usuario easyTouch. Nessas paginas todas as fungdes disponiveis sdo oferecidas como botoes.

Por meio da 'Pagina principal' vocé tem acesso através dos botdes desejados a todas as outras pagi-
nas da interface do usuario easyTouch, como a pagina 'Cozedura’, por exemplo:

Press
&Go

[ O

As paginas de insergao de dados do easyTouch

As fungdes desejadas sao selecionadas por meio dos botdes da respectiva pagina de insercao de da-

dos:

170°C

00:30:00

A e d

CaI

EEROOO

AL
=7
+

Cabecalho do easyTouch:
Indicag&o da pagina atual, do horario atual e
eventualmente do nome do perfil de cozimento

Area principal com botdes para a insercao de

dados:

= Botdo cinza escuro = fungao disponivel ou
selecionada

= Botdo cinza claro = fun¢&o indisponivel ou
nao selecionada

Rodapé do easyTouch:

Botdes para outras paginas e para a navega-
¢ao através do easyTouch

Instrugbes de operacgéao
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3 Operacgao da ajuda na tela

3 Operagao da ajuda na tela

Objetivo deste capitulo

A operagao do vaporizador combinado com a interface easyTouch é descrita por completo na ajuda
na tela, que pode ser exibida na interface do usuario.

Este capitulo descreve como vocé pode exibir a ajuda na tela e navegar nela.

3.1 Pagina inicial da ajuda na tela

Fungdes da pagina inicial

A pagina inicial da ajuda na tela € o ponto de partida principal para a navegagao na ajuda na tela.

1 indice da ajuda na tela:
Navegacao até os tépicos por meio dos botoes
2 Barra de navegac¢ao como cabecalho de cada
On-Screen Help Home Screen pagina da ajuda na tela
3 Botao da descricao resumida da operagao da
Getting started with the on-screen help function ajuda na tela

Usa the navigation bar 1o navigate through the on-screen he [» pages. Following is an

explanation of what these buttons da:
- ¥

| |
1 2 3 L4 5 B
1 Takes you to the on-screen help home screen
2 Takes you to the user video overdew
3 Takes you back 1o the previous screen you selected
4 Takes you to the previous screan
5 Takes you to the next screen
6 Takes you forward to the next screen you selected

For more information on how to use the on-screen help, vis | the following _@
link:

Contents

These on-screen help pages caver the following topics

Using the sasyTouch User Interface

Cooking and Cleaning Processes

E § Cocking and Rethermalization Methods and Cookilw Profiles

e
N
I
N
I
w
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3.2 Acesso a ajuda na tela

Para a pagina inicial

Vocé vai diretamente para a pagina inicial da ajuda na tela vindo da pagina principal da interface do
usuario easyTouch ao selecionar o ponto de interrogagao no rodapé:

Para a descri¢édo da péagina atual

Para a descri¢cao da pagina atualmente acionada da interface do usuario easyTouch, saia diretamente
da pagina selecionando o ponto de interrogagao no rodapé.

Instrugbes de operacgéao 14



3 Operacgao da ajuda na tela

3.3 Possibilidades de navegagao nas paginas da ajuda na tela

A barra de navegacéao

Para a pagina inicial da ajuda na tela

Para a visao geral dos videos para operadores

Voltar historico:
Para a pagina que vocé visitou antes da pagi-
na atual.

Voltar pagina:
Volta uma pagina na ajuda na tela

Avancar pagina:
Avanga uma pagina na ajuda na tela

Avangcar historico:
De volta para a pagina em que se encontrava
antes de pressionar o botao 'Voltar histérico'.

Para cima até o inicio da pagina atual

Navegacgao até os tépicos por meio dos bo-
toes

Para o subindice 'Estrutura da interface do
usuario easyTouch'

Para a descrigdo da pagina seguinte

Para informagdes mais detalhadas sobre o to-
pico

1
2
3
4
5
6
Navegacgao para o inicio da pagina
7
7
Subindice
Contents 8
This section covers the following subjects
Main Screen
Cooking Screens
E Press&Go Screen
Eg Cookbook Screens
| _E ]
8
Botdes na area de texto
Press to go to the kst of 9
topics fpetnacuTauck linar
Interfac| Layoul”
_ Shows |rhich screen you 1 0
1345 cument |ime 1 1
—m Steam |perating mode,
solcta| 1 2

Combi-|team operating
made
Convec!|on operatin| mode I E

100 °C 1@ Used tojenter a coafing
- =1 temper:| we

0°C Shows |+ coaking
|8l|’|pﬁ|"i e or the | sment

Iampel; e iIE salec|ad

-8 —10-11

Para as instrugdes sobre esse tdpico

Instrugbes de operacgéao



3 Operacgao da ajuda na tela

Navegacdo em descri¢cdes de paginas de processo

13

Prass 1o go to the next
PrOCEss Screen

Shows which screen you

ara on

Current time

13

Para a descri¢cdo da pagina de processo se-
guinte

Instrugbes de operacgao
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4 Insergao dos perfis de cozimento - Pagina Cozedura

4 Insergao dos perfis de cozimento - Pagina Cozedura

Objetivo deste capitulo

Neste capitulo oferecemos uma visao geral dos modos de operagao de seu vaporizador combinado,
das funcgdes de cozimento disponiveis (ACS+ fungbes adicionais) e das fungbes adicionais, e apre-
sentamos também os métodos de cozimento especiais e descrevemos seu funcionamento.

Apresentamos a pagina 'Cozedura’ e a pagina 'Fung¢des adicionais' e explicamos as fun¢bes dos bo-
tdes nelas existentes. Mostramos também a inser¢éo de perfis de cozimento por meio da pagina 'Co-
zedura' com instrugdes passo a passo.

Vocé pode encontrar uma descrigdo completa na ajuda na tela.

4.1 Trabalho com a pagina Cozedura

Modos de operagéo

Por meio da pagina 'Cozedura' é possivel inserir seus perfis de cozimento por meio dos modos de
operacgao seguintes:

Vapor

Vapor combinado

Ar quente

Smoker (apenas nos aparelhos com a opgao ConvoSmoke disponivel)

Apos a selegdo de pardmetros de cozimento simples como temperatura e tempo de cozimento, vocé

pode salvar esses perfis de cozimento no 'Livro de receitas' e sob 'Press&Go', onde estarao prontos
para ser acessados.

Métodos de cozimento possiveis

Os modos de operagao aplicam-se aos métodos de cozimento seguintes:

Vapor Vapor combinado Ar quente Smoker

= Cozinhar = Tostar = Tostar = Defumar
= Vaporizagao = Assar = Assar

= Escaldar = Refogar = Gratinar

= Escalfar = Grelhar

= Conservagao = Torrar

Faixa de temperatura

Com os modos de operagao é possivel cozinhar nas faixas de temperatura seguintes:

Vapor Vapor combinado Ar quente Smoker
30 °C até 130 °C 30 °C até 250 °C 30 °C até 250 °C -

Na medigdo da temperatura interna trabalha-se em uma faixa de temperatura entre 20 °C e 99 °C.

Fungdes de cozimento disponiveis

Em fungédo do modo de operacao, é possivel selecionar fungdes de cozimento especificos (ACS+ fun-
¢cOes adicionais):

Vapor Vapor combinado Ar quente Smoker
= Velocidade do venti- = Velocidade do venti- = Velocidade do venti- -
lador lador lador
= HumidityPro = Crisp&Tasty

Instrugbes de operacgéao 17
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Funcgdes adicionais disponiveis

Dependendo do modo de operagao, vocé pode selecionar fungdes adicionais adequadas a seu perfil
de cozimento por meio da pagina 'Fung¢des adicionais'.

Vapor Vapor combinado Ar quente Smoker

= Protecdo de progra- = Protecdo de progra- = Protecdo de progra-

ma
= Poténcia reduzida

= Pré-selecao do hora-

rio de inicio
= Etapa de notificagao

ma

Poténcia reduzida
Pré-selecao do hora-
rio de inicio

Etapa de notificagcao
Separacao de gordu-

ma
Poténcia reduzida
Pré-selecao do hora-
rio de inicio

BakePro

Etapa de notificacédo

= Protecao de progra-

ma

= Pré-selegao do hora-

rio de inicio

= Etapa de notificagao

ra = Separagdo de gordu-
ra
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4.2 Pagina Cozedura

Indicagdo da pagina Cozedura

Horario atual

Modo de operacgao Vapor selecionado.

Modo de operagéo Vapor combinado

100°C

Modo de operagao Ar quente

Insercédo da temperatura de cozimento

@ 00:25:00

Indicagéo da temperatura de cozimento inseri-
da

Selecao do valor da temperatura: temperatura
atual da cdmara de cozimento

Inser¢céo do tempo de cozimento

/A

Inser¢ao da temperatura interna

AUTO

%Q
DEmEm
>

-

-

00:25:00

Indicagéo do tempo de cozimento ou da tem-
peratura interna

Velocidade do ventilador em 5 niveis
Regula a velocidade da correntes de ar na ca-
mara de cozimento

-
-

HumidityPro, cinco niveis ou regulagem auto-
matica

Regula a umidade do ar na cAmara de cozi-
mento

&F Crisp&Tasty, cinco niveis ou regulagem auto-
¢ matica
Desumidifica a camara de cozimento
AUTO Regulacao automatica

para 'HumidityPro'

Selecao de fungoes adicionais

AT

Indicagdo de um método de cozimento sele-
cionado

Indicagéo das fungdes adicionais selecionadas

Instrugbes de operacgéao
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ol -

a[78,

!Eb
A
|||

easy

o8 7 (1 TOUCH

t:;/;

Vaporizagdo manual

Traz umidade para a cAmara de cozimento du-
rante o processo de cozimento. Selecionavel
apenas durante o processo de cozimento.

©

Inicio
Inicia o processo de cozimento.

od

Inicio com pré-aquecimento
Aquece a camara de cozimento ao se fechar a
porta do aparelho

od

Inicio com Cool down

Resfria a camara de cozimento com a porta do
aparelho aberta e a hélice do ventilador giran-
do

Parada
Para o processo de cozimento

=ty
=4

TrayTimer

Temporizador que pode ser ajustado para ni-
veis de grelha individuais para poder aprovei-
tar niveis de grelha vazios durante um proces-
so de cozimento.

Excluir etapa de cozimento

Voltar etapa de cozimento

Visualizagao das etapas de cozimento

Acrescentar / avangar etapa de cozimento

i | M|y [ |

Salvar o perfil de cozimento no livro de recei-
tas

Pagina principal

Voltar

Configuragdes

Ajuda

B~e[g[>

Livro de receitas

Instrugbes de operacéao
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4.3 Pagina Fungdes adicionais

Indicagdo da pagina Cozedura

Horario atual

Cozimento a baixa temperatura (Cozimento
LT)

Método de cozimento no qual os alimentos
sdo cozidos a baixas temperaturas em trés ni-
veis de cozimento

AT

Cozimento Delta-T

Método de cozimento em que a temperatura
da camara de cozimento sobe em fungéo da
temperatura interna em trés niveis de cozi-
mento

eco

ecoCooking selecionado

Método de cozimento no qual a poténcia de
aquecimento na fase de finalizagc&o de cozi-
mento é ciclada para reduzir o consumo de
energia

Cook&Hold

Método de cozimento de uma fase de cozi-
mento na qual se mantém uma determinada
temperatura em trés niveis de cozimento

Poténcia reduzida

Funcgéo que reduz a poténcia de aquecimento
para evitar picos de carga no processo de co-
zimento

Protegéo de programa, selecionado

Fungao que evita a interrupgao de processos
de cozimento por meio de um sistema de eco-
nomia de energia conectado

Pré-seleg¢ao do horario de inicio

Fungao determina o tempo de inicio de um
processo de cozimento para um momento
posterior

BakePro

Fungao de assamento com umidade e tempo
de parada do ventilador regulado automatica-
mente em 5 niveis

Etapa de notificagcao
Funcao que exibe mensagens durante o pro-
cesso de cozimento

Separacgao de gordura
Funcgao que efetua separagao de gordura du-
rante um processo de cozimento

Confirmar entrada

Voltar

Ajuda
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4.4 Inserir o perfil com o tempo de cozimento

Insergao do perfil de cozimento

1. ; Selecione na 'Pagina principal' o botéo 'Cozinhar'.
) | Press
—% &Go

Selecione um modo de operagao na pagina 'Coze-

§§¢ dura', p.ex. 'Ar quente'.
LN
3. ; Pressione o bot&do 'Temperatura de cozimento'.
v, 170°C
4, Insira na pagina 'Temperatura’' a temperatura de
i cozimento desejada.
- 15&2C
5. : Pressione o botdo 'Tempo de cozimento'.
S 00:30:00
6. . Insira o tempo de cozimento desejado na pagina
O 004509 | ™
7. o - Selecione o nivel desejado da "Velocidade do ven-
i WA tilador'.
P
SD NCT —=mm m
8. = De acordo com o modo de operagao, selecione o
oo 'V‘V‘V', nivel desejado de 'Crisp&Tasty' ou 'HumidityPro'.
D_ ' -
9. ; Selecione o botao 'Funcgdes adicionais'.
10. Selecione na pagina 'Fungdes adicionais' as fun-
Q ¢Oes adicionais desejadas, p.ex. 'Protegao de pro-
\ grama'.
11. 5 | Selecione % botédo 'Adicionar etapa de cozimento'
‘ = ‘ = E:i na pagina 'Cozedura' caso deseje inserir outra eta-
M] < e > N’ pa de cozimento.

m=l) Resultado: O perfil de cozimento foi inserido.

Outras etapas:
= Sobre o procedimento para iniciar o processo de cozimento, ver Pagina 50
= Sobre o procedimento para salvar o perfil de cozimento no livro de receitas, ver Pagina 31
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4.5 Inserir o perfil de cozimento com a temperatura interna

Insergao do perfil de cozimento

1. ; Selecione na 'Pagina principal' o botéo 'Cozinhar'.
) | Press
—% &Go

2. Selecione um modo de operagéo na pagina 'Coze-
§§¢ dura', p.ex. 'Ar quente'.
LN
3. : Pressione o botdo 'Temperatura de cozimento'.
Ee o
v, 170°C
4, Insira na pagina 'Temperatura’' a temperatura de
i cozimento desejada.
- 15&2C
5. ; Pressione o botdo 'Temperatura interna'.
(D | /w 00:30:00
6. Insira a temperatura interna desejada na pagina
i "Temperatura'.
g 0 o
| W
7. o - Selecione o nivel desejado da "Velocidade do ven-
i WA tilador'.
=
D NCT ——mm m
8. = De acordo com o modo de operagao, selecione o
01 WA nivel desejado de 'Crisp&Tasty' ou 'HumidityPro'.
5t | CAC 1] ’ e '
9. ; Selecione o botao 'Funcgdes adicionais'.
10. Selecione na pagina 'Fungdes adicionais' as fun-
Q ¢Oes adicionais desejadas, p.ex. 'Protegao de pro-
AN — grama’.
11. 5 | Selecione o botéo 'Adicionar etapa de cozimento'
‘ = ‘ = E:i na pagina 'Cozedura' caso deseje inserir outra eta-
M] < Q > N’ pa de cozimento.

m=l) Resultado: O perfil de cozimento foi inserido.

Outras etapas:
= Sobre o procedimento para iniciar o processo de cozimento, ver Pagina 50
= Sobre o procedimento para salvar o perfil de cozimento no livro de receitas, ver Pagina 31

Instrugdes de operagao 23



4 Insergao dos perfis de cozimento - Pagina Cozedura

4.6 Inserir o perfil de cozimento com a pré-selegao do horario de inicio

Ambito de utilizagéo

A fungao adicional 'Pré-selecao do horario de inicio' define o horario de inicio de um processo de cozi-
mento em um momento posterior.

Ao inserir 0 horario de inicio, o aparelho calcula automaticamente a conclusao do cozimento em fun-
¢ao da duragao do perfil de cozimento. Ao inserir o horario de conclusdo, o aparelho calcula automati-
camente o inicio do cozimento.

A 'Pré-selegao do horario de inicio' € adicionado como a primeira etapa de cozimento apds a insercao
do horario de inicio ou o de conclusao.

Apbs o inicio da contagem regressiva na pagina 'Pré-seleg¢édo do horario de inicio', o processo de cozi-
mento inicia apenas no horario definido.

Inser¢éo do perfil de cozimento

1. Selecione um modo de operagao na pagina 'Coze-
D dura’, p.ex. 'Vapor'.
L_J \
2. : Insira todos os dados do perfil de cozimento na pa-
g 1 OOOC gina 'Cozedura’, p.ex. 'Temperatura de cozimento'.
3. § oo Selecione na pagina 'Fungdes adicionais' a fungéo
6 'Pré-selecao do horario de inicio'
4. Confirme a selegao.
] h&
5. , Selecione na pagina 'Pré-selegao do horario de ini-
| . 2 cio' o horario de inicio ou de conclusao do perfil de
& 1 1 . 1 030 cozimento.
6. _ Insira na pagina "'Tempo' o horario de inicio ou o de
i - = conclusao desejado.
Y | 11:42:3
o CE——w Y s
7. Na pagina 'Pagina Pré-sele¢ao do horario de inicio'
selecione o botao 'Inicio’ e observe as solicitagdes
do software.

* Resultado: A contagem regressiva € iniciada. O
processo de cozimento inicia imediatamente apos
o término da contagem regressiva.

Outras etapas:

= Sobre o0 processo para o processo de cozimento, ver Pagina 50

= Com o perfil de cozimento Cozinhar, ver o procedimento no capitulo 'Vocé procede do modo se-
guinte ao cozinhar' no manual de operacéo
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4.7 Inserir perfil de cozimento com BakePro

Ambito de utilizagéo

A Funcao adicional 'BakePro' € uma funcao especial de assamento com umidade.

Inser¢ao do perfil de cozimento

Selecione na pagina 'Cozedura' o modo de opera-
¢ao 'Ar quente'.

Insira os dados desejados do perfil de cozimento
na pagina 'Cozedura’, p.ex. 'Temperatura de cozi-
mento'.

Selecione na pagina 'Fungdes adicionais' a fungao
'BakePro'.

Selecione um dos cinco niveis de cozimento, p.ex.
l3|

Confirme a selegao.

m=l) Resultado: O perfil de cozimento foi inserido.

Outras etapas:
= Sobre o procedimento para iniciar o processo de cozimento, ver Pagina 50
= Sobre o procedimento para salvar o perfil de cozimento no livro de receitas, ver Pagina 31

Instrugbes de operacéao 25



4 Insergao dos perfis de cozimento - Pagina Cozedura

4.8 Perfil de cozimento com etapa de notificagdo inserida

Ambito de utilizagéo

A fungao adicional 'Etapa de notificagao' € aquela que solicita ao operador que realize uma agao du-

rante o processo de cozimento.

Na introdugcdo de uma mensagem, insere-se seu conteudo e seleciona-se o tempo de exibigdo da

mesma.

A 'etapa de notificagao' é inserida como 'etapa de cozimento' de um perfil de cozimento.
Apbs o inicio na pagina 'Etapa de notificagao', o processo de cozimento inicia e a 'etapa de notifica-

¢ao' ocorre no momento definido.

Inser¢éo do perfil de cozimento

Selecione um modo de operagao na pagina 'Coze-
dura’, p.ex. 'Vapor'.

Insira todos os dados do perfil de cozimento na pa-
gina 'Cozedura’, p.ex. 'Temperatura de cozimento'.

Selecione na pagina 'Fungdes adicionais' a fungao
'Etapa de notificacao'.

Confirme a selegao.

Selecione o campo de entrada vazio na pagina
'Etapa de notificagao'.

Insira o texto da mensagem desejado na pagina
'Inserir mensagem'.

Selecione o tempo de exibigdo da mensagem na
pagina 'Etapa de notificagao'.

Insira na pagina 'Tempo' o tempo de exibigdo de-
sejado.

1. >

LS
PN e

b
3.7 _____________________ -

=

_________________ S
4. — I'
o — e R
N ~
6 ILorem ipsum dolg
ll Doooooonouo
" Il ——00:00:3{‘\-}
8. ,

O 00:00:48,
9.

Na pagina 'Etapa de notificagao' selecione o botao
'Inicio' e observe a solicitagao do software.

Resultado: O processo de cozimento € iniciado. A
mensagem é exibida no momento definido.

Instrugbes de operacgéao
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Outras etapas:
= Sobre o0 processo para o processo de cozimento, ver Pagina 50

= Com o perfil de cozimento Cozinhar, ver o procedimento no capitulo 'Vocé procede do modo se-
guinte ao cozinhar' no manual de operacéo
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4.9 Inserir perfil de cozimento com separacao de gordura

Ambito de utilizagéo

A fungao adicional 'Separagao de gordura' realiza a separacao de gordura durante o processo de co-
zimento.

A funcao adicional 'Separacéo de gordura' esta disponivel apenas com a opgédo ConvoGrill. Para isso
o aparelho precisa ser especialmente preparado.

Inser¢éo do perfil de cozimento

1. Selecione um modo de operagao na pagina 'Coze-
§§¢ dura', p.ex. 'Ar quente'.

2. ; Insira os dados desejados do perfil de cozimento

e. | 1 700C na péqina 'Cozedura’, p.ex. "Temperatura de cozi-
&\ mento'.

3. Selecione na pagina 'Fungdes adicionais' a fungéo
—Q—\ 'Separacgao de gordura'.

4, p Confirme a selegéo.

V¥
&— ——‘

* Resultado: O perfil de cozimento foi inserido.

Outras etapas:

= Sobre o procedimento para iniciar o processo de cozimento, ver Pagina 50
= Sobre o procedimento para salvar o perfil de cozimento no livro de receitas, ver Pagina 31
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4.10 Pagina Cozedura - Smoker

-
~D

o
—D

Indicagdo da pagina Cozedura

Horario atual

= Modo de operacgao Vapor
il Modo de operagéo Vapor combinado
o Modo de operagao Ar quente

(D 13:20:13

Modo de operagdo Smoker selecionado
Defumacao de alimentos, opcional

Introdugao do tempo de defumacgao

-

13:20:13

Indicagao do tempo de defumacao

Selecgao de funcgdes adicionais

Indicacao das funcgdes adicionais selecionadas

Inicio
Inicia o processo de cozimento.

a[78,

'E%
A
|||

TrayTimer

Temporizador que pode ser ajustado para ni-
veis de grelha individuais para poder aprovei-
tar niveis de grelha vazios durante um proces-
so de cozimento.

Excluir etapa de cozimento

Voltar etapa de cozimento

Visualizagado das etapas de cozimento

Acrescentar / avangar etapa de cozimento

Salvar o perfil de cozimento no livro de recei-
tas

Pagina principal

Voltar

Configuragoes

Ajuda

Livro de receitas
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4.11 Insergao de perfil de cozimento com Smoker

Ambito de utilizagéo

O modo de operacao 'Smoker' é adequado para a defumagao de alimentos.

O modo de operacdo 'Smoker' esta disponivel apenas nos aparelhos com a opgao ConvoSmoke. Pa-
ra isso o aparelho precisa ser especialmente preparado.

Inser¢éo do perfil de cozimento

; Selecione na 'Pagina principal' o botao 'Cozinhar'.
) | Press
—%  &Go

Selecione na pagina 'Cozedura ' o modo de opera-
pAnn ¢ao 'Smoker".

3 :- Pressione o botdo 'Tempo de cozimento'.
L ' . “
(Ow, 00:18:59
4. Insira na pagina 'Tempo' o tempo de defumacgéao
i desejado.
(O 00:25:0Q
' ss\
5. : Selecione o botao 'Fungdes adicionais'.
+w,

6. Selecione na pagina 'Fungdes adicionais' as fun-
O ¢Oes adicionais desejadas, p.ex. 'Protegao de pro-
_ ‘ grama'.

* Resultado: O perfil de cozimento foi inserido.

Outras etapas:
= Sobre o procedimento para iniciar o processo de cozimento, ver Pagina 50
= Sobre o procedimento para salvar o perfil de cozimento no livro de receitas, ver Pagina 31
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4.12 Salvar o perfil de cozimento introduzido no livro de receitas

Pré-requisitos

= Vocé se encontra na pagina 'Cozedura’ ou na pagina 'Regeneracao’.

= Vocé inseriu um perfil de cozimento.

Salvar o perfil de cozimento introduzido no livro de receitas

Selecione na pagina 'Cozedura’ ou na pagina 'Re-
generacgao' o botao 'Salvar como perfil de cozimen-
to".

Insira na pagina 'Teclado' o nome do perfil de cozi-
mento.

Confirme a entrada.

Selecione o icone na pagina 'Selecionar icone'.

Se nao houver nenhum icone apropriado, selecio-
ne o botado 'USB' para importar o icone por meio da
conexao USB do painel de controle easyTouch.

1. e = s
o | <1 |22 3%;@
Baguet
i S mmn
3. 7
. Mo S—
4
% l ¢ RNy
5.
N N/ Ll’\ ‘/—__/-\-_
vy ""\J

Confirme a selegao.

Resultado: O perfil de cozimento foi inserido no 'Li-
vro de receitas'.

Instrugbes de operacgéao

31



4 Insergao dos perfis de cozimento - Pagina Cozedura

4.13 Perfis de cozimento selecionados

Perfis de cozimento diversos

Produto 4 ' 48 /3 ACS+
Baguete, TK oy 170 °C 15 min - 71
Batata cozida il 180 °C - 93°C -
Creme caramel / Royal = 80 °C 35 min - -
Palitos de peixe oy 210 °C 12 min - ¢T5
Fermentagao, produtos de padaria = 35°C 3 min - Sk
Peito de frango, grelhado N 235°C - 72 °C -
Cenouras frescas = 100 °C 8 min - -
Escalope de porco, empanado Y 200°C 9 min - ¢T3
Perfis de cozimento ConvoSmoke

Produto Etapa Smoker 7 ' G /3 ACS+
Filé de salméao 1 sim - - 15 min - -

2 - 3, 120 °C - 50 °C -
Sal de ervas 1 sim - - 75 min - -

2 - 3, 60 °C 20 min - %o
Coxas de galinha 1 sim - - 75 min - -

2 - 3, 180 °C 3 min - -

3 - o 170 °C 20 min - CTs
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5 Introdugdo de métodos de cozimento especiais - Pagina Cozedura

Objetivo deste capitulo

Neste capitulo fornecemos uma visao geral dos métodos de cozimento especial e descrevemos seu
funcionamento.

Mostramos a inserc¢ao de perfis de cozimento por meio da pagina 'Cozedura' com instru¢des passo a
passo.

Vocé pode encontrar uma descrigdo completa na ajuda na tela.

5.1 Trabalho com métodos de cozimento especiais

Trabalho com métodos de cozimento especiais

E possivel criar perfis de cozimento em consonancia com o requisitos especificos de seus produtos
nos métodos de cozimento seguintes.

Cozimento a baixa temperatura (Cozimento LT)

Cozimento Delta-T

ecoCooking

Cook&Hold

No ecoCooking a necessidade de energia para 0 mesmo tempo de cozimento é reduzida.

Nos outros métodos de cozimento, perfis de cozimento ja estao pré-definidos com dados de dados de
cozimento especificos e diversas etapas de cozimento em funcdo do modo e dos niveis de cozimento
desejados. Os perfis de cozimento pré-definidos podem ainda ser ajustados antes que vocé salve o
perfil de cozimento de modo acessivel no 'Livro de receitas' e em 'Press&Go'.

Métodos de cozimento disponiveis

De acordo com o modo de operagao, vocé pode selecionar essas fungdes adicionais especiais por
meio da pagina 'Func¢des adicionais'.

Cozimento a baixa tem- Cozimento Delta-T ecoCooking Cook&Hold
peratura

= Vapor = Vapor = Vapor combinado = Vapor

= Vapor combinado = Vapor combinado = Ar quente = Vapor combinado
= Ar quente = Ar quente = Ar quente
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5.2 Inserir o perfil de cozimento para o método de cozimento a baixa
temperatura

Ambito de utilizagéo

Cozimento a baixa temperatura € um Método de cozimento no qual os alimentos sdo cozidos a baixas
temperaturas. Desse modo o tempo de cozimento se prolonga Deve-se trabalhar sempre com o sen-
sor de temperatura interna.

O cozimento a baixa temperatura € especialmente adequado para carne, aves ou peixe. O alimento a
cozinhar é nesse processo cozido da forma mais cuidadosa possivel. Ele perde menos suco e fica
mais suculento e macio.

E possivel modificar os dados e as etapas de cozimento pré-ajustados em seu perfil de cozimento.

Dados de cozimento pré-ajustados do vapor

Niveis de co- Etapa Modo de operagdo  Temperatu- Tempo de Temperatu- ACS+

Zimento de cozi- ra de cozi- cozimento ra interna
mento mento em  em min. em °C
°C
Bem passado 1 Vapor 100 10 - -
2 Vapor 80 - 72 9
3 Vapor 80 - - %1
Medium (ao 1 Vapor 100 10 - -
ponto) 2 Vapor 60 - 54 Sk
3 Vapor 52 -i- - L5
Mal passado 1 Vapor 100 10 - -
2 Vapor 55 - 48 <59
3 Vapor 46 -i- - Sk

Dados de cozimento pré-ajustados do vapor combinado

Niveis de co- Etapa Modo de operagdo  Temperatu- Tempo de Temperatu- ACS+

Zzimento de cozi- ra de cozi- cozimento rainterna
mento mento em em min. em °C
°C
Bem passado 1 Ar quente 130 10 - -
2 Ar quente 75 20 - ¢Ts
3 Vapor combinado 75 - 72 <59
4 Vapor combinado 70 -:- - % 1
Medium (ao 1 Ar quente 130 10 - -
ponto) 2 Ar quente 60 20 i B
3 Vapor combinado 60 - 54 Lo
4 Vapor combinado 50 -:- - 5 1
Mal passado 1 Ar quente 130 10 - -
2 Ar quente 55 20 - ¢Ts
3 Vapor combinado 55 - 48 Sk
4 Vapor combinado 46 -i- - L5
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Dados de cozimento pré-ajustados do ar quente

Niveis de co- Etapa Modo de operagdo  Temperatu- Tempo de Temperatu- ACS+

zimento de cozi- ra de cozi- cozimento rainterna
mento mentoem em min. em °C
°C
Bem passado 1 Ar quente 130 10 - -
2 Ar quente 78 20 - ¢Ts
3 Ar quente 78 - 72 % 1
4 Ar quente 72 -i- - cTs
5 Ar quente 72 - - 1
Medium (ao 1 Ar quente 130 10 - -
ponto) 2 Ar quente 60 20 i B
3 Ar quente 60 - 54 Sk
4 Ar quente 50 -i- - 9
Mal passado 1 Ar quente 130 10 - -
2 Ar quente 55 20 - CTs
3 Ar quente 55 - 48 1
4 Ar quente 46 -- - % 1

Selecione um modo de operagéo na pagina 'Coze-
dura’, p.ex. 'Vapor combinado'.

Na pagina 'Fungobes adicionais’, selecione Método
de cozimento 'Cozimento a baixa temperatura'.

Selecione um dos niveis de cozimento, p.ex. 'Well
done' (bem-passado).

Confirme a selegao.

* Resultado: O perfil de cozimento de multiplas eta-
pas para 'Cozimento a baixa temperatura' foi acio-
nado.

Outras etapas:

= Sobre o procedimento para alterar etapas de cozimento, ver Pagina 41

= Sobre o procedimento para iniciar o processo de cozimento, ver Pagina 50

= Sobre o procedimento para salvar o perfil de cozimento no livro de receitas, ver Pagina 31
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5.3 Inserir o perfil de cozimento para o método de cozimento Delta-T

Ambito de utilizagéo

O cozimento Delta-T vem a ser um método de cozimento em que a temperatura da camara de cozi-
mento sobe em fungao da temperatura interna do alimento a cozinhar. Deve-se trabalhar sempre com

o sensor de temperatura

interna.

O cozimentoDelta-T € especialmente adequado para o preparo cuidadoso de presunto cozido, peixes
inteiros, galantina e creme de ovos.

E possivel modificar a temperatura interna e a temperatura Delta-T pré-ajustadas em seu perfil de co-

zimento.

Dados de cozimento pré-ajustados

Modo de operagéo Niveis de cozimento Diferenga Tempo de Temperatu- ACS+
em °C cozimento rainterna
em min. em °C

Vapor Bem passado 40 - 72 -
Medium (ao ponto) 40 - 54 -
Mal passado 40 - 48 -

Vapor combinado Bem passado 40 - 72 -
Medium (ao ponto) 40 - 54 -
Mal passado 40 - 48 -

Ar quente Bem passado 40 - 72 -
Medium (ao ponto) 40 - 54 -
Mal passado 40 - 48 -

Insergao do perfil de cozimento

Selecione um modo de operagao na pagina 'Coze-
dura', p.ex. 'Ar quente'.

1. SS‘
LW
—

Na pagina 'Fun¢oes adicionais', selecione o méto-
do de cozimento 'Cozimento Delta-T'.

Selecione um dos niveis de cozimento, p.ex. 'Me-
dium' (ao ponto).

Confirme a selegao.

Eventualmente altere os dados de cozimento pre-
viamente ajustados, p.ex. "Temperatura interna’.

# Resultado: O perfil de cozimento foi acionado.
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Outras etapas:
= Sobre o procedimento para iniciar o processo de cozimento, ver Pagina 50
= Sobre o procedimento para salvar o perfil de cozimento no livro de receitas, ver Pagina 31
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5.4 Inserir o perfil de cozimento para o método de cozimento ecoCooking

Ambito de utilizagéo

O ecoCooking € um método de cozimento no qual a necessidade de energia € reduzida em 25% para
0 mesmo tempo de cozedura gragas a técnica de impulsos inteligente.

O método de cozimento ecoCooking consiste em uma fase de entrecozimento e uma de finalizagdo
do cozimento. Na fase de entrecozimento assamos com procedimentos padrao, para transmitir o ca-
lor rapidamente para o produto. Na fase de finalizagdo do cozimento de conclusao utilizamos plena-
mente o calor disponivel na camara de cozimento e no produto, para assar o produto até o ponto exa-

to desejado.

Esse método de cozimento é ideal para alimentos com tempos de preparo longos, como assados,

rosbife e grandes pecas de carne.

Inser¢éo do perfil de cozimento

Selecione um modo de operagao na pagina 'Coze-
dura', p.ex. 'Ar quente'.

Insira os dados de cozimento desejados para a fa-
se de entrecozimento de seu perfil de cozimento,
p.ex. 'Temperatura de cozimento'.

1. (¢
-

v, 17070

” Cw 00:30:00

Insira o 'Tempo de cozimento' desejado ou a 'Tem-
peratura interna'.

N

4
[ ec

Selecione o método de cozimento 'ecoCooking' na
pagina 'Funcdes adicionais'.

5. L v’\ ol

Confirme a selegao.

* Resultado: O perfil de cozimento foi inserido.

Outras etapas:

= Sobre o procedimento para iniciar o processo de cozimento, ver Pagina 50
= Sobre o procedimento para salvar o perfil de cozimento no livro de receitas, ver Pagina 31
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5.5 Inserir o perfil de cozimento para o método de cozimento Cook&Hold

Ambito de utilizagéo

Cook&Hold € um método de cozimento de dois niveis. Ele consiste em uma Fase de cozimento (fase
Cook e outra em que uma Temperatura determinada € mantida (fase Hold). Na fase Cook o alimento
a cozinhar é cozido nos modos de operagao Vaporizagao, Vapor combinado ou Ar quente. Na fase
Hold o produto é sazonado na temperatura pré-definido de modo extremamente suave.

Ao inserir um perfil de cozimento, vocé pode selecionar o método de cozimento Cook&Hold apenas a
partir da segunda etapa. Nao é possivel selecionar um tempo de cozimento para a fase Hold.

Dados de cozimento pré-ajustados

Modo de operagdo Niveis de cozimento Temperatu- Tempo de Temperatu- ACS+
ra de cozi- cozimento rainterna
mentoem  em min. em °C
°C

Vapor Bem passado 72 -i- - Lo

Medium (ao ponto) 54 -i- - %1
Mal passado 48 -i- - Lo
Vapor combinado Bem passado 72 -i- - Sk
Medium (ao ponto) 54 -i- - e
Mal passado 48 -i- - 1
Ar quente Bem passado 72 -i- - % 1
Medium (ao ponto) 54 -i- - 1
Mal passado 48 -i- - % 1

Inser¢éo do perfil de cozimento

1. Selecione um modo de operagéo na pagina 'Coze-
(‘5’;57 dura', p.ex. 'Vapor combinado'.
Maliid | \

2. Na pagina 'Cozedura’, insira os dados de cozimen-
1 5 o C to desejados para a primeira etapa (fase Cook) do

0 perfil de cozimento, p.ex. "Temperatura de cozi-
mento'.

Selecione o botao 'Adicionar etapa de cozimento'.

&b || @z
ar

N\

| 1

4. Selecione na pagina 'Cozedura' o modo de opera-
¢ao para a segunda etapa (fase Hold do perfil de
cozimento, por exemplo: 'Ar quente'.

5. W T Selecione o método de cozimento 'Cook&Hold' na

eco pagina 'Fungdes adicionais'.

6. W ToE ' - Selecione um dos niveis de cozimento, p.ex. 'Me-

eco I Cle 1 dium' (ao ponto).
ik s T P e T
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7.

] _—

8. |
B

Outras etapas:

Confirme a selecéo.

Se necessario altere a temperatura de cozimento
para a fase Hold do perfil de cozimento na pagina
'‘Cozedura'.

Resultado: O perfil de cozimento bifasico
'Cook&Hold' foi inserido.

= Sobre o procedimento para iniciar o processo de cozimento, ver Pagina 50
= Sobre o procedimento para salvar o perfil de cozimento no livro de receitas, ver Pagina 31
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5.6 Alteracido uma etapa de um perfil de cozimento

Ambito de utilizagéo

A alteragao de uma etapa de cozimento pode se dar via pagina 'Cozedura' quando da inser¢gao de um
perfil de cozimento e via 'Livro de receitas' quando da sele¢ao de um perfil de cozimento de multiplas
etapas. Durante um processo de cozimento somente é possivel alterar a etapa na qual no momento
se encontra.

Alteragdo de uma etapa de cozimento

1. O l Selecione o botéo 'Visualizagdo das etapas de co-
- ; zimento' na pagina 'Cozedura'.
aRESER

2. 1 M ! Selecione na pagina 'Visualizagéo das etapas de
34 00:10:00 i il & ool cozimento' a etapa de cozimento desejada, p.ex.
l_JZJ 130°C 55§ | B 4"
5“3 1© 00:20:.00; ¥ =amllll
Lid 60°C i<t |
3__ /% 54°C T R
6o o s | -
g 60°C i a
o oiflenll HP ool |
ULl 50°C | i | !
3. : Depois de a etapa de cozimento ser mostrada na
f i . pagina 'Cozedura’, modifique os dados de cozi-
\\ St mento que deseja para essa etapa, p.ex. 'Tempo

de cozimento'.

4. O l Selecione o botao 'Visualizagao das etapas de co-
= ; zimento' na pagina 'Cozedura’.
i ‘ <3 \ ‘ 2

5. GiPig i sl Verifique as alteracGes na pagina 'Visualizagéo das
WUl 60°C. ' etapas de cozimento'.
h 00:05: OO | HP _,,—,|—|H|_|
)i 50°C |-

6. Confirme as alteracgoes.
= v L

* Resultado: A etapa de cozimento foi alterada.

Outras etapas:
= Sobre o procedimento para iniciar o processo de cozimento, ver Pagina 50
= Sobre o procedimento para salvar o perfil de cozimento no livro de receitas, ver Pagina 31
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5.7 Deslocamento ou exclusao de etapa de um perfil de cozimento

Ambito de utilizagéo

A exclusao ou deslocamento de uma etapa de cozimento pode se dar via pagina 'Cozedura' quando
da insercao de um perfil de cozimento e via 'Livro de receitas' quando da selegao de um perfil de cozi-
mento de miltiplas etapas. Nao é mais possivel deslocar ou excluir etapas durante um processo de

cozimento.

Deslocamento ou exclusdo de uma etapa

Selecione o botao 'Visualizagido das etapas de co-
zimento' na pagina 'Cozedura’.

Selecione na pagina 'Visualizagéo das etapas de
cozimento' o botdo 'Editar etapa de cozimento' da
etapa de cozimento desejada para ativar a fungao.

Selecione o botao 'Excluir etapa de cozimento' pa-
ra excluir uma etapa do perfil de cozimento. Ou se-
lecione 'Para cima' ou 'Para baixo' para alterar a
sequéncia das etapas de cozimento.

Selecione novamente o botao 'Editar etapa de co-
zimento' para desativar a fungao.

1. l
o . - . +
W ‘ SIES.'®; ‘ =l
2. 11O 00:10:000 & ool
Ll 130°C i<l | B
310 00:20:00f & munll
Uit 60°C i |
s/ 54°C! WP ool
g 60°C i | |
4 i el ool
0% 50°Cisi | -
3. \|© 00:10:00! & ool
Ui 130°Cidel | @
210 00:20:000 & mmmil
L 60°C <kl |
3 4 54°C, W ool
@ 60°C Sl | 5
0s  soc DNV ©
4. [y © 00:10:00 & ool
L id 130°C: &l e
2, /& 00:20:00 & wanlll
i 60°C ¢l
3/ 54°C| » | .
B85 eoc: U Y ad
5. : ‘

Outras etapas:
= Sobre o procedimento para iniciar o processo de cozimento, ver Pagina 50
= Sobre o procedimento para salvar o perfil de cozimento no livro de receitas, ver Pagina 31

Confirme as alteragdes.

* Resultado: O perfil de cozimento foi alterado.
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6 Insergdo dos perfis de cozimento - Pagina Regeneragao

Objetivo deste capitulo

Neste capitulo damos-lhe uma visao geral das fungbes de regeneracao de seu vaporizador combina-
do.

Apresentamos a pagina 'Regeneragao’ e a pagina 'Fung¢des adicionais' e explicamos as fun¢des dos
botdes nelas existentes. Mostramos também a inser¢do de um perfil de cozimento por meio da pagina
'Regeneracgao' com instrugdes passo a passo.

Vocé pode encontrar uma descrigdo completa na ajuda na tela.

6.1 Trabalho com a pagina Regeneragao

As fungbes de regeneragéo

Regeneragéo ¢ a fungao de regeneragao do vaporizador combinado na qual o cozimento de alimen-
tos pré-cozidos é concluido e colocado a disposigao para ser servido. A 'Regeneragao’ € adequada
para quase todos os tipos de alimentos. Para isso os alimentos s&do arranjados em pratos ou recipien-
tes.

Por meio da pagina 'Regeneracgao’ € possivel inserir novos perfis de cozimento e trabalhar com as
fungdes de regeneragao seguintes:
= Regeneracgao a la Carte

= Regeneragao de banquetes
= Regeneragdo de pratos

Faixa de temperatura

Com as fun¢des de regeneragdo cozinha-se nas faixas de temperatura seguintes:

Regeneracgéo a la Carte Regeneragédo de banquetes Regeneracéo de pratos
120 °C até 160 °C 120 °C até 160 °C 120 °C até 160 °C

Na medig¢do da temperatura interna trabalha-se em uma faixa de temperatura entre 20 °C e 99 °C.

Fungdes de cozimento disponiveis

Com as fungdes de regeneragao é possivel selecionar fungdes de cozimento especificas (ACS+ fun-
¢Oes adicionais):

Regeneragdo a la Carte Regeneragao de banquetes Regeneragao de pratos

= Velocidade do ventilador = Velocidade do ventilador = Velocidade do ventilador

Fungdes adicionais disponiveis

Com as fungdes de regeneragao vocé pode selecionar fungdes adicionais adequadas a seu perfil de
cozimento por meio da pagina 'Fun¢des adicionais'.

Regeneragdo a la Carte Regeneracado de banquetes Regeneragao de pratos
= Protecao de programa = Protecado de programa = Protecao de programa
= Poténcia reduzida = Poténcia reduzida = Poténcia reduzida
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6.2 A pagina Regeneracao

(@] Indicagdo Regeneragao

08:42 Horario atual

Funcéao de regeneragao Regeneracao a la
Carte, selecionada

Funcédo de regeneracao Regeneragéo de ban-
quetes

i I @

Funcédo de regeneracao Regeneracao de pra-
tos

: F Insercédo da temperatura de cozimento
1 250 C 125°C Indicagdo da temperatura de cozimento inseri-
’ da

Selecao do valor da temperatura: temperatura
atual da cdmara de cozimento

Inser¢cédo do tempo de cozimento, selecionado

| ©
@ 00:05:00 7 Insercéo da temperatura interna

00:05:00 Indicagdo do tempo de cozimento ou da tem-
peratura interna

G Velocidade do ventilador em 5 niveis
Regula a velocidade da correntes de ar na ca-
mara de cozimento

-

Selegao de fungdes adicionais

o[+

Indicagéo das fungdes adicionais selecionadas

@ Inicio

Inicia o processo de cozimento.

Ol Inicio com pré-aquecimento
Aquece a camara de cozimento ao se fechar a
porta do aparelho

&8 Inicio com Cool down
Resfria a cAmara de cozimento com a porta do
aparelho aberta e a hélice do ventilador giran-
do

o Parada
Para o processo de cozimento

=% TrayTimer

Temporizador que pode ser ajustado para ni-
veis de grelha individuais para poder aprovei-
tar niveis de grelha vazios durante um proces-
so de cozimento.
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B Salvar o perfil de cozimento no livro de recei-
| & |© =

Pagina principal

Ao 71 “TucH

Configuragbes

Ajuda

Livro de receitas

A

(T Voltar
o

?

AR
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6.3 Pagina Fungdes adicionais

Indicagdo da pagina Cozedura

Horario atual

2 Poténcia reduzida
Funcéo que reduz a poténcia de aquecimento
para evitar picos de carga no processo de co-
.......................................... zimento

& Protecéo de programa, selecionado
Funcao que evita a interrupgao de processos
__________________________________________ de cozimento por meio de um sistema de eco-
I% nomia de energia conectado

J Confirmar entrada
— I
Vol
0 3 easy (1 oltar
. ToUCH 2 Ajuda
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6.4 Insercio do perfil de cozimento via regeneragao

Insergao do perfil de cozimento

Selecione na 'Pagina principal' o bot&o 'Regenera-
¢ao'.

Na pagina 'Regeneracgao’ selecione uma das fun-
cOes de regeneragao, p.ex. 'Regeneracao a la Car-
te'

Pressione o botdo 'Temperatura de cozimento'.

Insira na pagina 'Temperatura’ a temperatura de
cozimento desejada.

Selecione o botdo 'Tempo de cozimento' ou even-
tualmente "Temperatura interna'.

Insira na pagina 'Tempo' o tempo de cozimento de-
sejado ou se for o caso na pagina "Temperatura’ a
temperatura interna desejada.

|8 taecc
> @\ 00:05:00
T O 0007:08,

Selecione o nivel desejado da 'Velocidade do ven-
tilador'.

Selecione o botao 'Fungdes adicionais'.

Outras etapas:

Selecione na pagina 'Fungdes adicionais' as fun-
¢Oes adicionais desejadas, p.ex. 'Prote¢do de pro-
grama'.

Resultado: O perfil de cozimento foi inserido.

= Sobre o procedimento para iniciar o processo de cozimento, ver Pagina 50
= Sobre o procedimento para salvar o perfil de cozimento no livro de receitas, ver Pagina 31
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7 Cozinhando com o easyTouch

Objetivo deste capitulo

Neste capitulo vocé encontra a descricao de um processo de cozimento com o easyTouch e as ins-
trugdes passo a passo das atividades essenciais de cozimento.

Vocé pode encontrar uma descrigdo completa na ajuda na tela.

7.1 Visao geral do cozimento

Procedimentos de cozimento no easyTouch

Para cozinhar com seu vaporizador combinado € necessario um de perfil de cozimento adequado ao
seu produto. Vocé pode inseri-lo por meio da pagina 'Cozedura' ou da pagina 'Regeneragao’ da inter-
face do usuério easyTouch. E também possivel selecionar e iniciar um perfil de cozimento por meio
da pagina 'Livro de receitas' sob os perfis de cozimento disponiveis.

Antes de iniciar um processo de cozimento vocé deve sempre estar familiarizado com as com as nor-
mas e as adverténcias de perigo enumeradas para o manuseio seguro do aparelho no manual de
operagao e seguir as instru¢des nele contidas.

Durante o processo de cozimento o operador € guiado para sucessivas paginas de processo pelas
informagdes ao operador e as solicitagoes de agado. O operador podem ainda efetuar alteragées no
perfil de cozimento por meio das paginas de processo.

Nas paginas de processo o progresso do processo de cozimento é exibido por meio de indicadores
de progresso e indicagdes de tempo ou de temperatura. O fim de um processo de cozimento é comu-
nicado por uma informagao ao operador € um sinal sonoro.

Inicio de um processo de cozimento

Antes de iniciar um procedimento de cozimento, acesse a respectiva pagina de processo de cozimen-

§ 150°C

é% 1 5 0 2 C Open the a:r:l'i“:::ensofzij:l:di.men food!
€O /& o1:1000 \\“ 'l/,

: Q L
NTY =~ 155°C =
<vi HP AUTO % - -

& 7, S
I\

i i 00:00:00
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Pagina de processo Cozimento

Exemplo de uma pagina de processo Cozimento da interface do usuario easyTouch:

W §

150°C

Cabecalho:
Indicag&o da pagina atual, do nome do perfil
selecionado e do horario atual

o ]

J}

Area principal da pagina de processo:
= Indicacdo de dados do perfil de cozimento
= Informacé&o ao operador e solicitagéo de
acao
= Botdo Parada
= Indicacédo de progresso do anel indicador
TriColor:
= Amarelo = em preparagao
= Vermelho = processo em curso
= Verde = pronto

02:00:00

Rodapé:
Botao de navegagao
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7.2 Iniciando o processo de cozimento

Pré-requisitos

= Antes de iniciar o processo de cozimento vocé se familiarizou com as normas e indicagdes de ris-

cos para o manuseio seguro do aparelho no manual de operagao indicados e segue as instrugdes
nele contidas.

= Vocé inseriu um novo perfil de cozimento.

Iniciando o processo de cozimento

Selecione o botao 'Inicio’ para iniciar o processo de

* Resultado: O processo de cozimento € iniciado.

Outras etapas:

= Sobre o processo para o processo de cozimento, ver Pagina 50

= Com o perfil de cozimento Cozinhar, ver o procedimento no capitulo 'Vocé procede do modo se-
guinte ao cozinhar' no manual de operagéo

7.3 Parar o processo de cozimento

Pré-requisitos

= Vocé iniciou o processo de cozimento.

Parar o processo de cozimento

1. Selecione o botao 'Parada’ parar o processo de co-

ik I ', zimento.
N /
S .
= 01:12:45 =

* Resultado: O processo de cozimento € parado e a
pagina 'Cozedura' é exibida.
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8 Trabalhando com o livro de receitas

Objetivo deste capitulo

Neste capitulo fornecemos uma descrigdo geral para o manuseio do livro de receitas, e vocé também
encontra instrugdes passo a passo que lhe permitirdo realizar as tarefas basicas com o livro de recei-
tas.

Apresentamos a pagina 'Livro de receitas' e explicamos o funcionamento dos botdes nela contidos.
Vocé pode encontrar uma descrigdo completa na ajuda na tela.

8.1 Visao geral do livro de receitas

Perfis de cozimento no livro de receitas

Um perfil de cozimento é uma combinagéo de parametros de cozimento, como temperatura e tempo
de cozimento, por exemplo.

Os perfis de cozimento sao inseridos via pagina 'Cozedura' ou 'Regeneragao’, podendo podem ser
salvos no 'Livro de receitas' a partir do easyTouch. Nesse livro de receitas vocé pode armazenar até
399 perfis de cozimento de até 20 etapas de cozimento.

Vocé pode acessar um perfil de cozimento salvo do 'Livro de receitas' e imediatamente cozinhar com
ele.

Por meio da pagina 'Cozedura’ ou 'Regeneragao’ vocé pode alterar ou salvar novamente o perfil de
cozimento. Vocé pode também remover completamente um perfil de cozimento do 'Livro de receitas'.
Para obter uma visao melhor, vocé pode combinar perfis de cozimento em grupos de produtos. Estes
grupos de produtos estdo também entdo a disposi¢gado em 'Press&Go'.

Perfis de cozimento que vocé deseja acessar rapidamente, podem ser marcados como favoritos. Es-
ses favoritos estao disponiveis para selecao rapida em Press&Go+.

Substituir o livro de receitas

Vocé pode gerir os diversos livros de receitas por meio de 'Configuragdes' no easyTouch. Por exem-
plo, vocé pode selecionar outro livro de receitas e ajustar os perfis de cozimento também adicionar
novos perfis de cozimento.

Caso queira aproveitar um bom livro de receitas em outro vaporizador combinado Convotherm, vocé
pode exporta-lo e importa-lo por meio da conexao USB.
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8 Trabalhando com o livro de receitas

8.2 Pagina Livro de receitas

Indicagéo do livro de receitas

Horario atual

Favoritos selecionado
Perfis de cozimento selecionados

Grupos de produtos
Perfis de cozimento reunidos em grupos

Fried Mea... = Frozen Ba...

T N %

Frozen Br...

]

G -

LA

?

=

eas
'I'g UCH

4

Perfis de cozimento

Todos os perfis de cozimento no livro de recei-
tas,

Max. 399 perfis de cozimento com sempre até
20 etapas de cozimento possiveis

Favoritos, grupos de produtos e perfis de cozi-
mento

Para baixo

Alterar perfil de cozimento selecionado

Para cima

Pagina principal

Voltar

Configuragoes

~o[®  >BK

Ajuda
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8 Trabalhando com o livro de receitas

8.3 Acessando um perfil de cozimento do livro de receitas

Acessando um perfil de cozimento do livro de receitas

1. Selecione na 'Pagina principal' o bot&o 'Livro de re-

Selecione o perfil de cozimento desejado como,
por exemplo, baguete.

Selecione na pagina 'Livro de receitas' o botao
'Perfis de cozimento' para exibir todos os perfis de
\ cozimento do livro de receitas.
w

)

Fried Mea... ~ Frozen Ba... Frozen Br...

* Resultado: O perfil de cozimento é chamado e
mostrado na pagina 'Cozedura' ou na pagina 'Re-
generagao'.

Outras etapas:
= Sobre o procedimento para iniciar o processo de cozimento, ver Pagina 50
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8 Trabalhando com o livro de receitas

8.4 Exclusao de perfil de cozimento do livro de receitas

Excluséao de perfil de cozimento do livro de receitas

[ 1O

Selecione na 'Pagina principal' o botao 'Livro de re-
ceitas'.

Selecione na pagina 'Livro de receitas' o botao
'Perfis de cozimento' para exibir todos os perfis de
cozimento do livro de receitas.

Selecione na pagina 'Perfis de cozimento' o botao
'Editar perfis de cozimento'

Selecione na pagina 'Editar perfis de cozimento' o
perfil a ser excluido, por exemplo, baguete.

X

\

I—

Fried Mea... Frozen b Frozeg‘,,.
A | Bwl A

Selecione na pagina 'Editar perfis de cozimento' o
botédo 'Excluir perfil de cozimento'.

V¥ X

JE

£
=

Confirme a excluséo.

Resultado: O perfil de cozimento foi agora excluido
do 'Livro de receitas'.
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8 Trabalhando com o livro de receitas

8.5 Selecionar perfis de cozimento como favoritos.

Selecionar perfis de cozimento como favoritos.

Selecione na 'Pagina principal' o botao 'Livro de re-
ceitas'.

Selecione o botdo 'Favoritos' na pagina 'Livro de
receitas'.

Selecione na pagina 'Favoritos' o botéo 'Editar Fa-
voritos'.

Na pagina 'Selecionar como favoritos', selecione o
perfil de cozimento desejado, por exemplo, bague-
te.

1. :
ANER©)

T
T
T

Fried Mea... Frozenk Frozen Br...
?

\V 4 3 | 7o

=

Selecione o botao 'Confirmar' na pagina 'Selecio-
nar como favoritos'.

Resultado: O perfil de cozimento agora esta dispo-
nivel para selegao rapida na pagina 'Favoritos'.
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8 Trabalhando com o livro de receitas

8.6 Criar novo grupo de produtos

Criar novo grupo de produtos

Selecione o botao 'Grupos de produtos' na pagina
'Livro de receitas'.

Selecione o botdo 'Editar grupos de produtos' na
pagina 'Grupos de produtos'.

Na pagina 'Editar grupos de produtos' selecionar
'Adicionar Grupo de produtos'.

| Brea

AT

Insira 0 nome do grupo de produtos na pagina 'Te-
clado'.

Eﬂ\% o &

Selecione um icone para o grupo de produtos na
pagina 'Selecionar icone'.

S nl!\\/ A\

Se nao houver nenhum icone apropriado, selecio-
ne o botado 'USB' para importar o icone por meio da
conexao USB do painel de controle easyTouch.

KRS

=

Outras etapas:

Confirme a selegao.

Resultado: O novo grupo de produtos esta criado.

= Sobre a adi¢cao de perfis de cozimento em grupo de produtos, ver Pagina 57
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8 Trabalhando com o livro de receitas

8.7 Adicionar perfis de cozimento em grupo de produtos

Adicionar perfis de cozimento em grupo de produtos

Selecione o botao 'Grupos de produtos' na pagina
'Livro de receitas'.

2. : Na pagina 'Grupo de produtos' selecione o botédo
3.. . i . do Grupo de produtos.

Bread Pastries ) Fish
3. Selecione o botao 'Editar grupos de produtos' na
\ ‘ \ ‘ /\ pagina do grupos de produtos.
4. = Selecione os perfis de cozimento desejados na pa-
‘ & - gina 'Inserir ou remover perfis de cozimento'.
A8 '
Fried Mea... Frozen Ba... Frozen Br...
5. - | Confirme a selegéo.
vo| ¢ VRl A
I

* Resultado: Os perfis de cozimento sao adicionados
ao grupo de produtos.
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9 Trabalhando com Press&Go / Press&Go+

9 Trabalhando com Press&Go / Press&Go+

Objetivo deste capitulo

Neste capitulo fornecemos uma descrigdo geral para o manuseio com 'Press&Go’, e 'Press&Go+'.

Apresentamos a pagina 'Press&Go' e explicamos o funcionamento dos botdes nela contidos. E vocé
encontra aqui as instrugdes passo a passo que lhe permitirdo realizar as tarefas basicas com

] )

Press&Go'.

Caso deseje trabalhar com Press&Go ou Press&Go+, pode ajusta-los em Configuragoes.
Vocé pode encontrar uma descrigdo completa na ajuda na tela.

9.1 Visao geral de Press&Go

Cozimento rapido com Press&Go

No 'Press&Go' vocé pode colocar a disposigdo do operador perfis de cozimento especificos pré-defi-
nidos que ele pode selecionar, mas nao mais alterar. O operador seleciona o perfil de cozimento de-
sejado e o processo de cozimento € iniciado automaticamente. Para o operador do 'Press&Go', o
acesso a 'pagina principal' € com isso a toda a interface do usuario € protegido por senha.

Perfis de cozimento que devem estar a disposi¢ao na pagina 'Press&Go' classificados em grupos de
produtos no livro de receitas.

No 'Press&Go' vocé também pode limitar os perfis disponiveis para a limpeza da camara de cozimen-
to.

Cozimento com diversos perfis de cozimento

No 'Press&Go' é possivel cozinhar paralelamente em diversos niveis de grelha diversos lotes de pro-
dutos - sejam eles do mesmo produto ou de diversos produtos de um grupo de produtos.

Contudo, para o cozimento em paralelo sao oferecidos para selecdo apenas os perfis de cozimento
compativeis no tocante a temperatura de cozimento, fungdes de cozimento e fungdes adicionais. Es-
ses perfis de cozimento podem variam apenas no tempo de cozimento.

Assim que a porta do aparelho abra para o carregamento da cdmara de cozimento com outro lote de

produtos, os procedimentos de cozimento ja em curso sao interrompidos. Os procedimentos de cozi-
mento sdo retomados assim que a porta do aparelho for novamente fechada.

O sistema monitora todos os procedimentos de cozimento e avisa automaticamente quando os produ-
tos podem ser retirados.

Vocé pode cancelar antecipadamente o processo de cozimento de um perfil de um ou mais lotes de
produtos sem afetar os procedimentos de cozimento restantes.
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9 Trabalhando com Press&Go / Press&Go+

9.2 Pagina Press&Go

5 Horario atual
13:20 13:20

. . = ~ Grupos de produtos ou perfis de cozimento
N ¢
* & @
Fried Mea... =~ FrozenBa...  Frozen Br...
; ; (0 Assar mais tempo, opcional
Q i O VAR AN Func&o com a qual perfis de cozimento sdo
- - assados por mais tempo
) Pré-selecao do horario de inicio, opcional
- Fungao determina o tempo de inicio de um

processo de cozimento para um momento
posterior

NS Para baixo

N\ Para cima
Pagina principal

eas A
A o 7 4 TOUCH

— Voltar

? Ajuda

& Limpar
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9 Trabalhando com Press&Go / Press&Go+

9.3 Pagina Niveis de grelha em Press&Go

icone do perfil de cozimento selecionado

M FrozenBaguette ‘[ | ™

FrzenBague  INOMeE do perfil de cozimento

'Mm Selecionar outro perfil de cozimento
L B N° do nivel de grelha
_ Cooking 00:15:39 _ ° . - -
; L Nivel de grelha ndo ocupado, cor cinza
" _ Cooking 00:15:39 _ L Nivel de grelha selecionado, cor amarela
i Nivel de grelha ocupado e processo de cozi-

Frozen Bagu...Put food in oven. mento em curso, cor vermelha

. i Processo de cozimento terminado, cor verde
Frozen Bagu...Put food in oven.
Unassigned
' Unassigned
. Unassigned
Unassigned
NS Para baixo para a selecdo de outros niveis de
N A\ grelha
7\ Para cima
Voltar
€3as'
© T8ucH
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9 Trabalhando com Press&Go / Press&Go+

9.4 Selecionar perfil de cozimento e iniciar

Pré-requisitos

Antes de iniciar o processo de cozimento vocé se familiarizou com as normas e indicagoes de riscos
para o manuseio seguro do aparelho no manual de operagao indicados e segue as instrugdes nele

contidas.

Selecionar perfil de cozimento e iniciar

1. ‘ﬁk.k _ ; _
R T ! ! %
SN § i S -
Bread Pastries : Fish
. @
k\ w
Frozen Ba... Frozen Br...

Frozen Bagu...Put food in oven.
Frozen Bagu...Put food in oven.

Unassigned

i e

=

Outras etapas:

Selecione eventualmente na pagina 'Press&Go' o
grupo de produtos desejado, como por exemplo
produtos de padaria.

Selecione o perfil de cozimento desejado como,
por exemplo, baguete.

Selecione na pagina 'Niveis de grelha' um ou mais
niveis de grelha dentro de pouco segundos.

Observe a solicitagao do software.

Resultado: O processo de cozimento € iniciado.

= Sobre o procedimento para interrupgao antecipada do perfil de cozimento, ver Pagina 62
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9 Trabalhando com Press&Go / Press&Go+

9.5 Cancelamento antecipado do perfil de cozimento

Cancelamento antecipado do perfil de cozimento

1. 12 - ;Frozt'i,ag... 00:14:09
N %
Frozen Ba... Frozen Br...
T
X\
3. : i
3 X

Na pagina 'Cozimento em curso' selecione o perfil
de cozimento a cancelar.

Selecione em 5 segundos o botao 'Cancelar'.

=

Selecione em poucos segundos o botao 'Confir-
mar' na pagina 'Confirmar cancelamento'.

Resultado: O processo de cozimento € parado € a
pagina 'Press&Go' € exibida.

9.6 Assando perfis de cozimento por mais tempo

Pré-requisitos

Vocé deseja cozinhar o prato ainda por um pouco mais de tempo apds o processo de cozimento.

Selecionar perfil de cozimento e iniciar

i SR

Outras etapas:

=

Selecione o botédo 'Assar mais tempo' na pagina
'Press&Go'.

Resultado: O processo de cozimento € iniciado
imediatamente.

= Sobre o0 processo para o processo de cozimento, ver Pagina 50
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9 Trabalhando com Press&Go / Press&Go+

9.7 Inserir a pré-selegéo do horario de inicio em Press&Go

Ambito de utilizagéo

A 'pré-selecao do horario de inicio' em Press&Go determina o horario de inicio do processo de cozi-
mento para um perfil de cozimento selecionado em um momento posterior.

Ao inserir o0 horario de inicio, o aparelho calcula automaticamente a conclusao do cozimento em fun-
¢ao da duragao do perfil de cozimento. Ao inserir o horario de conclusdo, o aparelho calcula automati-

camente o inicio do cozimento.

Apds o inicio da contagem regressiva, o processo de cozimento inicia apenas no horario definido. Du-
rante o processo de cozimento outros niveis de grelha podem ser preenchidos.

Pré-requisitos

Antes de iniciar o processo de cozimento vocé se familiarizou com as normas e indicagdes de riscos
para o manuseio seguro do aparelho no manual de operagéo indicados e segue as instru¢des nele

contidas.

Ajuste da pré-selecédo do horario de inicio

Selecione na pagina 'Press&Go' o grupo de produ-
tos desejado, como por exemplo produtos de pa-
daria.

Selecione o botao 'Pré-selecao do horario de inicio'
na pagina 'Press&Go'.

Selecione o perfil de cozimento desejado como,
por exemplo, baguete.

Selecione na pagina 'Pré-selegao do horario de ini-
cio de Press&Go' o dia da semana desejado, se for
0 caso.

Selecione na pagina 'Pré-selegao do horario de ini-
cio de Press&Go' o horario de inicio ou de conclu-
sao do perfil de cozimento.

Insira na pagina 'Tempo' o horario de inicio ou o de
conclusdo desejado.

1. \ _ - .
R e i ! ‘..
N A~
Bread\ Pastries E Fish
C NS N\
3. =
&\ e
Frozen Ba... Frozen Br...
4 —
Mo Tu EI“ Fr Sa Su
5-7 Start time: 13:54.00
Time length: 00:16:30
Finish time:
Q 14:10:30
6. |
- 09:52:00
[-u-—'-.m\ =3
.

=

Na pagina 'Pagina Pré-selegao do horario de inicio
de Press&Go' selecione o botao 'Inicio’ e observe
as solicitagoes do software.

Resultado: A contagem regressiva ¢ iniciada. O
processo de cozimento inicia imediatamente apds
o término da contagem regressiva.
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9 Trabalhando com Press&Go / Press&Go+

Outras etapas:

= Com o perfil de cozimento Cozinhar, ver o procedimento no capitulo 'Vocé procede do modo se-
guinte ao cozinhar' no manual de operagao
= Sobre o procedimento para interrupcao antecipada do perfil de cozimento, ver Pagina 62

9.8 Visao geral de Press&Go+

Cozimento rapido com Press&Go+

Em 'Press&Go+' sdo colocados a disposi¢ao do operador os pratos selecionados como favoritos do
livro de receitas. O operador seleciona o perfil de cozimento desejado e o processo de cozimento é
iniciado automaticamente. O processo de cozimento se comporta ho caso como no cozimento por
meio da pagina Cozedura ou da pagina Regeneragéo.
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10 Limpando com o easyTouch

10 Limpando com o easyTouch

Objetivo deste capitulo

Neste capitulo fornecemos uma visao geral dos perfis de limpeza disponiveis e uma descri¢gao geral
de um procedimento de limpeza. Vocé também encontra aqui instru¢des passo a passo que Ihe per-
mitirao realizar as tarefas basicas de limpeza.

Apresentamos a pagina 'Limpeza' e explicamos o funcionamento dos botdes nela contidos.
Vocé pode encontrar uma descrigdo completa na ajuda na tela.

10.1 Visao geral da limpeza

Procedimentos de limpeza no easyTouch

Para a limpeza da camara de cozimento ha diversos perfis disponiveis em 'Limpeza'.

= Perfil de limpeza lavagem com agua

= Perfil de limpeza lavagem com abrilhantador ConvoCare

= Limpeza totalmente automatica ConvoClean+: Perfis de limpeza ajustaveis para diversos graus de
sujeira e tempos de limpeza, selecionaveis com desinfec¢do por vapor e secagem.

= Perfil de limpeza semiautomatica

Antes de iniciar um procedimento de limpeza vocé deve sempre estar familiarizado com as com as

normas e as adverténcias de perigo enumeradas para o trabalho seguro durante a limpeza no manual

de operagao e seguir as instru¢des nele contidas.

Durante o procedimento de limpeza o operador é guiado para sucessivas paginas de processo pelas
informagdes ao operador e as solicitagées de acgao.

O fim de um procedimento de limpeza € comunicado por uma informagao ao operador e um sinal so-
noro.

Inicio de um procedimento de limpeza

Ap0s iniciar um procedimento de limpeza, acesse a respectiva pagina de processo de cozimento.

E— famames

Remove food and
close the appliance door.

ﬁ % 00:05:00
é ©

e | —
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10 Limpando com o easyTouch

Pagina de processo Limpeza

Exemplo de uma pagina de processo Limpeza da interface do usuario easyTouch:

ConvoClean+

Stsam

z2\§
&

Cleaning level 2 ! reg|lar i disintaction i
R¢move food and
close [he appliance door.

01:28:00

4

1

Cabecalho do easyTouch:
Indicac&o da pagina atual, do perfil de limpeza
selecionado e do horario atual

Area principal da pagina de processo:
» Indicacdo dos dados do perfil de limpeza
= Informacé&o ao operador e solicitagéo de
acao
= Botdo Parada
= Indicacédo de progresso do anel indicador
TriColor:
= Amarelo = em preparagao
= Vermelho = processo em curso
= Verde = pronto

Rodapé do easyTouch
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10 Limpando com o easyTouch

10.2 Pagina Limpeza - Opgoes

. @ 1320 & Indicagao da pagina Limpeza
Cleaning 7
@ Limpar
13:20 Horério atual
= B Sistema de limpeza Opgbes, selecionado
+ ﬁ K Limpeza com agua ou abrilhantador
ComoCisans semisutomatc = Sistema de limpeza ConvoClean+

Limpeza totalmente automatica da camara de
cozimento com produtos de limpeza a partir de
recipientes conectados

Sistema de limpeza Semiautomatico
Limpeza com guia de programa

H-O, selecionada
Lavagem com agua

ConvoCare
Lavagem com abrilhantador ConvoCare a par-
tir do recipiente

@
W e

. ConvoCare
ﬁ Lavagem com o abrilhantador ConvoCare a

partir de frascos de dose individual

Confirmar entrada e iniciar limpeza

|
[

Pagina principal

>

S
o 8 7 “uc

Voltar

Configuragoes

Ajuda

~lol7

Instrugbes de operacgéao 67



10 Limpando com o easyTouch

10.3 Pagina Limpeza - ConvoClean+

‘ CEeaning@ 13:20 ‘

Indicagao da pagina Limpeza

Limpar

Horario atual

Sistema de limpeza Opcoes
Limpeza com agua ou abrilhantador

ComvaClean+ Semi-automatic ﬁ

Sistema de limpeza ConvoClean+, seleciona-
do

Limpeza totalmente automatica da camara de
cozimento com produtos de limpeza a partir de
recipientes conectados

A /1A

1 :‘! 2 \\

Claaning level 1 Cleaning leval 2

Y ¢ T 1

Sistema de limpeza Semiautomatico
Limpeza com guia de programa

Nivel de limpeza 1 para ConvoClean+
Sujeira leve

/3\ AN

Cleaning level 3 Clasning level

Nivel de limpeza 2 para ConvoClean+ selecio-
nado
Sujeira mediana

Nivel de limpeza 3 para ConvoClean+
Sujeira pesada

SO

E.
¢

Nivel de limpeza 4 para ConvoClean+
Sujeira muito pesada

eco
Duragao da limpeza sustentavel com Convo-
Clean+

regular, selecionado
Duragao normal da limpeza com ConvoClean+

i

express
Breve duragéo da limpeza com ConvoClean+

Desinfecgéo por vapor
Fungao de limpeza com ConvoClean+

Secagem
Funcgéao de limpeza com ConvoClean+

Confirmar entrada e iniciar limpeza
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10 Limpando com o easyTouch

Pagina principal

A ? easy
Ao 8 TOUCH Voltar

Configuragoes

Ajuda

~loi7
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10.4 Pagina Limpeza - semiautomatica

Cleaning@ 13:20

Indicagao da pagina Limpeza

Limpar

ConvoClgan+

Semi-automatic

Horario atual

Sistema de limpeza Opcoes
Limpeza com agua ou abrilhantador

Sistema de limpeza ConvoClean+

Limpeza totalmente automatica da camara de
cozimento com produtos de limpeza a partir de
recipientes conectados

@

Sistema de limpeza Semiautomatico, selecio-
nado
Limpeza com guia de programa

Etapa de limpeza 1
Aparelho limpo

Etapa de limpeza 2
Pulverizar a camara de cozimento com produ-
to de limpeza

Etapa de limpeza 3
Aparelho limpo

>

o 8

?

eas
Tgl.ICH

<

Etapa de limpeza 4
Lavar a camara de cozimento com agua

Confirmar entrada e iniciar limpeza

Pagina principal

Voltar

Configuragoes

~lo[7}»

Ajuda
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10 Limpando com o easyTouch

10.5 Insercao do perfil da limpeza totalmente automatica da camara de
cozimento

Insergao do perfil de limpeza

N

? NS “TucH

Selecione na 'Pagina principal' o botao 'Limpeza'.

K

Semi-automatic

Selecione na pagina 'Limpeza' o sistema de limpe-
za 'ConvoClean+'.

[ 1\

2
/

\

i I
\1!3\\

I Cleaning level 3

I\

I\

ning leeel 4

Selecione o nivel de limpeza desejado, como por
exemplo 'Nivel de limpeza 2'.

©
T

o0,

L

Expraas

Selecione o modo desejado, por exemplo 'regular'.

Outras etapas:
= Sobre o procedimento para iniciar o procedimento de limpeza, ver Pagina 72

Caso deseje, selecione ainda uma os as duas fun-
¢cOes adicionais 'Desinfecgéo por vapor' ou 'Seca-
gem'.

Resultado: O perfil de limpeza foi inserido.
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10.6 Iniciando o procedimento de limpeza

Pré-requisitos

= Antes de iniciar um perfil de limpeza vocé se familiarizou com as normas e indicagdes de riscos
para o trabalho seguro na limpeza no manual de operagao indicados e segue as instrugdes nele
contidas.

= Vocé inseriu um perfil de limpeza desejado.

Iniciando o procedimento de limpeza

1. Selecione o botao 'Confirmar' para iniciar o proce-
” dimento de limpeza.
Y%

* Resultado: O perfil de limpeza ¢ iniciado imediata-
mente.

Outras etapas:

= Sobre o procedimento para parar o procedimento de limpeza, ver Pagina 72

= Sobre o procedimento de limpeza com o perfil de limpeza, ver o capitulo 'Vocé procede do modo
seguinte ao limpar' no manual de operagao

10.7 Parando o procedimento de limpeza

Pré-requisitos

= Vocé inseriu um perfil de limpeza.
= Vocé iniciou o perfil de limpeza.

Parando o procedimento de limpeza

1. Selecione o botao 'Parada’ para parar o procedi-
mento de limpeza.

* Resultado: O procedimento de limpeza é parado
(apenas possivel se ainda nenhum produto de lim-
peza foi inserido).
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11 Realizagao dos ajustes no easyTouch

11 Realizagao dos ajustes no easyTouch

Objetivo deste capitulo

Neste capitulo estdo as instrugoes passo a passo que lhe permitirdo realizar as tarefas basicas nas
'Configuragdes' do easyTouch.
Apresentamos a pagina 'Configura¢des' e explicamos o funcionamento dos botées nela contidos.

Vocé pode encontrar uma descrigdo completa na ajuda na tela.

11.1 Visao geral de Configuragbes

Opgoes de ajuste e direitos de acesso

Por meio da pagina 'Configuragdes' vocé pode efetuar a configuragao do seu vaporizador combinado.
O acesso as opgodes de ajuste pode ser provida a diversos grupos de operadores com direitos de
acesso, ou seja, elas sdo acessiveis apenas por meio de uma senha.

Se o operador tem acesso a um area especifica da pagina 'Configuracdes', € indicado do modo se-
guinte:

= Botdo cinza escuro - a area esta livre.
= Botdo cinza claro - a area nao esta livre.

Area 'Servico' esta disponivel apenas para o técnico de servico.

Trabalho com a conexdo USB

Para algumas areas de 'Configuragdes' vocé precisara da conexdao USB de seu vaporizador combina-
do. Este se encontra no painel de controle easyTouch.
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11.2 A pagina Configuragdes

&

Indicagao das Configuragdes

General

7

Service

<)

Sound

-

Videos

~

Languages

iy

Logbook

ir

Fassword

-
:-..‘"—'Q

Backup/Restora

{ t'I.'I.‘."-ﬂ
Iy

Transfar

13:20

O

Horario atual

Geral
Configuragdes gerais do aparelho para o cozi-
mento e a limpeza

Idiomas
Ajuste do idioma da interface do usuario

Livro de receitas
Selegao de um livro de receitas

Servico
Suporte em pequenos trabalhos de manuten-
¢ao e na localizacao de falhas

Historico
Lista de acbes gravadas do comando e men-
sagens de erro

Data/tempo
Ajuste de data e tempo

Sound
Ajuste do tom e do volume dos sinais sonoros

>
J

eas
TgUCH

Senha
Definigdo de uma senha para Press&Go

-

Importacao/Exportacéo

Importar/exportar dados do aparelho com a
ajuda de um memoéria de dados externa co-
nectada

Videos
Acesso aos filmes do operador

LI )

Backup/Restauracao

Fazer backup ou restaurar dados do aparelho
com a ajuda de um memoria de dados externa
conectada

e,
&

Transferéncia
Estabelecer a transferéncia de dados para um
servidor conectado

Pagina principal

Voltar

“1

Ajuda
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11 Realizagao dos ajustes no easyTouch

11.3 Configuragao do idioma

Configuragéo do idioma

Por exemplo, selecione na 'Pagina principal' o bo-
tao 'Configuracoes'.

Selecione na pagina 'Configuragdes' o botao 'ldio-
mas'.

Selecione na pagina 'ldiomas' o idioma desejado.

1.
€as'
Q% I TOUCH
Ger;erat Lnn.gi:lages Cookbook
3.
Ennlish
Deutsc:®
Ecnannl
4,
4
V¥%
‘ ——‘

=

Confirme a selecéo.

Resultado: A configuracao do idioma foi aceita.
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11.4 Ajuste de data e horario

Ajuste de data e horario

1. Por exemplo, selecione na 'Pagina principal' o bo-

% I ez}gUCH tdo 'Configuragoes'.

Selecione na pagina 'Configurag¢des' o botéo 'Data/

2 B @El\ horario.

Service Logbook Datettime
3. Selecione na pagina 'Data/horario' a data deseja-
< April2015 > da.
.Su Mo Tu We Th Fr Sa
3 4

5 6 7 8 9 10 11
12 13 14 15 16 17 18
21 22 23 24 25

19 [20]
26 27\ 29 30

Selecione o fuso horario desejado.

4. Time zone
uw\
5. Selecione o horario desejado.
10:1 3:\
6. . Insira o horario atual na pagina "Tempo'.
(5 10:13:41
7. , Confirme a entrada.

w=;  Resultado: Os ajustes de data e hora foram acei-
tos.
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11.5 Ajuste do aviso sonoro

Ajuste do aviso sonoro

Por exemplo, selecione na 'Pagina principal' o bo-
tao 'Configuracoes'.

Selecione na pagina 'Configuragdes' o botao
'Sound'.

Na pagina 'Sound', selecione o campo do sinal so-
noro desejado.

Na pagina 'Ajustar sinal sonoro', selecione o botéo
do sinal sonoro atualmente selecionado.

Na pagina 'Selecionar sinal sonoro', selecione o si-
nal sonoro desejado a partir da lista respectiva (se-
lecdo = circundada em verde).

Ou importe um sinal sonoro desejado via conexao
USB.

Confirme a selegao.

Na pagina 'Ajustar sinal sonoro', selecione a dura-
¢ao do sinal sonoro e ajuste o seu volume.

1
b easy
Q% ¢ TOUCH
1o =
NN 2
Sound Password Import/Export
3. Beep si
p signal for error and prompt
doorAlarm.wav ‘ ‘ s
Time len... --:-- sec Volume: 509
'Ready’ beep signal
finishAlarm.wav ‘ =8
4, _
Beep signal for error and prompt >
doorAlarm.wav \ ‘
5. UUUUEED . Wav
I doorAlarm.wav \ I
6.
v W,
7.
-
VA € <
8.
Length in seconds: 3 e
Volume: 50% \
-
9.
A §

Confirme a entrada.

Resultado: Os ajustes do sinal sonoro foram acei-
tos.
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11.6 Configurar senha para Press&Go

Configurar senha para Press&Go

1. €as

Por exemplo, selecione na 'Pagina principal' o bo-
tao 'Configuracoes'.

2.

R B

Password Import/Export

Selecione o botdo 'Senha' na pagina 'Configura-
coes'.

123

Na pagina 'Senha’ insira a senha de quatro digitos
usando o teclado numérico.

——

]
\'}
\ |

=

Confirme a entrada.

Resultado: A senha é salva.
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11.7 Alternar de Press&Go para Press&Go+

Alternar de Press&Go para Press&Go+

1. eas Por exemplo, selecione na 'Pagina principal' o bo-
2 3 TJUCH tao 'Configuracoes’.

2. @ Na pagina 'Configuragbes' selecione o botéo 'Ge-
i “? [:[] ral'.

General Languages Cookbook
3. Na pagina 'Geral' selecione o botao 'Camara de
a H )
Cleaning Cooking chan\\ cozimento'.
4. [Cocking data Auto-Memo Default || Na@ pagina 'Camara de cozimento', selecione o bo-
|(Last / defaut) !l tao 'Press&Go - Press&Go+'.
P ;
ress&Go - Press&Go+ Press&Go
5. Confirme a alteragao.

¥
\'}

==l Resultado: A configuragdo foi aceita.

Outras etapas:
= Definir as configuragdes de Press&Go; sobre o procedimento, ver Pagina 82
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11.8 Definir as configuragdes para a limpeza

Definir as configuragdes gerais

Por exemplo, selecione na 'Pagina principal' o bo-
tao 'Configuracoes'.

Na pagina 'Configuragdes' selecione o botao 'Ge-
ral'.

Na pagina 'Geral' selecione o botao 'Limpeza'.

Verifique e caso necessario modifique as configu-
ragoes atuais da limpeza totalmente automatica
ConvoClean+ na pagina 'Limpeza'.

1.
2 ¢ “Tuck
N NG
.Gsnsral Langua“g‘es Cookbook
3.
Cleanin\ Cooking chamber
4, . "f [ \\ ,:I [ \\ .‘“‘\
1 2\ 13\ Al
aning leve: 1 iean ng level £ ABaning fevel 3 i‘ﬁl':l’J evel 4
U2NE N
| — 11 — |
5.
vl

=

Confirme a selegao.

Resultado: A configuracao foi aceita.
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11.9 Definir as configuragdes para a camara de cozimento

Definir as configuragdes gerais

1. o= Por exemplo, selecione na 'Pagina principal' o bo-
2 ¢ STl (5o 'Configuracdes'.
2. Na pagina 'Configuragdes' selecione o botao 'Ge-
; ' # M ral'.
Languages Cookbook
3. 1 Na pagina 'Geral' selecione o botao 'Camara de
Cleaning Cooking cha\n\l cozimento'.
4, Caol Gown preteat i Verifiqgue e caso necessario modifique as configu-
(0 - 3600 sec) 0|l ragées atuais da camara de cozimento na pagina
Cool down/preheat tolerance- Cook \30 Camara de cozimento'.
(0-300°C)
Cool do\.-_m.-preheat tolerance- Regenerate 30
{0 - 300 °C)
HACCP temperature recording interval 60
(10 - 240 sec)
Max. length of power cut 6
(0 - 25920 x10 sec)
Number of shelf levels 7
(0 - 20 Shelf levels)
Temperature units °F |°C
Watef hardness 4
{(1-4)
.Cook:ng data Auto-Memo y
(Last / default) Default
P =
ress&Go - Press&Go+ Press&Go
5. Confirme as alteragoes.

==l Resultado: As configuragdes sdo aceitas.
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11.10 Definir as configuragcdes de Press&Go

Definir as configuragdes gerais

1. Por exemplo, selecione na 'Pagina principal' o bo-
? s téo 'Configuracdes'
) TOUCH guragoes..
2. Na pagina 'Configuragdes' selecione o botao 'Ge-
AR ol
Cookbook
3. Na pagina 'Geral' selecione o botao 'Press&Go'.
Appliance info Press&Go\|
4, T 7.1 Verifiqgue e caso necessario modifique as configu-
ways use Press&Go to start ~ . P ' '
(yes / no) No racdes atuais de Press&Go na pagina 'Press&Go'.
Press&Go idling temperature \
(yes [ no) NU |
Button for videos in Press&CGo
(ves / no) NO
Display period for shelf levels in Press&Go
(1 - 600 secs) 15
Compensation per extra shelf
(0.0 - 50.0 %) 50
Semi-flexible compensation
(yes [ no) NO
Compensation, new shelf - Start
(0.0 - 50.0 %) 0.0
Compensation, new shelf - End
(0.0 - 50.0 %) 0.0
Compensation, appliance door open Stat'c
(0 - 200 %) 50
5. Confirme as alteragoes.

==l Resultado: As configuragdes sdo aceitas.
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11 Realizagao dos ajustes no easyTouch

11.11 Importacio de livro de receitas

Pré-requisitos

= Um pendrive USB com os dados do livro de receitas esta disponivel.

Importagdo de livro de receitas

Q;%O

eas
Tc): UCH

Por exemplo, selecione na 'Pagina principal' o bo-
tao 'Configuragdes'.

Selecione na pagina 'Configura¢des' o botédo 'Im-
portacdo/Exportacao’.

Conecte o pendrive USB.

Selecione na pagina 'Importagao/Exportacédo’ o bo-
tao 'Importagao livro de receitas'.

Selecione na pagina 'Importagao livro de receitas'
o livro de receitas desejado do pendrive USB.

Confirme a selegao.

2.
<) ’/ O @,
x\
Sound Password Impor/Export

3.

USB stick

not found
4.

o=y
A2
W --
Impaort cookbook Impart logo
5. ) .
{ | File name Storage location |
CoOKDOOK e JNVOIhEMTT External storage I
z_d_[S_l’JI\
6
’ ¥
AA S X
7.
< -

V4

M

|

=

Confirme a importagao.

Resultado: O livro de receitas foi importado do
pendrive USB.
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11.12 Selegédo do livro de receitas

Pré-requisitos

= Um livro de receitas foi importado.

Selegéo do livro de receitas

Por exemplo, selecione na 'Pagina principal' o bo-
tao 'Configuragdes'.

Selecione na pagina 'Configura¢des' o botéo 'Livro
de receitas'.

Selecione na pagina 'Livro de receitas' o livro de
receitas desejado.

1.
2 & “uck

‘o @

General Languages Cookbook
3 | bl

chiA

cbk2\
—

Confirme a selegao.

OK

V%

=

Confirme a aceitagao.

Resultado: Os perfis de cozimento do livro de re-
ceitas podem ser selecionados apenas na pagina
'Livro de receitas'.
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12 Operagao em caso de falha

Objetivo deste capitulo

Neste capitulo explicamos como se opera o vaporizador combinado no easyTouch em caso de falha.
Apresentamos a pagina 'Erros do sistema' e explicamos o funcionamento de seus botdes e fungdes.
Vocé pode encontrar uma descrigdo completa na ajuda na tela.

12.1 O trabalho em caso de falha

O procedimento em caso de falha

Casa ocorra um erro do sistema durante a operagao de seu vaporizador combinado, ele sera indicado
pela exibicao da pagina 'Erro do sistema'. Ao mesmo tempo a ocorréncia da falha sera indicada por
meio do botéo 'Erro' no rodapé de cada pagina do programa easyTouch. Esse botao torna-se visivel
assim que o erro do sistema ocorrer.

Verifique se vocé mesmo pode corrigir esse erro do sistema ou utilize o numero de telefone do servi-
¢o indicado ou entre em contato com o seu servigo de assisténcia ao cliente. Os erros que vocé mes-
mo pode corrigir e as reagdes necessarias podem ser encontrados nos topicos 'Cédigos de erro' e
'Operagao de emergéncia' no capitulo 'Manutengao' na se¢ao 'Eliminacao de falhas' no manual de
operacgao.

Para se poder trabalhar com o vaporizador combinado em caso de ocorréncia de falha que nao possa
ser eliminada no curto prazo, o equipamento dispde da possibilidade de operar em modo de emer-
géncia. Esse recurso permite, apesar da ocorréncia de um defeito, o funcionamento limitado do apa-
relho. Quando o erro do sistema permitir uma operacgéao limitada do aparelho, vocé podera fechar a
pagina 'Erro do sistema' e prosseguir com a operagao.

Navegacdo em caso de falha

Por meio do botdo 'Erro' no rodapé de toda pagina, vai-se para a pagina 'Erro do sistema' para poder
visualizar os erros do sistema atuais.

08:41

f rer st Hat E10.0.00

4 ::-'--l..:l
— Service telephone Aumber

m = L= - e (P

Instrugbes de operacgéao 85
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12.2 Pagina Erros do sistema

Erro do sistema
EI] System error @ 08:47 @

08:47 Horario atual

@ Lista dos erros do sistema e dos codigos de
Q erro
Error water filter 2 E10.0.0.0
Numero de telefone do servico
| Service telephone numbef( 3 ) | @ ¢

Para baixo

Confirmar o erro

CAEAEY

Para cima

o TOUCH Configuragoes

Erro

N

v

K

(1 Voltar
o

0o
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